o33°SMEY

TR103IBL2

Velikost vafFice 100x60 cm

Pocet dutin s energetickym Stitkem 2

Zdroj ohfevu dutiny ELEKTRINA

Typ varné desky Indukce

Type of main oven Termo-ventilované
Typ druhé trouby Termo-ventilované
Cleaning system main oven Parni Cistén{

EAN kéd 8017709312404
TFda energetické dcinnosti A

7 7 Ve

TFida energetické dcCinnosti, druhy vnit¥ni prostor B

Aesthetics

O

Estetika Victoria Ovlddaci knofliky Smeg Victoria

Vzhled Victoria Barva ovlddacich prvk@ Nerezovd ocel

Barva Cernd Pocet ovlddacich prvk@ 9

Povrchovd uprava Leskld Cernd Serigraphy colour Silver

Povrchovd dprava Smaltovany kov Displej 5 elektronickych tlalitek
ovladaciho panelu DviFka S rdmem

Logo assembled 50's Typ skla Cernd

Logo position Upstand+ Command panel Rukojet’ Smeg Victoria

Sokl éno Barva rukojeti KartdCovand nerezovd ocel
Barva varné desky Cerny smalt Sokl Antracitovd

Typ nastaveni ovldddni Ovlddaci knofliky

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni 5
Tradiéni funkce vafeni

Staticky 2| sventilgt Circulai

aticky e ventildtorem irculaire
-, sV Ty

ECO| Eco %= | Spodni &st s ventildtorem

Funkce cisténi

\/"| Parni ¢isténi
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Dalsi funkce

o

Programy/funkce pomocné trouby

Rozmrazovdni podle Casu

Funkce vaFeni vnitiniho prostoru 2
Tradiéni funkce vafFeni, vnitini prostor 2

Circulaire

Programy/funkce treti trouby

Pocet funkci tFeti trouby
Svétlo v troubé

Plny gril

Technické vlastnosti varné desky

Celkovy pocet varnych zén 5
Pfedni levd - Indukéni - jeding - 1.30 kW - Booster 1.40 kW - - @ 21.0 cm
Zadni levd - Indukéni - jedindg - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - - @ 18.0 cm
Stfedovd - Indukéni - jedind - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - - @ 27.0 cm
Zadni pravd - Indukéni — jeding - 1.30 kW - Booster 1.40 kW - - @ 18.0 cm
Pfedni pravd - Indukéni — jedind - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - - @ 21.0 cm

Hlavni technické vlastnosti trouby

e s

2=

Pocet svétel

Cislo ventildtoru
Cisty objem vnitiniho
prostoru

Hruby objem, 1. vnit¥ni
prostor

Materidl vnitfni Casti
Pocet polic

Typ polic

Typ osvétleni

Vykon osvétleni

Nastaveni doby vafeni
Otevirdni dvirek
Vyjimatelnd dvifka

1
1
611

701

Smalt Ever Clean
4

Kovové police
Halogenovd

40 W

Start a stop

Bocni otevirdni
Ano

Celkovy pocet dveinich
skel

Pocet termoreflexnich
skel dveFi

Bezpecnostni termostat
Chladici systém

Rozméry pouZitelného
vnitfniho prostoru (V x S
x H)

Rizeni teploty

Nizsi vykon topného
ddnku

Horni topny ¢ldnek -
vykon

Grilovaci prvek
Velky gril — vykon

3

1

Ano
Tecéna
316x460x412 mm

Elektromechanické
1200 W

1000 W

1700 W
2700 W
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Specidlné upravend
vnitfni ¢dst sklenénych
dvifek

Ano

MoZnosti hlavni trouby

Casovacé

Akusticky alarm konce
vafeni

Technické vlastnosti druhé trouby

Ano
Ano

El kel kY E B 1 S
Cislo ventildtoru 2
éist)’/ objem druhého 841
vnitfniho prostoru
Hruby objem, 2. vnitfni 94|

prostor

Materidl vnitini ¢dsti
Pocet polic

Typ polic

Pocet svétel

Typ osvétleni

Vykon osvétleni
Otevirdani dvifek

Smalt Ever Clean
9

Kovové police

1

Halogenovd

40 W

BocCni otevirdni

MoZnosti pomocné trouby

Minimdlni teplota

Technické vlastnosti treti trouby

50°C

2=

Cisty objem, 3. vnitini
prostor

Hruby objem, 3. vnit¥ni
prostor

Materidl vnitfni Casti
Pocet polic

Typ polic

Pocet svétel

Typ osvétleni

Vykon osvétleni

361
411

Smalt Ever Clean
2

Kovové police

1

Halogenovd

40 W

Kruhovy topny €éldnek —
vykon

Typ grilu

Vyklopny gril

Minimdlni teplota
Maximadlni teplota

Vyjimatelnd dvirka
Specidlné upravend
vnitfni ¢dst sklenénych
dvirek

Vyjimatelnd vnitini
dvirka

Celk. pocet dvefFnich skel

Pocet termoreflexnich
dvefnich skel

Bezpecnostni termostat
Chladici systém

Rozméry pouzitelného
vnitfniho prostoru (V x S
x H)

ﬁfzem’teploty
Circular heating element
- Power

Maximdlni teplota

Vyjimatelnd vnitini
dvifka
Celk. pocet dvefFnich skel

Pocet termoreflexnich
dvefnich skel

Bezpecnostni termostat
Chladici systém

Rozméry pouzitelného
vnitiniho prostoru (V x S
x H)

2000 W

Elektfina
Ano

50 °C
250 °C

Ano
Ano

Ano

N

Ano
Tecna
605x375x375 mm

Elektromechanické
2x 1550 W

245 °C

Ano

= W

Ano
Tecna
169x440x443 mm

SMEG SPA
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Otevirdani dvifek
Vyjimatelna dviika
Specidlné upravend
vnitfni ¢4st sklenénych
dvifek

Dvitka dol(
Ano
Ano

MozZnosti tFeti trouby

Minimalni teplota

50 °C

Rizeni teploty
Velky gril — vykon
Typ grilu
Vyklopny gril

Maximadlni teplota

PFisluSenstvi v cené pro hlavni troubu a varnou desku

=
=
-

Stojan se zadnim a
bo¢nim dorazem

40 mm hluboky plech

1

Grilovaci mf¥izka
Teleskopické vodici
listy, ¢dstecnd extrakce

PFisluSenstvi v cené pro sekunddarni troubu

—_—

—

jo—
T

Rost trouby se zadnim
dorazem

PFisluSenstvi v cené pro treti troubu

Stojan se zadnim a
bocnim dorazem

4

Elektrické pFipojeni

Jmenovity vykon
elektrického pFipojeni
Stdvajici

Napéti

Napéti 2 (V)

Typ instalovaného
elektrického kabelu

15400 W

43 A

220-240V
380-415V

Ano, jednofdzové

Stojan na talif/ohfivac

40 mm hluboky plech

Power supply cable
length

Typ elektrického kabelu
Frekvence
Terminal block

Elektromechanické
2700 W

Elektfina

Ano

260 °C

150 cm

Ano, dvoufdzové a tfifdzové
50/60 Hz
5 poles

SMEG SPA
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Not included accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
/ ~___\ dishes such as French fries, fried
’ vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

GTP

**Cdstetné extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 300 mm
s==—=—-—=— Materidl: le5t€nd nerezovd ocel AISI 430

BNP608T

Plech potaZeny teflonem, hloubka 8 mm,
k umisténi na rost

KIT1TR103

Ochrana proti postiikdni zdi 100 x 75 cm
vhodnd pro spordky TR103 Victoria,
cernd

KITH103

Sada pro prodlouzeni vysky (950 mm),
vhodnd pro spordky TR103

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly

_ suitable for meats and cheeses. The

smooth side for fish, seafood and
vegetables.

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojetf
A<  &ka: 315 mm délka: 325 mm

BN640
Smaltovany plech, 40 mm hluboky

SFLK1
Détskd pojistka

PRTX

Zaruvzdorny kdmen na pizzu s Gchyty.
P=35 cm Neni vhodné pro mikrovinné
trouby. Vhodny pro plynové trouby,
poklddd se na rost.

GRILLPLATE

Univerzdini rost pro indukéni, plynové,
sklokeramické a elektrické varné
desky. Nepfilnavy povrch je idedlIni
pro pfipravu masa, syra a zeleniny.
Rozméry: 410 x 240 mm.

BN620-1
Smaltovany plech, 20 mm hluboky

SCRP

Stérka na indukéni a keramické varné
desky a teppanyaki

TPKPLATE

Univerzdini deska pro induk¢ni,
plynové, sklokeramické a elektrické
varné desky. Nepfilnavy povrch je
idedIni pro pfipravu ryb, vajec a
zeleniny. Rozméry: 410 X 240 mm.

GTT

**Zcela extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AlISI
430

SMOLD

Sada 7 silikonovych forem na zmrzliny,
nanuky, pralinky, zmrzliny nebo porce
jidla. PouZitelné od -60 °C do +230 °C

SMEG SPA
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Symbols glossary (TT)

(o=

i
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=
Ui )

0
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Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamdeni programu/cyklu, takze jej
nelze omylem zménit.

Instalace ve sloupci: Instalace ve sloupci

B: Energetickd tfida vyrobku méfend od A+++ do
D/G v zdvislosti na skupiné vyrobkd.

Dvitka s dvojitym sklem: PoCet skel dvifek.

ECO-logika: moZnost umoziiuje omezit vykon
spotfebice a dosdhnout skutecnou dsporu
energie.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrmd. vV
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokonCuje vareni jidel, kterd jsou hotovéd na
povrchu, ale vyZaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalsiho gratinovdni.

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi ¢ldnky:

Cfilem prvkl v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
konvekCniho vareni, takzZe je zapotfebi pfedehfev.

V.V,

Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vateni.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
véetné nepotiebného pfedehtivdni, pokud je doba
vareni delSi neZ 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafen( rliznych jidel najednou, méné energie a
kratsi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny Cldnek: PouZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlIni pro pFipravu klobds
a slaniny.

Indukce: Provoz téchto varnych desek je zaloZzen
na principu elektromagnetické indukce. Teplo
vznikd pfimo ve spodni ¢dsti nddobi béhem jeho
kontaktu s varnou deskou.

Bocni svétla: Dveé protilehld bolni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

-
-
-

N

)=

()

ECO

A: SusSici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G
v zdvislosti na skupiné vyrobk{

Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi
bezpeclnych teplot povrchu.

Rozmrazovdni podle Casu: pomoci této funkce se
automaticky urluje doba rozmrazovdni potravin.

Dvitka s trojitym sklem: Pocet skel dvifek.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidini antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstvi
pfilnuté mastnoty z vafeni.

Ovldaddani knofliky

Pouze horni a dolni topny ¢ldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjsi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostied trouby. Horni ¢dst trouby bude vzdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného €ldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.

Svétlo

Celosklenéné vnitini dvitka: Celosklenéné vnitfni
dvitka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrZuje Cisty.

Ohfev: MoZnost ohfevu jidla a udrZzeni
pfipravenych pokrmd{ teplych.

SMEG SPA

16.10.2024



o33°SMEY

.2.| Vnitini prostor trouby md 2 rlizné Grovné vafeni. .4:| Vnitfni prostor trouby md 4 rlizné drovné vareni.
.9:|  Vnitfni prostor trouby md 9 rlizné drovné varen. lle| Teleskopické liSty: umoZziuji vytdhnout jidlo a
¥ = e

zkontrolovat jej, anizZ byste jej museli zcela
vyjmout z trouby.

°C:|  Elektronické ovldddni: UmoZiiuje udrZzovat teplotu @ Sklopny gril: sklopny gril Ize snadno odpojit pro

=l uvnitf trouby s pfesnosti 2 — 3 °C. Umoziuje pohyb topného télesa a Cisténi vrchni Cdsti
pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na spotfebite v jednom jednoduchém kroku.
zmény teploty, jako jsou koldCe, suflé, pudinky.

V‘—‘ Parnf Cisténi: jednoduchd funkce Cisténi pomoci Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru troubé v litrech.
trouby.

m Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v : Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé@ v litrech. troubé@ v litrech.

SMEG SPA 16.10.2024
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Benefit (TT)

True-convection

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow

Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and
quicker cooking inside the cavity.
Induction hob

Induction offers fast cooking and precise temperature control

Through the use of suitable cookware, induction is easy to use and maintain, safe and responsive.

Vapor Clean

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal.

Single turbine

The oven has a fan equipped with a circular heating element allowing cooking with rotating heat
Isothermic Cavity

The best cooking performance at the highest energy efficiency

Tangential cooling

New cooling system with tangential fan and airflow from the door to the splashback

Multilevel halogen light
Internal halogen lighting on different levels guarantees excellent visibility
Buttons control

Easy and intuitive timer setting with a simple buttons

Telescopic guides

Easy extraction and safe insertion of trays into the oven thanks to telescopic guides
Adjustable height

Cooker top flushed with the working area thanks to adjustable feet

Multilevel cooking

Several cooking levels allow maximum flexibility of use

SMEG SPA 16.10.2024
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Cold door

During any function, the external door glass is cold, avoiding any risk of burns

AirFry (AIRFRY optional accessory)

Lighter and tastier food thanks to airfry basket (optional accessory)

BBQ (optional accessory)

Barbeque cooking directly in the oven with the double-sided grill (BBQ optional accessory)

Pizza stone (optional accessory)

Baking with refractory stone for soft and crispy pizza and yeast products (STONE optional accessory)

SMEG SPA 16.10.2024
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