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Pokyny

Bezpeénostni informace

Pred instalaci a pouzivanim
spotiebice si pozomné prectéte
piilozeny névod. VWrobce
neodpovidd za skody, pokud
nesprévnd instalace a pouzivani
zpUsobi zranéni a skody. Névod
vzdy uschovejte spolu se spotiebicem
pro budouci pouZiti.

BEZPECNOST DETi A
ZRANITELNYCH OSOB
Varovani! Riziko uduseni,
zranéni nebo trvalé invalidity.

Tento spotiebic mohou pouzivat
déti ve véku nejméné 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez
zkusenosti a znalosti, jsou-li pod
dozorem dospélé osoby nebo
osoby odpovédné za jejich
bezpeclnost.

Nedovolte détem hrét si se
spotiebicem.

VSechny obaly uchovavejte mimo
dosah dét.

VAROVANI: Udrzujte déti mimo
dosah spotiebice, kdyz je v
provozu nebo kdyz chladne.
Pristupné casti jsou horké.
Pokud mé spotiebi¢ détskou
pojistku, doporucujeme vém |i
aktivovat. Déti do 3 let nesmi
zUstat bez dozoru v blizkosti
spotiebice.

Cisténi a uzivatelskou Udrzbu
nesmi provadét déti bez dozoru.

VSEOBECNA BEZPECNOST
Tento spotiebic je urcen k pouziti
v domdcnosti a podobnych
mistech, jako jsou:

— v kuchynich zaméstnancd,
obchodech, kanceléfich a
jinych pracovnich prostiedich;

— na farmaéch;

— hosty v hotelech, motelech a
rezidencnich prostredich;

— v zarfizenich poskytujicich
nocleh se snidan.

B&hem provozu se spotiebic

zevnitf zahfiva. Nedotykejte

se topnych téles, které jsou ve

spofrebici. Pfi vyjimani nebo

vkladani prislusenstvi nebo
nadobi vzdy pouzivejte kuchyriské
rukavice.

VAROVANI: Nezahrtivejte

tekutiny a jiné potraviny v

uzavienych nadobéch. Jsou

nachylné k vybuchu.

Pouzivejte pouze nddobi, které je

vhodné pro pouziti v mikrovinnych

froubdch.

Pti ohfivani potravin v plastovych

nebo papirovych nddobdéch

sledujte spotiebic¢ z dovodu
moznosti vzniceni.



Pokyny

Spotiebic je uréen k ohrevu jidel
a ndpojd. Suseni jidla nebo
obleceni a zahfivani ohfivacich
podlozek, papudi, houbicek,
vlhkého hadfiku a podobné mize
vést k riziku poranéni, vznicenf
nebo pozéru.

Varovénil Troubu nelze pouzit,

pokud:

- Dvitka nejsou spravné zaviend;

- Z&vésy dvitek jsou poskozené;

- Dotykové plochy mezi dvirky
a predni stranou trouby jsou
poskozeny;

- Sklo dvitek je poskozeno;

- Uvnifi trouby je Casty elektricky
oblouk, i kdyz uvniti neni zadny
kovovy predmét.

Troubu lze znovu pouzit az po

jeji opravé technikem servisniho

strediska.

Vychazi-li kout, vypnéte nebo

odpoijte spotiebi¢ a nechte dvitka

zaviend, abyste udusili pfipadné
plameny.

Mikrovinny ohfev ndpojd mize vést

ke zpozdénému erupcnimu varu.

Pfi manipulaci s nddobou je treba

postupovat opatrné.

Obsah kojeneckych lahvi a

sklenic na détskou vyzivu je treba

pied konzumaci promichat nebo

protfepat a zkontrolovat teploty,
aby se predeslo popdleni.

Vejce ve skofdpce a celd natvrdo
uvaiend vejce by se ve spotrebici
neméla ohfivat, protoze mohou
explodovat i po ukonceni
mikrovinného ohfevu.

Varovénil Nezahfivejte cisty
alkohol ani alkoholické ndpoje

v mikrovinné troubé. RIZIKO
POZARU!

Pozor! Abyste predesli prehrafi
nebo spaleni pokrmu, je velmi
dilezité, abyste pri ohfivani
malého mnozstvi pokrmu nevolili
velmi vysoké casové intervaly
nebo prili§ vysoké Grovné vykonu.
Napiiklad rohlik mize horet po 3
minutéch, pokud je zvoleny vykon
velmi vysoky.

K opékani pouzifte pouze funkci
grilovéni a celou dobu sledujte
froubu. Pouzijete-li kombinovanou
funkci na opékani chleba, ve
velmi kratké dobé se vzniti.
Davejte pozor, abyste nikdy
nezachytili napdjeci kabely

jinych elekirickych spotiebic¢d

do horkych dvitek nebo trouby.
Izolace kabelu se mize roztavit.
Nebezpeéi zkratu!




Pokyny

Pfi zahfivanT tekutin budte opatrnil
Kdyz jsou tekutiny (voda, kéva,
¢aj, mléko atd.) uvnitf frouby
témér na bodé varu a ndhle

se vyjmou, mohou vystiiknout z

nadob.

NEBEZPECi PORANENI A
POPALENI!

Abyste se vyhnuli takové situaci pri
zahfivani tekutin, vlozte do nadoby
Cajovou |zicku nebo sklenénou
tyCinku.

INSTALACE
Elektricka soustava musi byt
vybavena prostredky pro
odpojeni s oddélenim kontaktd ve
vech polech, které zaijisti Oplné
odpojeni pii prepéti lll. kategorie.
Pokud se pro elekirické pripojeni
pouziva zastrcka, musi byt po
instalaci pfistupnd.
Ochrana pred Grazem elekirickym
proudem musi byt zajisténa
elektroinstalaci.
Varovani: Trouba musi byt
uzemnéena.

CISTENI
Spotrebic byste méli pravidelné
Cistit a odstranovat vechny zbytky
jidla.
K ¢istent spotrebice nepouzivejte
parni Cistic.

Neudrzovéni spotiebice v Cistém
stavu moze vést k poskozeni
povrchu, coz mize nepfiznivé
ovlivnit Zivotnost spotiebice a
piipadné vést k nebezpecné
situaci.

Na cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostiedky ani ostré
kovové skrabky, protoze mohou
poskrébat povrch, coz mize mit
za nésledek rozbiti skla.
Kontakini plochy dvitek (predni
Cast vnitiniho prostoru a vnitini
East dvifek) musi byt udrzovany
velmi cisté, aby se zajistilo
spravne fungovdm’ frouby.
Dodrzujte prosim pokyny tykaijici
se cisténi v casti ,Cisténi a Udrzba
frouby”.

O PRAVY

VAROVANI: Pfed Gdrzbou
vypnéte napdajeni.

VAROVANI: Pouze kompetentni
osoba mize provadét jakykoli
servis nebo opravu, kterd
zahrnuje odstranéni krytu,

ktery poskytuje ochranu pred
vystavenim mikrovlnné energii.
VAROVANI: Pokud jsou dvitka
nebo t&snénf dvitek poskozeng,
spofiebi¢ se nesmi provozovat,
dokud jej neopravi kompetentni
osoba.
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Pokyny

Pokud je napdjeci kabel
poskozeny, mél by je| vyménit
vyrobce, autorizovani zastupci
nebo technici kvalifikovani na
tento Gkol, aby se predeslo
nebezpecnym situacim. Kromé
toho jsou k tomuto Ukolu
zapotrebi specidlni néstroje.
Opravy a Gdrzbu, zejména
soucastek pod proudem,

mohou provadét pouze

technici autorizovani vyrobcem.
Zabrarite poskozeni trouby nebo
linym nebezpecnym situacim
dodrzovanim téchto pokyni:
Nikdy nezapinejte mikrovinnou
troubu, kdyZ je prézdna. Pokud
uvnitf nejsou zadné potraviny,
muze dojit k elekirickému prebiti
a trouba by se mohla poskodit.
RIZIKO POSKOZENI!

Na provedeni testd programovani
trouby vlozte do trouby sklenici
vody. Voda absorbuje mikroviny a
trouba se neposkodi.
Nezakryvejte ani neblokujte
vétraci otvory.

PouZivejte pouze nddobi vhodné
do mikrovinné trouby. Pred
pouzitim nddobi a nadob v
mikrovinné troubé& zkontrolujte,
zda jsou vhodné (viz ¢ast o
typech nadobi).

Nikdy neodstrariujte kryt na stropé
vnittku frouby! Tento kryt zabrani
tuku a kouskim jidla poskozovat
generdtor mikrovinné trouby.

V troub& nenechdveijte zadné
hotlavé predméty, protoze se
mohou vznitit, pokud je frouba
zapnuta.

Nepouzivejte troubu jako
odkladaci prostor.

Troubu nepouzivejte ke smazeni,
protoze neni mozné regulovat
teplotu oleje zahfivaného
mikrovinami.

Keramické dno a grily unesou
maximalni zatizeni 8 kg. Abyste
predesli poskozeni frouby,
neprekracuijte toto zatizeni.

Likvidace

Odstranéni obalu @

Na obalu je oznaceni ,Green Dot”.

Pri likvidaci viech obalovych materiéld,
jako jsou karton, styren a plastové folie,
pouzivejte sprvné sbémé nédoby.

Tim se zajisti recyklace obalovych
materidli.

Likvidace starych
elektrospotiebiéu

Evropska smérice 2012/19/EU o
odpadu z elekirickych a elektronickych
zatizeni (WEEE) vwyzaduje, aby se staré
domaci elektrospotiebice nevyhazovaly
do bézného netiidéného komundlniho
odpadu. Staré spotiebice musi byt
sbirany oddélené, aby se optimalizovala
regenerace a recyklace materidll, které
obsahuji, a aby se snizil vliv na lidské
zdravi a zivotni prostiedi.



Pokyny

Symbol preskrinuté ,popelnice s
kolecky” na vyrobku vém pripomind vasi
povinnost, ze pii likvidaci spotiebice je
treba je| shirat oddélené.

Spotiebitelé by se méli obratit na
mistni Ofad nebo prodejce s zadosti o
informace tykajici se spravné likvidace
jejich starého zafizeni.

Pred likvidaci spotiebice odpojte
napdijeci kabel, odfiznéte jej a
zlikvidujte.

Tento névod k obsluze
Tento ndvod k obsluze je nedilnou
soudsti spotiebice a proto je treba e
uchovévat cely a v dosahu uvzivatele po
celou dobu Zivotnosti spotiebice.
Pfed pouzitim spotiebice si pozormné
prectéte tento névod k obsluze.

Jak &ist navod k obsluze
Tento ndvod k obsluze pouziva
nasledujici pravidla ¢tenf:

N> EREIME >

Pokyny

Vseobecné informace
o tomto ndvodu k
obsluze, o bezpecnosti
a koneéné likvidaci.

Popis
Popis spotfebice a jeho
piislusenstvi.

Pouziti

Informace o pouzivani
spotiebice a jeho
prislusenstvi, rady o
vareni.

Cisténi a 0drzba
Informace o sprévném
gisteni a drzbé
spofebice.

Instalace

Informace pro
kvalifikovaného
technika: Instalace,
provoz a kontrola.

Bezpecnostni pokyny

Informace

Rady




Popis

Vieobecny popis
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Zé&padky

Sklen&né okno na dvitkach
Sklopny gril

Keramické dno

Ovlédaci panel
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Popis

Ovladaci panel

PT1 Otoény ovladaé funkénich
parametrd

rO\

=)

(Odted se z praktického hlediska bude
oznacovat jako PT1)
Tento ofoény ovlada& vam umoziuje:
Oftevrit dvitka
Nastavit Cas
Zvolit teplotu vateni
Zvolit délku vareni
Naprogramovat ¢as za¢atku a konce
varent.
Pokyny pro sprévné pouzivani naleznete
v dalgich kapitolach.
Poznédmka: Ovlada¢ parametrd
umoznuje ofevift dvitka kratkym
stisknutim.

DSP1 Zobrazeni aktudlniho éasu /
Délka trvani funkce

(Odted se z praktického hlediska bude
oznacovat jako DSP1.)

Tento displej zobrazuje aktudlIni cas
nebo trvéni vareni.

Viditelné jsou i indikdtory funkeni
bezpecnostni pojistky (viz ,Funkce détské
pojistky”).

DSP3

@, = .- ZN
-
=’PT1 'DSP1 DSP: 5=% PT2

pspP2 Zobrazeni mikrovinného
vykonu/Hmotnosti

(Odted se z prakfického hlediska bude
oznacovat jako DSP2.)

Tento displej zobrazuje parametry
nastavené pro pozadovanou funkci nebo
parametry nastavené uzivatelem.

psp3 Funkéni displej

(Odted se z praktického hlediska bude
oznacovat jako DSP3.)

Tento displej zobrazuje (podsviti)
vechny funkce vareni, které Ize

zvolit. Pokyny pro volbu funkce vareni
naleznete v bodé , Provozni rezimy".

PT2 Otoény ovladaé zapnuti

f‘o"\

> —@

(Odted se z praktického hlediska bude

oznacovat jako PT2.)

Tento oto¢ny ovladac vém umozrivje:
Zapinani a vypinani mikrovinné
trouby
Zvolit funkce varenti (viz , Provozni
rezimy”).




Popis

Prislusenstvi Popis funkci
. Nize uvedend tabulka poskytuje krétky
Rost popis dostupnych funkci.

Mikroviny

Mikroviny + Gril

Gril

Rozmrazovani podle ¢asu

Pouziva se ke grilovani tenkych pokrm0
a je vzitecny pro grilovani pokrmd nebo

"
E
iné vieobecné pouzitl. - :
! P m Rozmrazovani podle hmotnosti
.

)| Déveijte pozor, abyste se
= | vyhnuli kontaktu mezi grilem
a troubou b&hem pouzivani
funkce mikrovin; Mohlo by dojit
k poskozeni vnitintho prostoru

spotrebice.

Funkce pizza

Nekteré modely nejsou
dodévany s veskerym
piislusenstvim.

[l o




Pouziti

Vyhody mikrovinné trouby

V bé&zném spordku teplo, které je
vyzaiovano pres odpory nebo plynové
hotéky, pomalu proniké zvenci dovnitt.
Proto dochézi k velkym ziratam energie
pii ohfivani vzduchu, komponent trouby
a nadob, ve kterych je pokrm ulozen.

V mikrovinné troubé je teplo generovdano
samotnymi potravinami, fzn., ze teplo
ide zevnitf ven. Nedochdzi k zadnym
ztrétém tepla do vzduchu, stén vnitiniho
prostoru nebo nédob (pokud jde o
nadoby vhodné do mikrovinné trouby).
To znamend, ze se zahfivd pouze
pokrm.

Strucné feceno, mikrovinné trouby maij

nésledujici vyhody:

1. Uspora ¢asu vareni; obecné dochdézi
ke %4 zkrdceni casu ve srovnani s
konvencnim vafenim.

2. Mimoradné rychlé rozmrazovani
potravin, ¢imz se snizuje nebezpedi
vzniku bakteri.

3. Uspora energie.

4. Zachovani nutri¢ni hodnoty potravin
diky zkréceni asu vareni.

5. Jednoduché ¢isténi.

Provozni rezim mikrovinné trouby
Mikrovinné trouba obsahuje
vysokonapéfovy ventil zvany

magnetron, ktery piemériuje elekirickou
energii na mikrovinnou energii. Tyto
elekiromagnetické viny jsou smérovény
dovnitf trouby vinovodem a distribuovany
pomoci kovového rozptylovace nebo
otocného talite.

Uvniti trouby se mikroviny sifi viemi sméry
a odrdzeji se od kovovych stén, ¢imz
rovnomé&rné pronikaji do potravin.

Pro¢ se pokrm zahfiva

VEtsina potravin obsahuje vodu a

molekuly vody vibruji vlivem mikrovin.

Treni mezi molekulami vytvéri teplo, které

zvySuje teplotu potravin, rozmrazuie je,

vaii nebo udrzuje horké.

Protoze teplo se tvorif uvnitf potravin:

» Potraviny mohou byt vaiené bez
jakychkoli tekutin nebo olejt, nebo s
jejich velmi malym mnoZzstvim;

« Rozmrazovani, ohfivani nebo vareni
v mikrovinné troubé e rychlejsi nez v
klasické troubé;

- Vitaminy, minerdly a vyzivné létky so
zachované;

- Nezméni se ani pfirozend barva, ani
viné.

Mikroviny prechdzeji pres porceldan, sklo,

karton nebo plost, ale ne pres kov. Z

tohoto divodu by se v mikrovinné troubé

nemély pouzivat kovové néddoby nebo
nédoby s kovovymi ¢éstmi.

v

Mikroviny se odrézeji od kovu. ..

f
-~

Sz
—r

. prochdzeji sklem a porcelanem...

. a jsou absorbovény potravinami.

I/ N

b




Pouziti

Pokyny

Vysoka teplota uvnitf
trouby béhem pouzZivani
Nebezpeéi pozaru nebo
vybuchu

-V blizkosti trouby nestitkejte z&dné
vyrobky.

-V blizkosti frouby nepouzivejte ani
nenechévejte hoflavé materidly.

- Na vafeni pokrmu nepouzivejte
plastové nddobi (kromé funkce
mikrovin).

- Do trouby nevkladejte uzaviené
plechovky nebo nédoby.

- Béhem vareni nenechdvejte froubu
bez dozoru, protoze by se mohly
uvoliiovat tuky nebo oleje.

- Odstrafte vsechny podnosy a
rosty, které nejsou potiebné béhem
varent.

Jaky typ nadob lze pouzit?

Mikrovinné funkce

U mikrovinné funkce je dilezité mit

na paméti, ze mikroviny se odrézeji

od kovovych povrchi. Sklo, porcelan,
keramika, plast a papir umozni
mikrovinédm projit.

Proto se v mikrovinné troubé nesmi
pouzivat kovové pénve a nddobi na
vafeni nebo nddoby s kovovymi
komponenty nebo ozdobami. Skio o
keramika s kovovymi ozdobami nebo
&astmi (napr. olovéné sklo) se nesmi
pouzivat.

Idedlni materiagly pro vateni v
mikrovinné troubé jsou odolng,
z&ruvzdorné sklo, porceldn nebo
keramika.

Velmi jemny kiistal a porcelan by se mély
pouzivat jen kratkodobé k rozmrazovéni
nebo zahfivani jiz uvafenych pokrmd.

Testovani nadobi

Vlozte néddobu do trouby pro maximalni
vykon na 20 sekund. Pokud e studend
nebo ne pfilis horkd, je vhodnd. Pokud
se viak velmi zahfeje nebo zpisobi
elektricky oblouk, neni vhodnd. Horké
pokrmy prendseji teplo do nadobi,
které moze byt velmi horké. Proto vzdy
pouzivejte rukavice!

Funkce grilu

V pripadé funkce grilu musi byt varné
nédoba odolné teplotdm minimdélné
250 °C. Plastové nédobi neni vhodné.

Kombinované funkce

V pripadé kombinované funkce musi
byt pouzité néddobi vhodné pro vareni s
mikrovinami i na grilu.



Pouziti

Hlinikové nadoby a félie
Predvatené potraviny v hlinikovych
nadobéch nebo zabalené v hlinikové
folii Ize vlozit do mikrovinné trouby, jsou-
|| dodrzeny nasledujici pokyny:
Vénujte pozornost pokyndm vyrobce,
které jsou wytistény na obaly,
Hlintkové nadoby by nemély byt
wyssi nez 3 cm a nemély by prijit
do kontaktu se st&nami vnitiniho
prostoru trouby (minimalni vzdélenost
3 cm). Hlintkové viko by mélo byt
odstranéno.
Umistéte hlintkovou nadobu piimo na
otocny talii. Pokud se pouzivé mrizka,
nadoba by méla byt umisténa na
porcelanovém talifi. Néddobu nikdy
nepokladeijte piimo na miizku!
Doba vareni bude delsi, protoze
mikroviny pronikaiji do pokrmu
pouze shora. V piipadé pochybnosti
pouzivejte pouze nadobi vhodné do
mikrovinné trouby.
K odrazeni mikrovin béhem procesu
rozmrazovani |ze pouzit hlintkovou
folii.
Jemné potraviny, joko je drobez
nebo mleté maso, mohou byt
chrénény pred nadmérmym teplem
zakrytim pfislusnych koncd.
Dulezité: Hlinikovd félie se nesmi
dostat do kontaktu se sténami
vnitintho prostoru trouby, protoze by
to mohlo zpusobit elektricky oblouk.

Vika

Doporucuije se pouziti sklenénych nebo

plastovych krytd nebo prilnavé félie z

nésledujicich dovodu:

1. Zabrariuji nadmérmému vypafovéni
(zejména pii velmi dlouhych ¢asech
vareni);

2. Proces vareni je rychlejsi;

3. Pokrm nevyschne;

4. Aroma je zachovéno.

Viko by mélo mit otvory, aby se

zabrénilo vytvéient jakéhokoli typu tlaku.

Plastové sacky by mély mit také otvory.
Kojenecké lahve a dézy pro détskou

wzivu a jiné podobné nddoby se sméji

zahfivat pouze bez vika, protoze by
mohly explodovat, pokud byste je]
nechali nasazené.

Nasledujici tabulka poskytuje obecné

pokyny pro typ nddobi, ktery je vhodny

pro kazdou situaci.
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Tabulka - varné nadoby

Provozni rezim Mikroviny
- — Gril Mikroviny
ozmrazovani _— -
o i = Vareni + Gril

Typ néadobi / ohtev
Sklo a porcelan 1) ano ano ne ne
Domdci, nehotlavé, Ize
myt v myéce nadobi
Glazované keramika ano ano ano ano
Ohnivzdorné sklo a
porceldn
Keramické, ano ano ne ne
kameninové nadobi
neglazované
glazované bez
kovovych dekoraci
Hlinéné nadobi
glazovany ano ano ne ne
neglazovany ne ne ne ne
Plastové nadobi 2)
tepelné odolné do 100 ano ne ne ne
°C
tepelné odolné do 250 ano ano ne ne
°C
Plastové félie 3)
Potravinové folie ne ne ne ne
Celofan ano ano ne ne
Papir, karton,

ano ne ne ne
pergamen 4)
Kov
Hlinikova folie ano ne ano ne
Hlinikové nadoby 5) ne ano ano ano
Prislusenstvi ano ano ano ano
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1. Z&4dné zlaté nebo stitbrné okraje a
zGadné olovéné sklo.

Pamatujte na rady vyrobce!

. Kuzaviréni séckd nepouziveijte
kovové spony. Perforujte sécky. Folie
pouZzivejte pouze k zakryti potravin.
Nepouzivejte papirové talite.

Pouze mélké hlinikové nadoby bez
vicka. Hlinik se nesmi dostat do
kontaktu se st&nami vnitiniho prostoru
trouby.

SN
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Prvni pouziti

1. Odstrarite jakoukoli ochrannou félii z
vn&j§i nebo vnitinf strany spotiebice,
vcetné prislusenstvi.

2. Odstrante vsechny stitky (kromé
typového stitku) z prislusenstvi a
zevniff frouby.

3. Vyjméte a umyjte veskeré prislusenstvi
spotfebice (viz ¢ast 4 Cisténi a
odrzba).

4. Zahfejte prézdnou troubu na
maximalni teplotu (pomoci tradi¢nich
funkci), abyste odstranili viechny
zbytky z vyroby.

Pfi prvnim ohfevu pouzijte
= | tradicni funkci a ne mikrovinnou
funkci.

Pouzivani trouby

Otevirdni dvirek
Pro otevien dvifek krétce stisknéte PT1.

N
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Provozni rezimy

Tento produkt je naprogramovan tak,
aby poskytoval 3 provozni nastaven,
kterd |ze upravit stisknutim PT2.

Pohotovostni rezim: Aktivuje se
hned po potvrzeni aktudlniho casu se
zapnutym DSP1 a zobrazenim aktudlniho

casu.
- - -

ZAPNUTI: Z pohotovostniho rezimu

stisknéte jednou PT2. Viechny displeje a
otocné ovladace se rozsviti.

> 02:30

VYPNUTI: Z nastaveni ZAPNUTI,
jednou stisknéte PT2. Jen symbol & na
DSPI z0stane svitit.

V Z4dné z téchto funkci se systém

ohfevu neaktivuje okamzité, aby se
zvysila bezpeénost obsluhy.
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Nastaveni casu

PTi prvnim pouziti nebo po vypadku

proudu bude na displeji spotiebice

blikat G300 . Aby bylo mozné spustit
jakoukoli funkei vareni, musi byt nastaven
aktuélIni ¢as.

1. Stisknutim PTl na 3 sekundy nastavite
aktuélIni ¢as.

2. Otacenim PT1 doprava a doleva
zvysite nebo snizite hodnotu hodin.

3. Jednim stisknutim prejdete k nastaveni
minut.

4. Otécenim doprava a doleva zvysite
nebo snizite hodnotu hodin a
stisknutim nastavite aktualni cas.

5. Na displeji se zobrazi symbol ®,
ktery prestane blikat.

6. Znowu stisknéte PT1 a minuty budou
blikat, otoc¢enim doprava doleva
nastavite minuty.

7. Stisknéte PT a cas je nastaven.

Nastaveni aktudlniho Easu
Mize byt nutné zménit aktudlni cas,
napfiklad pfi pfechodu z letntho na
zimni as. Cheete-li to provést, zac¢néte
z pohotovostniho rezimu (viz , Provozni
rezimy”). Nyni zopakujte operace
popsané v bodé ,Nastaveni casu”.

/ Je-li trouba ZAPNUTA, neni

= | mozné zménit cas.

Volba funkce

1. Pouze v ZAPNUTEM stavu Ize zvolit
funkei vateni pouhym otocenim PT2
doprava nebo doleva.

2. Zvolend funkce zméni barvu na
oranzovou na DSP3.

3. Prednastaveny cas vafeni se zobrazi
na DSP1 a piednastavené parametry
(teplota, mikrovinny vykon, hmotnost)
se stiidavé zobrazuji na DSP2.

Funkce vareni

Mikroviny

"
g T, W

Vzhledem k tomu, ze
mikroviny pronikaji pfimo
do pokrmu, umozniuji
varent ve velmi krétké
dobé a se znacnou
Usporou energie. Jsou vhodné pro vareni
bez tuku a také pro rozmrazovéni a
ohfivani potravin pfi zachovani jejich
pOvodniho vzhledu a viné.

1. Po volbé této funkce otocte PTI
doprava nebo doleva, abyste zménili
prednastaveny ¢as vateni.

2. Pro potvrzeni stisknéte PT1 na 3
sekundy a indikator mikrovinného
vykonu B za¢ne blikat.

3. Otacenim PTl doprava nebo doleva
zménite prednastaveny mikrovinny
vykon.

4. Stisknéte PT2 pro okamzité spusténi
procesu vaieni nebo jinak stisknéte
PTI na 3 sekundy, abyste nastavili
iiny Cas spusténi procesu vareni
(viz ¢ast ,Cas odlozeného spusténi

"

(automatické vareni)”).

b, O

Pokud se dvifka oteviou, vareni
= | se zastavi. Po zavieni dvifek
stisknéte tlacitko START pro

pokracovéni ve vareni.
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Kombinované vareni

+ | Kombinované vareni je
1 | kombinaci tradicniho vareni a
mikrovinného provozu.

Mikroviny + Gril

Tl Pouziti grilu ma za
¥ bl nsledek dokonalé
5 zhnédnuti povrchu jidla.

Pouziti mikrovin na druhé

strané vede k rychlému

vareni pokrmu uvniff.

1. Po volbé této funkce otocte PTI
doprava nebo doleva, abyste zménili
prednastaveny cas vareni.

2. Pro potvrzen stisknéte PTl na 3
sekundy a indikator mikrovinného
vykonu T zccne blikat,

3. Otéeenim PTI doprava nebo doleva
zménite prednastaveny mikrovinny
vykon.

4. Stisknéte PT2 pro okamzité spusténi
procesu vareni nebo jinak stisknéte
PTI na 3 sekundy, abyste nastavili
jiny cas spusténi procesu vareni
(viz ¢ast ,Cas odlozeného spusténi

"

(automatické vareni)”).

o Yol ™
e

Nespravné pouziti

Riziko poskozeni spotiebice
Kombinované funkce nepouzivejte
k zahfivani nebo vareni tekutin.

Tradiéni funkce vareni

Gril

Teplo vychdzejici z
grilovaciho télesa
poskytuje dokonalé
vysledky grilovani
predevsim tenkého a
stredné hrubého masa a umoziuje, aby
jidlo na konci peceni rovnomérmné
zhnédlo. Idedlni na klobdsy, zebirka a
slaninu. Tato funkce umozriuvje
rovnomémé grilovani velkého mnoZzstvi
potravin, zejména masa.

1. Po volbé této funkce otocte PTI
doprava nebo doleva, abyste zménili
prednastaveny cas vareni.

2. Stisknéte PT2 pro okamzité spusténi
procesu vareni nebo jinak stisknéte
PTI, abyste nastavili jiny cas spusténi
procesu vareni (viz ¢ast ,Cas
odloZeného spusténi (automatické
vareni)”).

Specialni funkce a
auvtomatické programy

Rozmrazovéni podle éasu
(manudlni)

+ | Tato funkce umozriuje

]. rozmrazovani potravin v
mikrovinné troubé podle
zvoleného casového Useku.

1. Po volbé této funkce otocte PTI
doprava nebo doleva, abyste zménili
piednastaveny ¢as rozmrazovani.
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2. Stisknutim PT2 spustite proces
rozmrazovani.

3. Mikrovinny vykon se bude
automaticky ménit, aby bylo
dosazeno nejlepsich vysledkd
rozmrazovani.

Yz Pokud je zvolené trvant

= | rozmrazovani delsi nez 5
minut, pro dosazeni nejlepsich
vysledkd bude tfeba pokrm v
tfroubé ofodit.

Rozmrazovani podle
hmotnosti (automatické)

|

Tato funkce umoziuje
rozmrazovdni potravin v
troubé podle hmotnosti a typu
rozmrazovanych potravin.

ol o

1. Po volbé této funkce otocte PTI
doprava nebo doleva, abyste zménili
prednastaveny typ pokrmu zobrazeny
na DSPI.

2. Pro potvrzen stisknéte PTl na 3
sekundy a indikdtor hmotnosti zacne
blikat,

3. Otéeenim PTI doprava nebo doleva
zménite piednastavenou hmotnost
pokrmu.

4. Stisknutim PT2 spustite proces
rozmrazovani.

5. Cas rozmrazovani se vypocitd na
z&kladé typu a hmotnosti pokrmu
a mikrovinny wkon se bude
automaticky ménit, aby se dosahlo
nejlepsich vysledkd rozmrazovani.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pii rozmrazovéni bude treba
pokrm v troubé& otocit.

7

Nasledujici tabulka zobrazuje programy
pro funkci rozmrazovani podle hmotnosti
s uvedenim hmotnostnich rozsahd,

¢asl rozmrazovéni a odleZeni (aby se
zaijistilo, ze pokrm doséhne rovnomémé
teploty).

Program | Pokrm Hm(ztgn)osi (rﬁ?ns) odlcef,iseni
(min.)
PR-01 Maso {100 -2000f 2-43 | 20-30
PR-02 Dribez |100 - 2500| 2 - 58 20-30
PR-03 Ryby [|100-2000| 2-40| 20-30
PR-04 | Ovoce |100-500| 2-13 5-10
PR-O5 | Chléb |100-800| 2-19 5-10

Funkce pizza

1. Otacenim PT2 doprava nebo doleva
zvolte funkci Pizza.

2. Indikator funkce Pizza se rozsviti
a na DSP2 se zobrazi prednastaveny
cas / minut.

3. Tento prednastaveny cas je urcen
k peceni ru¢né vyrédbéné pizzy a
mrazené pizzy o priméru do 26 cm,

o hmotnosti priblizné 350 g a teploté
nad 5 °C.
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Abyste zabezpedili uspokojivy Kdyz je trouba v
7| by pecili uspokoiivy

= | vysledek peceni mrazené pizzy, provozu...
méli byste |i nechat rozmrazit

a dosdhnout teploty alespon 5 " . . . .
oC pioty &SP Pferuseni cyklu varfeni

Proces vafeni mizete kdykoli zastavit
jednim stisknutim tlacitka Start/ Stop
nebo otevienim dvitek frouby. V obou

Cas odlozeného spusténi

(avtomatické vafeni) ofipadech:
1. Kdyz stisknete PT1 pro definovani ) M'krol’_l'lne VYZ“FOV"’“E se
Casu zpozdéného spusténi, pfislusny okqmzne zastavi. )
indikator 3 zagne blikat, DSPI - Gril je deaktfivovan, ale stdle je velmi
zobrazi aktuélni ¢as a DSP 2 zobrazi horky. . o
Auto”. Nebezpedi popaleni!
2. Otocenim PTl doprava nebo doleva  * Cosovqé se zastavi a na displeji se
zménite Cas odlozeného startu. ZObqu‘ ZbWOI'C[ .OIOEDVO provozu.
3. Stisknéte PT2 pro potvrzeni ¢asu Chcefe-h, v futo chvwh/muzete:
opozdéného spustén. -+ Otocit nebo promichat pokrm, aby
4. Trouba prejde do stavu necinnosti se UVOT" rovnomerne.
a cekd na definovany ¢as spustént. * Upravit parametre procesu.
DSP3 zobrazuje zvolenou funkci * Zrusit proces stlacenim PT2 na 3
a DSP1 a DSP2 zobrazuji viechny sekmdy.
definované parametry pro funkei, Chcete-li proces restartovat, zaviete
které se plynule stiidaif. dvitka a stisknéte PT2.
5. Chcete-li spustit funkci pred zvolenym .
Casem, staci stisknout PT2. Uprava parametru
6. Chcete-li zrusit naprogramovani, Provozni parametry (¢as, hmotnost,
stisknéte PT2 na 3 sekundly. vykon atd.) |ze zménit pouze tehdy, kdyz

je proces vafeni prerusen. Postupuijte

nésledujicim zpisobem:

- Stisknéte PTI priblizné na 5-6
sekund, abyste akfivovali rezim
Opravy parametrd.

Symbol [ za¢ne blikat. Otacenim
PTI doprava nebo doleva zménite
zbyvaijici ¢as vareni.
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Pro potvrzeni stisknéte PTI na

3 sekundy a indikétor dalsiho
parametru zacne blikat. Cheete-

li upravit zbyvayjici parametry,
postupujte podle popisu v kapitole o
aktivnich funkcich.

Stisknutim PT2 pokracujte v procesu
varent.

Zruseni cyklu vafeni

1. Chcete-li zrusit proces varent,
stisknéte PT2 na 3 sekundly.
2. Potom uslysite pipnuti a frouba se

vréti do nastaveni VYPNUTI

Konec cyklu vafeni

Na konci procesu uslysite ffi pipnuti a na
displeji se zobrazi slovo ,End (Konec))”.
Pipdni se opakuje kazdych 30 sekund,
dokud se neoteviou dvitka nebo
nestisknete PT2. Trouba se vréti do

nastaveni VYPNUTI.

Sekunddrni menu

Tento spofiebi¢ md také skryté
Lsekunddarni menu”, které uzivateli
umoznuje:

1. Aktivovat nebo deaktivovat funkci
Show Room (které deaktivuje
viechna topnd télesa, takze funguje
pouze ovladaci panel);

2. Aktivovat nebo deaktivovat funkei,
kterd omezuje maximalni absorpci
energie na 2000 W,

3. Aktivovat nebo deaktivovat funkci

détské poijistky (ESE);
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Funkce détské poijistky
1. Kdyz je trouba ve VYPNUTEM stavu

(viz , Provozni reiimy"), podrzte
stisknuté tlacitko PT1, dokud se na
DSPI nezobrazi zprava OFF SHO.

2. Nyni stisknéte PTI, dokud se na DPS]
nezobrazi zpréva ,OFF BLOC".

3. Otacenim PT1 doprava nebo
doleva aktivujete (ON BLOC) nebo
deaktivujete (OFF BLOC) tuto funkdi,
kterd zablokuje viechny funkce a
otocné ovladace po 3 minutach
provozu bez jakéhokoli pfikazu od
uzivatele (kdyz je tento systém akfivni,
symbol B=d se zobrazi na DPS2).

4. Po nastaveni pozadovaného
parametru stisknéte PT2, abyste
troubu vrdtili do pocétecniho
pohotovostniho stavu.

5. Chcete-li docasné opustit stav
uzamdceni a upravit program vareni
nebo zvolit jinou funkci, podrzte
stisknuté tlacitko PT1, dokud nezmizi
symbol B=3 z DSP2. Nyni Ize provést
pozadované zmény a 2 minuty po
provedeni posledniho nastaveni se
blokovani opét akfivuije.

6. Chcete-li blokovani deaktivovat
natrvalo, prejdéte do sekundarniho
menu a vypnéte funkci, jak je
popsdno v této Casti.
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Funkce ,,Show Room” (pouze
pro vystavovatele)

1. Kdyz je trouba ve VYPNUTEM stavu
(viz bod , Provozni nastaveni”),
podrzte stisknuté PTI na 5-6 sekund,
dokud se na DSP1 nezobrazi zpréva
OFF SHO. To znamend, ze funkce
SHOW ROOM (ktera deaktivuje
vSechna topnd télesa, takze funguje
pouze ovlddaci panel) neni aktivni.

2. Otacenim PT1 doprava nebo
doleva akfivujete (ON SHO) nebo
deaktivujete (OFF SHO) tuto funkci.
Chcete-li troubu pouzivat normélng,
nastavte OFF SHO.

3. Po nastaveni pozadovaného
parametru stisknéte PT2, abyste
troubu vrdtili do pocétecniho
pohotovostniho stavu.

Systém chladiciho ventilatoru

Spotiebic je vybaven chladicim
systémem, ktery se spusti ihned po
spusténi funkce vareni.

Provoz ventilatord vytvaii normélni
proud vzduchu, ktery vychdzi nad dvitky
a muze chvili pokracovat i po vypnuti
trouby.

VnitFni osvétleni
Osvétlent v froubé se rozsviti:
kdyz jsou dvitka trouby oteviena v
pohotovostnim stavu nebo;
kdyz je oto¢ny ovladad funkei otocen
na jakoukoli funkei.
Pokud zUstanou dvitka trouby oteviend,
osvétlen frouby se automaticky vypne po
10 minutéch.

Tabulky doporuéeného
vareni

Vareni s mikrovinami

A Varovani!

* Pred varfenim v mikrovinné
troubé si piectéte éast
~Bezpeénostni informace”.

N

Pfi vafeni v mikrovinné troubé dodrzujte

tato doporuceni:

- Pfed zahiivanim nebo varenim
potravin se slupkou (napf. jablka,
rajcata, brambory, klobdsy) je
propichnéte, aby nepraskly. Pred
zahdjenim piipravy pokrm nakrdjefte.
Pred pouzitim nadoby nebo nadobi
se ujistéte, ze je vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé (viz ¢ast o typech
nadobi).

Pri vafeni pokrmu s velmi malou
vlhkosti (napf. rozmrazovani

chleba, pfiprava popcornu atd.) je
odparovani velmi rychlé. Trouba pak
funguije, joko kdyby byla prazdng,

a pokrm se mize pripdlit. Trouba @
nédoba se mohou v takové situaci
poskodit. Proto byste méli nastavit jen
potiebny cas vafeni a proces vareni
musite peclivé sledovat.

V mikrovinné troubé nelze ohfivat
velké mnozstvi oleje (smazit).
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- Vyjméte predvarené pokrmy z
nadob, ve kterych je prinesete,
protoze nejsou vzdy odolné vici
teplu. Postupujte podle pokynd
vyrobce potravin.

- Mate-li nékolik nadob, jako jsou
napiiklad sklenice, rozlozte je
rovnomémé na keramické dno.

- Neuzavirejte plastové sacky kovovymi
sponami. Namisto toho pouzijte
plastové spony. Sécky nékolikrat
propichnéte, aby mohla para
snadno uniknout.

- Pii zahfivéni nebo vafeni potravin
zkontrolujte, zda maii teplotu
alespori 70 °C.

- Béhem vareni se na okénku dvifek
trouby mize vytvaret para, kterd
mize zacit odkapévat. Tato situace
je normélni a mize byt zietelngsi,
pokud je teplota v mistnosti nizkd.
Bezpelné fungovani trouby tim nenf
ovlivnéno. Po dokonceni vareni offete
vodu pochdzejici z kondenzace.

- Pii ohfivani tekutin pouzivejte nddoby
se Sirokym otvorem, aby se péra
mohla snadno odparovat.

Pokrmy pfipravujte podle pokynd @

pamatujte na ¢asy vareni a Grovné

vykonu uvedené v tabulkach.

Méijte na paméti, ze uvedend Eisla

jsou pouze orienta¢ni a mohou se lisit v

z&vislosti na pocdtecnim stavu, teploté,

vlhkosti a druhu potravin. Doporucuje
se prizpUsobit ¢asy a Urovné vykonu
kazdé situaci. V zavislosti na presnych
vlastnostech pokrmu mize byt nutné
prodlouzit nebo zkratit ¢asy vateni nebo
zvysit nebo snizit Grovné vykonu.
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Vareni s mikrovinami...

1. Cim v&ts mnoZstvi pokrmu, tim delsi
dobu vafeni. Mé&jte na paméti, ze:
- Dvojnasobné mnozstvi »

dvojnésobny cas

- Poloviéni mnozstvi » polovi¢ni cas

2. Cim nizi je teplota, tim delii je doba
vareni.

3. Potraviny obsahujici mnoho tekutin se
zahteji rychleji.

4. Vareni bude rovnoméméjsi, bude-
li pokrm rovnomérné rozlozen na
keramickém dné. Polozite-li hutné
potraviny na vnéjsi ¢ast talife a
méné hutné na stred talife, mizete
sou¢asné zahfivat rozné druhy
pokrm0.

5. Dvitka trouby mizete kdykoli
oteviit. Kdyz to udélate, trouba
se automaticky vypne. Mikrovinné
trouba zaéne opét fungovat az po
zavieni dvitek a stisknuti tlacitka start.

6. Pokrmy, které jsou zakryty, vyzaduji
kratsi dobu vareni a lépe si
zachovavaiji své vlastnosti. Pouzité
vicka musi propoustét mikroviny a
musi mit malé otvory, které umozniuji
nik pary.



Vareni zeleniny

Pouziti

o] . = Cas
Mnozstvi Pfidani Vykon Cas S
Pokrm (g) tekutin (W) (lafi) ot(:llo.zem Pokyny
min.)
Kvétak 500 100 ml 850 Al 2-3 Nakréijejte na
Brokolice 300 50 ml 850 6-8 2-3 platky.
Houby 250 25 ml 850 6-8 2-3 Méjte zakryté.
Hrasek, mrkev 300 100 ml 850 79 2-3 Nakréijejte na
kousky nebo
Mrazené 250 25 ml 850 810 2-3 platky. Méjte
mrkev zakryté.
Brambory 250 25 ml 850 57 2-3 Oloupejte a
nakréjejte na
stejné velké
kousky. Méjte
zakryté.
Paprika 250 25 ml 850 57 2-3 Nakréijejte na
Pérek 250 50 ml 850 57 2-3 kousky nebo
platky. Méjte
zakryté.
Mrazend
rzickovd 300 50 ml 850 6-8 2-3 Méijte zakryté.
kapusta
Vafeni ryb
Mnozstvo | Vykon Cas Cas odlozeni
Pokrm (g) W) (min.) (min.) Pokyny
Rybi filé 500 600 10-12 3 Vaite prikryté. Po poloviné
doby varent ofocte.
Celé ryba 800 850 2-3 2-3 Vatte piikryté. Po poloving
360 7-9 doby varteni otocte. Moznd
budete chtit zakyt malé
okraje ryb.
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Pouziti

Rozmrazovani pomoci

mikrovin ﬁ m
() ()

Vieobecné pokyny k rozmrazovéni:

1.
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Pfi rozmrazovani pouzivejte pouze
nédobi, které je vhodné do
mikrovinné trouby (porceldn, sklo,
vhodny plast).

. Funkce rozmrazovéni podle hmotnosti

a tabulky se tykaji rozmrazovani
syrovych potravin.

. Doba rozmrazovéni zévisi na

mnozstvi a tloustce potravin. PFi
zmrazovani potravin méjte na
paméti proces rozmrazovani. Pokrm
rovnoméme rozlozte v néddobé.
Pokrm co nejlépe rozmistéte v
troubé&. Nejsilng[si césti ryb nebo
kufecich stehen by mély byt otoceny
smérem ven. Nejcitlivéjsi ¢asti
potravin ochrénite kousky hlintkové
folie. Dolezité: Hlintkovd félie se
nesmi dostat do kontaktu s vnitinim
prostorem trouby, protoze to mize
zpUsobit elekiricky oblouk.

Hrubé porce pokrmu by se mély
nékolikrat obrdtit.

. Zmrazené potraviny rozdélte co

nejrovnomérnéji, protoze (zké a
tenké porce se rozmrazuji rychleji nez
hrubsi a sirsi ¢asti.

Potraviny bohaté na tuk, jako

je maslo, smetanovy syr a
smetana, by se nemély zcela
rozmrazovat. Pokud se uchovévaii pi
pokojové teploté, budou pripraveny
k servirovani za par minut. Pokud

ve velmi mrazené zmrzling najdete
malé kousky ledu, méli byste je pred
poddvénim vmichat.

8.

9.

10.

Dribez polozte na prevréceny talif,
aby 3téva z masa snadnéji odtekla.
Chléb je treba zabalit do ubrousku,
aby pfilis nevyschl.

Otocte pokrm vzdy, kdyz trouba
zapip& a DSP1 zobrazi hléseni
Eurnm.

. Vyjméte mrazené potraviny z obalu

a nezapomeiite odstranit viechny
kovové stitky. U nadob, které slouzi
k uchovévani mrazenych potravin v
mraznicce a které |ze pouzit i pro
ohfev a varfeni, staci sundat viko.

Ve viech ostatnich piipadech byste
méli dat pokrm do nédob, které
jsou vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé.

. Tekutina vznikajici pfi rozmrazovén,

zejména z dribeze, by se méla wylit.
V z&dném piipadé by se takové
tekutiny nemély dostat do kontaktu s
jinymi potravinami.

-Nezapomerite, ze pfi pouziti funkce

rozmrazovani musite nechat pokrm
odstét, dokud se pokrm Uplné
nerozmrazi.

V tabulce ddle jsou uvedeny rozné
asy rozmrazovéni a odstéti (aby se
zaijistilo rovnomé&rné rozlozeni teploty
pokrmu) pro rizné typy a hmotnosti
potravin, plus doporugen.



Pouziti

Pokrm Lncingst rozms:zivéni Eas o.deéﬁ Doporucéeni
(9) (min.) (min.)
Porce masa, 100 2-3 510 Otocte jednou
Tebgho' 200 4-5 510 Otocte jednou
hovéziho,
vepiového 500 10-12 1015 Otocte dvakrat
1000 21-23 20-30 Otocte dvakrat
1500 32-34 20-30 Otocte dvakrat
2000 43-45 25-35 Oftocte tiikrat
Gulas 500 8-10 10-15 Otocte dvakrat
1000 17-19 20-30 Oftocte tiikrat
Mleté maso 100 2-4 1015 Otocte dvakrat
500 10-14 20-30 Ortocte tiikrat
Klobdasy 200 4-6 1015 Otocte jednou
500 9-12 15-20 Otocte dvakrat
Dribe? (porce) 250 56 510 Otocte jednou
Eyukrj e 1000 20-24 20-30 Ototte dvakrét
A 2500 3842 2535 Otocte fikict
Krevety 200 4-5 510 Otocte jednou
250 5-6 510 Otocte jednou
100 2-3 510 Otocte jednou
500 8-11 15-20 Otocte dvakrat
Ovoce 200 4-5 510 Otocte jednou
300 8-9 510 Otocte jednou
500 11-14 10-20 Otocte dvakrat
Chléeb 200 4-5 510 Otocte jednou
500 10-12 10-15 Otocte jednou
800 15-17 10-20 Otocte dvakrat
Méslo 250 810 1015
Smetanovy syr 250 6-8 10-15
Zmrzlina 250 7-8 10-15
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Pouziti

Vafeni s grilovacim prvkem 4. Pokuol se gril pouziva del3i dobu,
Pro dobré vysledky s grilem pouzijte rost 1° normo|g|; Z|edsf kaka d?cosr@h
dodant s rovbou vypnou v disledku bezpeénostniho
cany . ' . termostatu.
Rost namontujte tak, aby se nedotykal oo )
. ol . 5. Dulezité! Pokud se ma pokrm
kovovych povrchd vnittku trouby, protoze lovat nebo varit v nddobach
v takovém piipadé hrozi nebezpedi ?nusﬁe Zkontrolovat, zda je prislung
elektrického oblouku, ktery mize troubu 2 doba vhodnd or I° P
Kodit nadoba vhodnd pro pouziti v
pos ' mikrovinné troubé. Viz ¢ést o typech
o~ . o il
DULEZITE BODY nodobil N
o . o . 6. Pii pouzivéni grilu se mize stét, ze
1. Pfi prvnim pouziti grilu bude vychdzet % oké stk w d
kouf a zapach z olejd pouzitych pri se nejake strikance fuky dostanou na
wyroba frouby prvky a pripdli se. Toto je normdlni
2. Okno dvirek frouby je velmi horké, sluace o neznomend o, 26 doslo &
kdyz je gril v provozu. Udrzujte déti v lP dok provezni poruss. ok
mimo dosah. . ro Wo| onceni vokrjem vycgsTekTe vnv\‘rre/
3. Kdyz je gril v provozu, stény vnitiniho :epFFIiS ljjsﬁnsm’ aby se zbyfky vareni
prostoru a miizka jsou velmi horké. pripaty:
Méli byste pouzivat kuchyriské
rukavice.
Grilovaci prvok ﬁ
Pokrm ez Cas (min.) Pokyn
(g) ey
Ryby
Okoun 800 18-24 Lehce pottete maslem. Po
Sardinky/stitovci 6-8 ryb 15-20 poloviné peceni ofocte a
posypte peprem.
Maso
Klobasy 6-8 kus 22-26 Po uplynuti poloviny ¢asu
pecenl propichnéte a
otocte.
Mrazené hamburgery 3 kusy 18-20
Zebitka (tloustka cca 3 400 25-30 Po poloviné doby peceni
cm) podliffe a otocte.
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Pouziti

Ostatni
Topinky 4 kusy 1/2-3 Sledujte opékani.
Opékané sendvice 2 kusy 5-10 Sledujte opékant.

Gril pfedem rozehtejte na 2 minuty.
Pokud neni uvedeno jinak, pouzijte
rost. Pod rost umistéte podnos, aby
voda a tuk mohly odkapévat. Uvedené
asy jsou pouze orientacni a mohou se
ménit v zdvislosti na slozeni a mnozstvi
pokrmu, jakoz i na pozadovaném
konecném stavu. Ryby a maso chutnaijf
skvéle, pokud je pred grilovanim potrete
rostlinnym olejem, peprem a bylinkami
a nechate nékolik hodin marinovat.

Mikrovlny + grilovaci prvek

-
et

0

Funkce mikroviny + gril je idedlni pro
rychlé vateni a zaroven zapeceni
pokrmu.

Kromé toho mizete grilovat a varit
pokrmy posypané syrem.

Sul pridejte az po grilovéni. Klobasy
neprasknou, pokud je pred grilovanim
propichate vidlickou. Po uplynuti
poloviny ¢asu grilovént zkontrolujte, jak
probihé peceni, a v piipadé potreby
pokrm otocte. Gril je vhodny zejména k
peceni tenkych porci masa a ryb. Tenké
porce masa stadi ofodit jednou, ale
hrubsi porce je treba otocit vicekrdt.

Funkce mikrovin a grilu pracuji soucasné.
Mikroviny pecou a griluji topinky.

S Varnéa Vykon | Cas | Cas odstati
N L e e el

Téstoviny 500 Nizké 180 12-17 3-5
posypané syrem nédoba
Brambory 800 Nizké 600 20-22 3-5
posypané syrem nddoba
Lasagne priblizné 800 Nizka 600 15-20 3-5

nédoba
Grilovany priblizné 500 Nizk& 180 18-20 35
smetanovy syr nédoba
2 Cerstvé 200 kozdé Nizka 360 10-15 35
kufeci stehna nédoba
(grilované)
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Pouziti

Kufe piiblizné Nizké 360 35-40 3-5
1000 a Sirokd
nédoba
Cibulové 2x200¢g Polévkové 360 2-4 2-4
polévka se syrem salky misy

Pfed pouzitim nddobi v mikrovinné
troubé se ujistéte, zda je vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé. Pouzivejte
pouze nadobi nebo nadoby, kieré jsou
vhodné na pouziti v mikrovinné troubé.
Nadoba, kieré se mé pouzit v
kombinované funkci, musi byt vhodné
pro pouziti v mikrovinné troubé a s
grilem.

Viz ¢ast o typech nédobi!

Méijte na paméti, ze uvedend Eisla jsou
pouze orientacni a mohou se ménit v
z&vislosti na pocdétecnim stavu, teploté,
vlhkosti a druhu potravin. Pokud vam
as nestaci na fo, aby se pokrm dobre
opekl, vlozte jej pod gril na dalsich 5
nebo 10 minut.

Dodrzujte Casy odstati a nezapomeiite
kousky masa otocit.

Pokud nenf uvedeno jinak, pouzivejte na
varent keramické dno.

Hodnoty uvedené v tabulkach plati,
kdyz je vnitini prostor trouby studeny
(nenf ffeba troubu predehfivat).
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Pokyny

Vysoka teplota uvnitf trouby
po pouziti
Nebezpeéi popdleni
Cisteni provadéjte az po
vychladnuti spotiebice.

Nespravné pouzité
Riziko poskozeni povrchi

K ¢isténi spotiebice nepouzivejte
proud pary.

Nepouzivejte cistici prostredky
obsahujici chlér, ¢pavek nebo
bélidlo na ocelové dily nebo
dily s kovovym povrchem (napF.
eloxovani, niklovani nebo
chromovani).

Na sklen&né &asti nepouziveijte
abrazivni nebo korozivni Cistici
prostfedky (napfiklad préskové
produkty, odstrariovace skvrn a
kovové houby).

Nepouzivejte drsné nebo abrazivni
materidly ani ostré kovové skrabky.
Pokud troubu nevycistite, mize
fo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost
spotfebice a predstavovat
nebezpedi.

Z prostoru trouby vzdy odstrarite
zbytky jidla.

Nespravné pouziti
Nebezpedi vybuchu/
popdleni
Nepouzivejte Cistici prostredky s
vysokym obsahem alkoholu nebo
ty, které mohou uvolfiovat hoflavé
vypary. Nésledné zahrati by mohlo
zpUsobit vybuch uvnitf spotiebice.

Udrzba

J Pfed cisténim mikrovinné trouby
£ | s UIISTETE, ZDA ZASTRCKA
NENI'V ZASUVCE.

Cisténi povrchi
Aby byly povrchy v dobrém stavu, mély

by se po pouziti pravidelné cistit. Nechte

je nejprve vychladnout.

Bézné denni ¢isténi

Vzdy pouZivejte pouze specifické
produkty, které neobsahuji abrazivni
kyseliny nebo kyseliny na bazi chloru.
Produkt nalijte na vlhky hadfik a offete
povrch, dikladné oplachnéte a osuste
mékkym hadftkem nebo utérkou z
mikrovldkna.

Skvrny a zbytky jidla

Nepouzivejte kovové houby ani ostré
Skrabky, protoze by poskodily povrchy
spofiebice.

V piipadé potieby pouzijte bézné
neabrazivni prostiedky s pomoci
drevéného nebo plastového nécini.
Doklodné oplachnéte a osuste meékkym
hadfikem nebo utérkou z mikrovidkna.

Cisténi spotiebiée
Vnitfni prostor spotiebice

Cisténi je jedind bézné potiebnd

odrzba.

Po kazdém pouziti trouby ocistéte vnitini

stény vlhkym hadfikem, protoze e to
nejiednodussi zpisob, jak odstranit
stiikance nebo skvrny od jidla, které se
mohly pfilepit zevnitr.
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Cisténi a 0drzba

K odstranéni necistot, které se obtiznéji
odstraniuji, pouzijte neagresivni €istici
prostiedek. Nepouzivejte spreje na
trouby ani jiné agresivni nebo abrazivni
Cisticl prostredky.

Dvitka a predni stranu frouby udrzujte
vzdy velmi Cisté, abyste se ujistili, ze

se dvitka spravné ofeviraji a zaviraji.
Dbeite na to, aby se voda nedostala
do ventilaénich otvord mikrovinné trouby.
Pravidelné vyjimejte keramické dno

a pfislusnou podpéru a vycistéte dno
vnitintho prostoru trouby, zejména po
rozliti tekutiny.

Pokud je vnitini prostor trouby velmi
znecistény, polozte na keramické dno
sklenici vody a zapnéte mikrovinnou
troubu na 2 nebo 3 minuty na maximalni
wkon. Uvolnénd péra zmékei nedistoty,
které pak Ize snadno vycistit mékkym
haditkem.

Nepiijemné pachy (napiiklad po
pripravé ryb) Ize snadno odstranit.

Do sklenice s vodou dejte pér kapek
citronové 3févy. Do salku dejte Izici kéwy,
aby voda nevyviela. Vodu zahfivejte 2
az 3 minuty pfi maximalnim mikrovinném
vykonu.

Cisténi stropu vnitfniho

prostoru

Pokud je strop trouby znecistény, gril lze

sklopit, aby se usnadnilo ¢isténi. Abyste

predesli nebezpedi popdleni, pockeijte,
dokud gril nevychladne a teprve poté jej
sklopte.

Postupujte ndsledujicim zpdsobem:

1. Otocte podpéru grilu 0 180° (1).

2. Jemné spusfte gril (2). Nepouzivejte
nadmérnou silu, protoze to mize
zpUsobit poskozeni.

3. Po vycisténi stropu vlozte mrizku (2)
zpét na své misto.
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Nespravné pouziti
Nebezpedi vybuchu/
popdleni
- Nepouzivejte Cistici prostiedky s
vysokym obsahem alkoholu nebo
ty, které mohou uvolfiovat hoflavé
vypary. Nésledné zahiati by mohlo
zpUsobit vybuch uvnitf spotiebice.

Cisténi prislusenstvi

Po kazdém pouziti vycistéte prislusenstvi.
Pokud je velmi znecistené, nejprve jej
namocte a poté pouzijte kartacek a
houbu. Pfislusenstvi [ze myt v mycce
nadobi.

Dbeijte na to, aby bylo keramické dno
vzdy Cisté.

Mimoradna 6drzba

Trouba bude obcas vyzadovat mensi
servisni postupy nebo vyménu dild
podléhaijicich opotieben, jako jsou
tésnéni, zarovky atp. Specifické operace
pro kazdy postup tohoto druhu jsou
uvedeny nize.
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Cisténi a udrzba

Pred provedenim jakékoli

= | operace, kterd zahmuje pfistup
k ¢astem pod elekirickym
napétim, odpojte spotiebic¢ od
elektrické sité.

Vyména Zdarovky osvétleni

- Pokud je tfeba vyménit zarovku
osvétleni, zavolejte technickou
podporu, profoze pro jeji vyménu je
tfeba froubu odinstalovat.

Co mém délat, pokud
trouba nefunguje?

A Varovani!

Jakykoli typ opravy smi provadét
pouze specializovany technik.
Jakékoliv oprava provedend
osobou, kterd neni oprévnéna
vyrobcem, je nebezpecnd.

K vyfeseni nésledujicich problémd
nemusite kontaktovat technickou
podporu:

Displej nic nezobrazuje!
Zkontrolujte, zda:
Zobrazeni ¢asu bylo vypnuto (viz cést
Pouzivani).

Kdyz stisknu tlaéitka, nic se
nestane!
Zkontrolujte, zda:
Bezpecnostni blok je akfivni (viz cast
Pouzivani).

Trouba nefunguje! Zkontrolujte,
zda:
- Zdstrcka je sprévné zasunuta do
elekirické zasuvky.

Napdijent frouby je zapnuto.

Dvitka jsou zcela zaviend. Dvitka by
se méla zavrit se slysitelnym kliknutim.
Mezi dvitky a piedni ¢ésti vnitintho
prostoru nejsou cizi t&lesa.

Bé&hem provozu spotiebice se

ozyva|| zvuky! Zkontrolujte, zda:
Nenf uvnitf Trouby elektricky oblouk
zpUsobeny cizimi kovovymi predméty
(viz &st o typu nddobi).
Nepfichdzi nédobi do kontaktu se
st&nami vnitintho prostoru trouby?
Nejsou v mikrovinné troubé volné
$pejle na 3pizy nebo Izice?

Potraviny se neohfivaji nebo

se zahfivaji velmi pomalu!

Zkonfroluﬂe zda:
Nepouzili jste omy\em kovovy talire
Zvolili jste spravny ¢as provozu a
Grover vykonu®
Nevlozili jste do mikrovinné trouby
Vet nebo chladn&jsi mnozstvi
pokrmu nez obvykle®

Jidlo je velmi horké, suché nebo

pfipdalené! Zkontrolujte, zda:
Zvolili jste spravny ¢as provozu a
Grover vykonu®




Instalace

Po dokonéeni procesu vafeni slySim

néjaké zvuky!

- To neni problém. Chladici ventilétor
jesté n&jakou dobu funguje. Kdyz
teplota dostatecné klesne, ventildtor
se sam vypne.

Trouba je zapnutd, ale vnitini

osvétleni se nerozsviti!

- Pokud viechny funkce funguji
spravné, zarovka je pravdépodobné
vypélend. Spotiebi¢ mizete naddle
pouzivat.

Pokud se problém nevyfesi nebo
= | v pripadé jinych typU poruch,
kontaktujte mistnf servisni
stredisko.

Viechny opravy musi
= | provadét specializovani
technici.

Elektrické pFipojeni

- Typovy stitek s technickymi ddaii,
sériovym &islem a znackou je na
viditelném misté na rému dvirek
trouby.

- Typovy Stitek se nikdy nesmi odstranit.

- Spoftebi¢ musi byt uzemnén v
souladu s bezpelnostnimi predpisy
elektrického systému.

- Pokud se pouzivé trvalé pripojenti,
napdjeci vedeni spotiebice musi
byt vybaveno omnipolarim
jisticem se vzddlenosti kontaktd
minimalné 3 mm, umisténym na
snadno dostupném misté v blizkosti
samotného spotiebice.
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Pokud se pouziva elektrické zasuvka
a zéstreka, zkontrolujte, zda jsou
stejného typu. Nepouzivejte redukce,
adaptéry nebo spojky, protoze
mohou zpUsobit prehféti nebo
popdleniny.

Umisténi trouby

Spotiebic je uréen k zabudovéni do
skiinék vyrobenych z jakéhokoli tepelné
odolného materidlu.

Dodrzujte rozméry uvedené na
nasledujicich obrazcich (viz cast 6.
Instalacni obrézky).

Pfi instalaci do vysokych skiinék méjte na
paméti, Zze horni/zadnf ¢ast skiffiky musi
mit otvor hluboky 100 mm.



Instalaéni obrazky

Tato mikrovinnd trouba je urcena k instalaci nad 850 mm od Grovné podlahy. Tuto

mikrovinnou troubu nelze instalovat pod pracovni desku nebo pod jinou troubu, aby
se predeslo rozliti tekutiny.

380-382

JESY

T 4 X anty

Troubu zcela zasunte do skiiky a
vycentrujte ji.

Otevrete dvitka mikrovinné trouby
a pfipevnéte spotiebic ke skfirice
pomoci ¢tyf dodanych Sroubd.

365-372

‘ 15

<— min. 320 > Ti

Sl

=

380-382

—

==

=Y I J;

390

¥

l«— min.320 *»‘
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a
elektronickych zafizeni (domdcnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamené,

Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunélniho odpadu.

Ke sprévné likvidaci, obnové a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréend sbérné
mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich moZete vratit
své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu.
Sprévnou likvidaci tohoto produktu pomizete zachovat cenné pfirodni zdroje
a napomdhdte prevenci potencidlnich negativnich dopadd na Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nesprévné likvidace odpadd. Dalsi
podrobnosti si vyzédejte od mistniho Gfadu nebo nejbliziiho sbérného mista.
PFi nesprévné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzZivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elekirickd a elektronickd zafizeni, vyzadeite si potiebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzédeijte si potfebné informace o sprédvném
zpUsobu likvidace od mistnich Gfadd nebo od svého prodejce.

Poprodeijni servis velkych spotiebiét SMEG v Ceské republice
BMK servis s.r.o.
Mahenova 164/2
150 00 Praha 5
Ceska republika
smeg@bmkservis.cz

+420 844 15116
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Pokyny

Bezpeénostné informacie

Pred instaléciou a pouzivanim
spotrebica si pozorne precitajte
prilozeny ndvod. Vyrobca
nezodpovedd, ak nespravna
instalécia a pouzivanie spdsobi
zranenia a skody. Névod vzdy
uschovaite spolu so spotrebicom pre
budice pouzitie.

BEZPECNOST DETi A
ZRANITELNYCH OSOB
Varovanie! Riziko udusenia,
zranenia alebo trvalej invalidity.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivaf
deti vo veku najmene| 8 rokov
a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo osoby bez
sksenosti a znalosti, ak st pod
dozorom dospelej osoby alebo
osoby zodpovednej za ich
bezpecnosf.

Nedovolte defom hraf sa so
spotrebicom.

Vsetky obaly uchovévaijte mimo
dosahu deti.

VAROVANIE: Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica, ked je v
prevadzke alebo ked chladne.
Pristupné Casti s0 horice.

Ak mé spotrebic¢ detski poistky,
odporicame vam ju aktivovaf.
Deti do 3 rokov nesm0 zostaf bez
dozoru v blizkosti spotrebica.

Cistenie a pouzivatelskd ddrzbu
nesmU vykondavaf deti bez dozoru.

VSEOBECNA BEZPECNOST

Tento spotrebic je urceny

na pouzitie v domdcnosti a

podobnych miestach, ako so:

— v kuchyniach zamestnancov,
obchodoch, kancelariéch a
inych pracovnych prostrediach;

— na farmaéch;

— hosfami v hoteloch, moteloch a
rezidencénych prostrediach;

— v zariadeniach poskytujicich
noclah s rariajkami.

Pocas prevadzky sa spotrebic

zvnitra zahrieva. Nedotykajte

sa wyhrievacich telies, ktoré sg

v spotrebici. Pri vyberani alebo

vkladani prislusenstva alebo

riadu vzdy pouZivajte kuchynské
rukavice.

VAROVANIE: Nezohrievajte

tekutiny a iné potraviny v

uzavretych nddobdach. S¢

nachylné k vybuchu.

PouZivajte iba riad, kiory je

vhodny na pouzitie v mikrovinnych

rorach.

Pri zohrievani potravin v

plastovych alebo papierovych

nadobdch sledujte spotrebic z

dévodu moznosti vznietenia.



Pokyny

Spotrebi¢ je uréeny na ohrev

jeddl a napojov. Susenie jedla

alebo oblecenia a zahrievanie
ohrievacich podloziek, papuc,

spongii, vihke| handricky o

podobne méze viest k riziku

poranenia, vznietenia alebo
poziaru.

Varovanie! Riru nemozno pouzif,

ak:

- Dvierka nie st spravne
zatvoreng;

- Z&vesy dvierok si poskodeng;

- Dotykové plochy medzi
dvierkami a prednou stranou
riry s0 poskodené;

- Sklo dvierok je poskodené;

- Vo vnétri riry je Casty elektricky
oblik, aj ked vnitri nie je
Zziaden kovovy predmet.

Réru je mozné znova pouzif az po

je] oprave technikom servisného

strediska.

Ak vychddza dym, vypnite alebo

odpoijte spotrebi¢ a nechajte

dvierka zatvorené, aby ste udusili
pripadné plamene.

Mikrovinny ohrev ndpojov méze

viest k oneskorenému erupénému

varu. Pri manipulécii s naddobou je
potrebné postupovaf opatme.

Obsah dojcenskych flias a

pohdrov na detskd wyzivu je

potrebné pred konzuméciou

premieSaf alebo prefrepaf a

skontrolovaf teplotu, aby sa

predislo popdleniu.

Vaicia v skrupine a celé natvrdo
uvarené vaicia by sa v spotrebici
nemali ohrievaf, pretoze mézu
explodovat aj po ukonceni
mikrovinného ohrevu.
Varovanie! Nezohrievajte Cisty
alkohol ani alkoholické ndpoje

v mikrovinnej rire. RIZIKO
POZIARU!

Pozor! Aby ste predisli prehriatiu
alebo spéleniu pokrmu, je velmi
délezité, aby ste pri ohrievani
malého mnozstva pokrmu nevolili
velmi vysoké casové intervaly
alebo prili§ vysoké Grovne vykonu.
Napriklad rozok méze horief po
3 minUtach, ak je zvoleny vykon
velmi vysoky.

Na opekanie pouzite len funkciu
grilovania a cely ¢as sledujte riru.
Ak pouzijete kombinovant funkciu
na opekanie chleba, vo velmi
krétkom case sa vznieti.

Davajte pozor, aby ste nikdy
nezachytili napdjacie kable

inych elektrickych spotrebicov

do hordcich dvierok alebo riry.
Izolécia kébla sa méze roztavit.
Nebezpeéenstvo skratu!




Pokyny

Pri zohrievani tekutin budte
opatmi! Ked' st tekutiny (voda,
kéva, ¢aj, mlieko atd.) vo vnitri

rOry takmer na bode varu a ndhle

sa vyber, mézu vystreknif z

nadob.

NEBEZPECENSTVO
PORANENIA A POPALENIA!
Aby ste sa vyhli takejto situdcii pri

zohrievani tekutin, vlozte do nddoby

Cajovi lyzicku alebo sklenend
tyCinku.

INSTALACIA
Elektricka ststava musi byf
vwbavend prostriedkami na

odpojenie s oddelenim kontaktov

vo vietkych poloch, kioré
zabezpedi Uplné odpojenie pri
prepati 1. kategorie.

Ak sa na elekirické pripojenie
pouziva zastreka, musi byf po
instalacii pristupnd.

Ochrana pred Grazom elektrickym

prodom musi byt zabezpecena
elektroinstalaciou.

Varovanie: Rira musi byf
uzemnend.

C|STEN|E
Spotrebic by ste mali pravidelne
Cistif a odstrariovaf vietky zvysky
jedla.
Na Cistenie spotrebica
nepouzivajte parny Cistic.

Neudrziavanie spotrebica

v Cistom stave méze viest k
poskodeniu povrchu, ¢o méze
nepriaznivo ovplyvnif Zivotnost
spotrebic¢a a pripadne viesf k
nebezpeclne| situdcii.

Na cistenie sklenenych dvierok
nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové skrabky, pretoze mézu
poskriabaf povrch, ¢o méze maf
za nésledok rozbitie skla.
Kontakiné plochy dvierok (predné
Cast vnitorného priestoru a
vnitornd Cast dvierok) musia byf
udrziavané velmi cisté, aby sa
zabezpedilo spravne fungovanie
rary.

Dodrzujte prosim pokyny tykajice
sa Cistenia v &asti,Cistenie a
Gdrzba rory”.

O PRAVY

VAROVANIE: Pred Gdrzbou
vypnite napdjanie.

VAROVANIE: Iba kompetentnd
osoba méze vykondvat akykolvek
servis alebo opravu, ktord zahfria
odstrénenie krytu, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim
mikrovinne| energii.

VAROVANIE: Ak st dvierka
alebo tesnenie dvierok
poskodené, spotrebic sa nesmie
prevadzkovat, kym ho neopravi
kompetentnd osoba.



Pokyny

Ak je napdjaci kébel poskodeny,
mal by ho vymenif wrobca,
autorizovani zastupcovia

alebo technici kvalifikovani

na t0to Olohu, aby sa predislo
nebezpecnym situdciam. Okrem
toho sd na tdto Olohu potrebné
Specidlne ndstroje.

Opravy a Gdrzbu, najma
suciastok pod priodom,

mdzu vykondvat iba technici
autorizovani vyrobcom.

Zabrérte poskodeniu riry alebo
inym nebezpecnym situdcidm
dodrziavanim tychto pokynov:
Nikdy nezapinajte mikrovinng
rOru, ked je prédzdna. Ak vnitri nie
sU Ziadne potraviny, méze dojsf
k elektrickému prebitiv a rira

by sa mohla poskodit. RIZIKO
POSKODENIA!

Na vykonanie testov
programovania riry vlozte do
rory pohdr vody. Voda absorbuje
mikroviny a rira sa neposkod!.
Nezakryvajte ani neblokujte
vefracie otvory.

Pouzivaite iba riad vhodny do
mikrovinne| rary. Pred pouzitim
riadu a nédob v mikrovinnej rire
skontrolujte, ¢i si vhodné (pozrite
si asf o typoch riadu).

Nikdy neodstrariujte kryt na strope
vnitra rory! Tento kryt zabrani
tuku a kiskom jedla poskodzovaf
generdtor mikrovinnej rory.

V rire nenechdvajte ziadne
horlavé predmety, pretoze sa
mdzu vznietit, ak je rira zapnuté.
Nepouzivajte roru ako odkladaci
priestor.

Réru nepouzivajte na vyprazanie,
prefoze nie je mozné regulovat
teplotu oleja zohrievaného
mikrovinami.

Keramické dno a grily unesd
maximalne zafazenie 8 kg. Aby
ste predisli poskodeniu riry,
neprekracujte toto zafazenie.

Likvidacia

Odstrénenie obalu @

Na obale je oznacenie ,Green Dot”. Pri
likvidécii vietkych obalovych materialov,
ako s0 kartén, styrén a plastové félie,
pouzivajte sprévne zberné nadoby.

Tym sa zabezpedi recyklécia obalovych
materidlov.

Likvidécia starych Ej
elektrospotrebiéov )
Europska smernica 2012/19/EU o
odpade z elekirickych a elekironickych
zariadeni (WEEE) vyzaduje, aby

sa staré domace elekirospotrebice
nevyhadzovali do bezného
nefriedeného komundalneho odpadu.
Staré spotrebice sa musia zbieraf
oddelene, aby sa optimalizovala
regenerdcia a recyklacia materidlov,

ktoré obsahuijd, a aby sa znizil vplyv na
ludské zdravie a Zivotné prostredie.



Pokyny

Symbol preciarknutého , kolesového
smetného ko3a" na vyrobku vam
pripomina vasu povinnost, ze pri
likvidécii spotrebic¢a ho treba zbieraf
oddelene.

Spotrebitelia by sa mali obrétit na
miestny Urad alebo predajcu so
Ziadosfou o informdacie tykajice

sa spravnej likviddacie ich starého
zariadenia.

Pred likviddciou spotrebica odpojte
napdjaci kabel, odrezte ho a zlikvidujte.

Tento ndvod na obsluhu
Tento ndvod na obsluhu je
neoddelitelnou si¢asfou spotrebica
a preto ho treba uchovévaf cely a v
dosahu pouzivatela pocas celej funkene;
Zivotnosti spotrebica.
Pred pouzitim spotrebica si pozorne
precitajte tenfo névod na obsluhu.

Ako ¢&itat ndvod na obsluhu
Tento ndvod na obsluhu pouziva
nasledujice pravidlé citania:

il >

N == EEP

Pokyny

Vseobecné informacie
o fomto névode na
obsluhu, o bezpecnosti
a konecne likvidécii.

Popis
Popis spotrebica a jeho
prislusenstva.

Pouzitie

Informécie o pouzivani
spotrebica a jeho
prislusenstva, rady o
vareni.

Cistenie a 0drzba
Informécie o sprédvnom
Zisteni a Udrzbe
spotrebica.

Instalécia

Informacie pre
kvalifikovaného
technika: Instalécia,
prevadzka a kontrola.

Bezpecnostné pokyny

Informdcie

Rady



Popis

Vieobecny popis

—

= - -0

Zé&padky

Sklenené okno na dvierkach
Sklopny gril

Keramické dno

Ovlédaci panel
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Ovladaci panel

PT1 Otoény ovladaé funkénych
parametrov

rO\

=)

(Odteraz sa z praktického hladiska
bude oznacovat ako PT1.)
Tento ofoény ovlddal vam umoziuje:
- Otvorit dvierka
Nastavif Cas
Zvolif teplotu varenia
Zvolit dlzku varenia
Naprogramovaf ¢as zaciatku @
konca varenia.
Pokyny pre spravne pouzivanie néjdete v
dalsich kapitolach.
Poznédmka: Ovléddac parametrov
umoznuje otvorif dvierka krétkym
stlacenim.

DSP1 Zobrazenie aktualneho éasu/
Dlzky trvania funkcie

(Odteraz sa z praktického hladiska
bude oznacovat ako DSP1.)

Tento displej zobrazuje aktudlny as
alebo trvanie varenia.

Viditelné s aj indikatory funkenej
bezpecnostne| poistky (pozrite si
,Funkcia detskej poistky”).

@’ PR 2
- -
—PT1 DSP1 DSP: 52 PT2

psPz Zobrazenie mikrovinného
vykonu/Hmotnosti

(Odteraz sa z praktického hladiska
bude oznac¢ovat ako DSP2.)

Tento displej zobrazuje parametre
nastavené pre pozadovans funkciu alebo
parametre nastavené pouzivatelom.

psp3 Funkény displej

(Odteraz sa z praktického hladiska
bude oznacovat ako DSP3.)

Tento displej zobrazuje (podsvieti) vsetky
funkcie varenia, ktoré je mozné zvolif.
Pokyny na volbu funkcie varenia ndjdete
v bode ,Prevadzkové rezimy”.

PT2 Otoény ovlddaé zapnutia

f‘o"\

> —@

(Odteraz sa z prakfického hladiska
bude oznacovat ako PT2.)
Tento otocny ovladac vém umozrivje:
- Zapinanie a vypinanie mikrovinne;
rory
Zvolit funkcie varenia (pozrite si
,Prevadzkové rezimy”).



Popis

Prislusenstvo Popis funkcii
. Nizsie uvedend tabulka poskytuje kratky
Rost popis dostupnych funkcii.

Mikroviny

Mikroviny + Gril

Gril

Pouziva sa na grilovanie tenkych Rozmrazovanie podla ¢asu

pokrmov a je vzitocny na grilovanie

Rozmrazovanie podla hmotnosti

J Dévajte pozor, aby ste sa

= | wyhli kontaktu medzi grilom a
rirou pocas pouzivania funkcie
mikrovin; Mohlo by dojsf k
poskodeniu vnitorného priestoru
spotrebica.

Funkcia pizza

"
E
pokrmov alebo iné vieobecné pouzitie. m
.

Niektoré modely nie s0
doddavané so vietkym
prislusenstvom.

[l o




Pouzitie

Vyhody mikrovinnej riry

V beznom spordku teplo, kioré je
vyzarované cez odpory alebo plynové
horéky, pomaly preniké zvonku
dovnutra. Preto dochadza k velkym
stratém energie pri ohrievani vzduchu,
komponentov riry a nddob, v kiorych je
pokrm ulozeny.

V mikrovinnej rire je teplo generované
samotnymi potravinami, . |. teplo ide
zvn0tra von. Nedochédza k ziadnym
stratém tepla do vzduchu, stien
vnitorného priestoru alebo néddob
(pokial ide o nadoby vhodné do
mikrovinnej riry). To znamend, Ze sa
zohrieva iba pokrm.

Stru¢ne povedané, mikrovinné riry majo

nasledujice vyhody:

1. Uspora ¢asu varenia; vo vieobecnosti
dochédza k %4 skrateniu Casu v
porovnani s konvenénym varenim.

2. Mimoriadne rychle rozmrazovanie
potravin, ¢im sa znizuje
nebezpelenstvo vzniku baktérii.

3. Uspora energie.

4. Zachovanie nutri¢nej hodnoty
potravin vdaka skrateniu casu
varenia.

5. Jednoduché cistenie.

Prevadzkovy rezim mikrovinnej rory
Mikrovinné rira obsahuje
vysokonapdfovy ventil nazyvany
magnetrdn, ktory premieia elektrickd
energiu na mikrovinnd energiu. Tieto
elekiromagnetické viny si smerované do
vnitra rory vinovodom a distribuované
pomocou kovového rozptylovaca alebo
otocného taniera.

Vo vnitri rory sa mikroviny Siria vietkymi
smermi a odrézaji sa od kovovych stien,
&im rovnomerne prenikajl do potravin.

Preéo sa pokrm zohrieva

Vagsina potravin obsahuje vodu a

molekuly vody vibrujd vplyvom mikrov

Trenie medzi molekulami wytvara

teplo, ktoré zvysuje teplotu potravin,

rozmrazuje ich, vari alebo udrziava

horice.

Pretoze teplo sa tvorf vo vnitri potravin:

- Potraviny mézu byf varené bez
akychkolvek tekutin alebo olejov,
alebo s ich velmi malym mnozstvom;

« Rozmrazovanie, zohrievanie alebo
varenie v mikrovinnej rire je rychlejsie
ako v klasickej rire;

- Vitaminy, minerdly a vyzivné létky so
zachované;

- Nezmeni sa ani prirodzend farba,
ani vona.

Mikroviny prechddzaji cez porcelén,

sklo, karton alebo plast, ale nie cez kov.

Z tohto dévodu by sa v mikrovinnej rire

nemali pouZzivat kovové nadoby alebo

nédoby s kovovymi castami.

n.

Mikroviny sa odrazaji od kowu...

£&5 |
syt

. prechédzajo sklom a porcelanom...

. a st absorbované potravinami.

N NS



Pouzitie

Pokyny

Vysoka teplota vo vnitri
riry pocas pouzivania
Nebezpeéenstvo poziaru
alebo vybuchu

-V blizkosti riry nestriekajte ziadne
vyrobky.

-V blizkosti riry nepouzivajte ani
nenechavajte horlavé materidly.

- Na varenie pokrmu nepouzivaijte
plastovy riad (okrem funkcie
mikrovin).

- Do riry nevkladajte uzavreté
plechovky alebo nadoby.

- Pocas varenia nenechavajte riru
bez dozoru, pretoze by sa mohli
uvolfovaf tuky alebo oleje.

- Odstrante vsetky podnosy a rosty,
ktoré nie sU potrebné pocas
varenia.

Aky typ nddob je mozné
pouzit?

Mikrovinné funkcia

Pri mikrovinnej funkcii je dolezité maf
na pamati, ze mikroviny sa odrazajo
od kovovych povrchov. Sklo, porceldn,
keramika, plast a papier umoznia
mikrovindm prejst.

Preto sa v mikrovinnej rire nesmd
pouzival kovové panvice a riad na
varenie alebo nadoby s kovovymi
komponentmi alebo ozdobami. Sklo
a keramika s kovovymi ozdobami
alebo éastami (napr. olovené sklo) sa
nesmy pouzivat.

Idedlne materidly na varenie v
mikrovinne| rire s0 odolné, Ziaruvzdomé
sklo, porcelén alebo keramika.

Velmi jemny kristal a porceldn by

sa mali pouzivaf len kratkodobo na
rozmrazovanie alebo zohrievanie uz
uvarenych pokrmov.

Testovanie riadu

Vlozte néddobu do riry na maximélny
vykon na 20 sekind. Ak je studend
alebo nie velmi horca, je vhodnd. Ak
sa viak velmi zahreje alebo sposobi
elektricky oblik, nie je vhodny.

Horlce pokrmy prendsaji teplo do
riadu, ktory méze byf velmi horici. Preto
vzdy pouzivajte rukavice!

Funkcia grilu

V pripade funkcie grilu musi byf varné
nédoba odolné teplotdm minimdlne
250 °C. Plastovy riad nie je vhodny.

Kombinované funkcia

V pripade kombinovanej funkcie musi
byf pouzity riad vhodny na varenie s
mikrovinami aj na grile.



Pouzitie

Hlinikové nadoby a félie Veka
Predvarené potraviny v hlinkovych Odporica sa pouzitie sklenenych alebo
nddobdch alebo zabalené v hlinikove plastovych krytov alebo prilnave| folie z
folii mozno vlozit do mikrovinnej rory, ak  nasledujicich dévodov:
sa dodrzia nasledujice pokyny: 1. Zabrariujo nadmernému vyparovaniu
- Venujte pozormost pokynom vyrobcu, (najma pri velmi dlhych ¢asoch
ktoré st wytlacené na obale, varenia);
+ Hlintkové nédoby by nemali byt 2. Proces varenia je rychlejsi;
vy$sie ako 3 cm a nemali by prist 3. Pokrm nevyschne;
do kontaktu so stenami vnitorného 4. Aréma je zachovand.
priestoru rary (minimélna vzdialenosf
3 cm). Hlinikové veko by sa malo Veko by malo mat otvory, aby sa
odstranit. zabrénilo vytvéraniu akéhokolvek typu
- Umiestnite hlintkovd nddobu priamo tlaku. Plastové vreckd by mali maf af
na otoény tanier. Ak sa pouZiva otvory. Doj¢enské flase a dozy na detskd
mriezka, nédoba by mala byf wzivu a iné podobné nddoby sa smo
umiestnend na porceldnovom tanieri. zohrievaf iba bez veka, pretoze by
Nadobu nikdy nekladte priamo na mohli explodovat, ak by ste ho nechali
mriezku! nasadené.
- Cas varenia bude dIhsi, pretoze Nasledujica tabulka poskytuje
mikrovlny prenikajo do pokrmu vieobecné pokyny pre typ riadu, kiory je
iba zhora. V pripade pochybnosti vhodny pre kazdy situéciv.

pouzivajte iba riad vhodny do
mikrovinnej rory. )

- Na odrézanie mikrovin pocas
procesu rozmrazovania mozno pouzif
hlinikovy féliu.

Jemné potraviny, ako je hydina alebo
mleté maso, mézu byf chranené

pred nadmernym teplom zakrytim
prislusnych koncov.

- Délezité: Hlintkova folia sa nesmie
dostaf do kontaktu so stenami
vnitorného priestoru rory, pretoze by
to mohlo spdsobit elektricky oblok.
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Tabulka - varné nadoby

Prevadzkovy Mikroviny )
rezim N Gril M|krov|ny
T iad Rozmrazovanie Varenie ri + Gril
yp nadu / ohrev

Sklo a porcelan 1) ano ano nie nie

Domdce, nehorlavé,

mozno umyvat v

umyvacke riadu

Glazované keramika ano ano ano ano

Ohrovzdomé sklo a

porceldn

Keramicky, ano ano nie nie

kameninovy riad

neglazovany

glazovany bez

kovovych dekoracif

Hlineny riad

glazovany ano ano nie nie

neglazovany nie nie nie nie

Plastové riady 2)

tepelne odolné do 100 ano nie nie nie

°C

tepelne odolné do 250 ano ano nie nie

°C

Plastové félie 3)

Potravinové félia nie nie nie nie

Celofan ano ano nie nie

Papier, kartén, , . . _
ano nie nie nie

pergamen 4)

Kov

Hlinikova folia ano nie ano nie

Hlinikové nadoby 5) nie ano éno ano

Prislusenstvo ano ano ano ano
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Ziadne zlaté alebo strieborné okraje
a ziadne olovené sklo.
Pamdtaijte na rady vyrobcu!

. Na vzatvaranie vreciek nepouzivajte

kovové spony. Perforujte vreckd. Félie
pouzivajte len na zakrytie potravin.
Nepouzivajte papierové taniere.

Iba plytké hlinikové nddoby bez
vrichnéka. Hlinik sa nesmie dostaf

do kontaktu so stenami vnitorného
priestoru rary.

Prvé pouzitie

1.

Odstrarite akikolvek ochrannt féliu
z vonkajSe| alebo vnitornej strany
spotrebica, vrétane prislusenstva.

. Odstrante vietky titky (okrem

typového stitku) z prislusenstva a z
vnotra rary.

. Vyberte a umyte vietko prislusenstvo

spotrebica (pozrite si ¢ast 4 Cistenie
a odrzba).

. Zohrejte prazdnu riru na maximalnu

teplotu (pomocou tradi¢nych funkcif),
aby ste odstranili vetky zvysky z
vyroby.

g Pri prvom ohreve pouzite

= | tradi¢ni funkciu a nie mikrovinng

funkciu.

Pouzivanie riry

Otvaranie dvierok
Na otvorenie dvierok kratko stlacte PTI.

Prevadzkové rezimy

Tento produkt je naprogramovany
tak, aby poskytoval 3 prevadzkové
nastavenia, kioré je mozné upravif
stlacenim PT2.

Pohotovostny rezim: Akfivuje sa
hned po potvrdeni aktudlneho ¢asu
so zapnutym DSP1 a zobrazenim

aktudlneho ¢asu.
o230

ZAPNUTIE: Z pohotovostného rezimu

stlacte jedenkrét PT2. Vsetky displeje @
otoéné ovlddace sa rozsvietia.

A Ceal
B Ok ] =)

> 02:30

VYPNUTIE: Z nastavenia ZAPNUTIA,
iedenkrdt stlacte PT2. Len symbol @ na
DSP1 zostane svietit.

V Ziadnej z tychto funkcii sa systém

ohrevu neaktivuje okamzite, aby sa
zvysila bezpeénost obsluhy.
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Nastavenie ¢asu

Pri prvom pouziti alebo po vypadku

produ bude na displeji spotrebica

blikat 8308 . Aby bolo mozné spustit
akukolvek funkciu varenia, musi byf
nastaveny aktudlny cas.

1. Stlacenim PT1 na 3 sekundy nastavite
aktuélny cas.

2. Otacanim PTl doprava a dolava
zvysite alebo znizite hodnotu hodin.

3. Jednym stlagenim prejdete na
nastavenie mindt.

4. Otd&anim doprava a dolava zvysite
alebo znizite hodnotu hodin a
stlacenim nastavite aktudlny cas.

5. Na displeji sa zobrazi symbol @,
ktory prestane blikaf.

6. Znova stlacte PTI a mindty budg
blikaf, oto¢enim doprava dolava
nastavite minUty.

7. Stlacte PT a Cas je nastaveny.

Nastavenie aktualneho éasu
Méze byt potrebné zmenit aktudlny cas,
napriklad pri prechode z letného na
zimny Cas. Ak to chcete urobif, zacnite
z pohotovostného rezimu (pozrite si
,Prevadzkové rezimy”). Teraz zopakujte
operdcie opisané v bode ,Nastavenie
Casu”.

J Ak je rora ZAPNUTA, nie je

= | mozné zmenif ¢as.

Volba funkcie

1. Len v ZAPNUTOM stave je mozné
zvolif funkciu varenia jednoduchym
otocenim PT2 doprava alebo
dolava.

2. Zvolend funkcia zmeni farbu na
oranzovi na DSPS.

3. Prednastaveny ¢as varenia sa
zobrazi na DSP1 a prednastavené
parametre (teplota, mikrovinny vykon,
hmotnost) sa striedavo zobrazujd na

DSP2.

Funkcie varenia

Mikroviny

"
g T, W

Vzhladom na to, Ze
mikroviny prenikajd priamo
do pokrmu, umoziujd
varenie vo velmi krdtkom
case a so znacnou
Usporou energie. SU vhodné na varenie
bez tuku a tiez na rozmrazovanie a
ohrievanie potravin pri zachovani ich
povodného vzhladu a véne.

1. Po volbe tejto funkcie otocte PTI
doprava alebo dolava, aby ste
zmenili prednastaveny ¢as varenia.

2. Na potvrdenie stlacte PTl na 3
sekundy a indikator mikrovinného
vykonu B za¢ne blikaf.

3. Otécanim PTI doprava alebo dolava
zmenite prednastaveny mikrovinny
vykon.

4. Stloc¢te PT2 na okamzité spustenie
procesu varenia alebo inak stlacte
PTI na 3 sekundy, aby ste nastavili
iny cas spustenia procesu varenic
(pozrite si cast .Cas odlozeného
spustenia (automatické varenie)”).

b, O

/ Ak sa dvierka otvoria, varenie
= | sa zastavi. Po zatvoreni dvierok
stlacte tlacidlo START pre

pokracovanie vo varen.
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Kombinované varenie

+ | Kombinované varenie je
1 | kombinaciou tradicného varenia
a mikrovinne| prevadzky.

Mikroviny + Gril
Tl Pouzitie grilu ma za
¥ bl nsledok dokonalé
"::":-"h zhnednutie povrchu jedla.
= Pouzitie mikrovin na druhej
strane vedie k rychlemu
vareniu pokrmu vo vnUtri.

1. Po volbe tejto funkcie otocte PTI
doprava alebo dolava, aby ste
zmenili prednastaveny ¢as varenia.

2. Na potvrdenie stlacte PTI na 3
sekundy a indikator mikrovinného
vykonu T zacne blikat.

3. Oté¢anim PT1 doprava alebo dolava
zmenite prednastaveny mikrovinny
vykon.

4. Stlacte PT2 na okamzité spustenie
procesu varenia alebo inak stlacte
PTI na 3 sekundy, aby ste nastavili
iny Cas spustenia procesu varenia
(pozrite si casf Cas odlozeného
spustenia (automatické varenie)”).

Nespravne pouzitie
Riziko poskodenia
spotrebiéa

Kombinované funkcie nepouzivajte

na zohrievanie alebo varenie
tekutin.

Tradiéné funkcie varenia

Gril

Teplo vychddzajice z
grilovacieho telesa
poskytuje dokonalé
vysledky grilovania
predovietkym tenkého a
stredne hrubého masa a umoziuje, aby
jedlo na konci pecenia rovnomerne
zhnedlo. Idedlne na klobdsy, rebierka a
slaninu. Tato funkcia umozriuje
rovnomerné grilovanie velkého mnoZstva
potravin, najmd mdsa.

1. Po volbe tejto funkcie otocte PTI
doprava alebo dolava, aby ste
zmenili prednastaveny ¢as varenia.

2. Stlacte PT2 na okamzité spustenie
procesu varenia alebo inak stlacte
PT1, aby ste nastavili iny ¢as spustenia
procesu varenia (pozriTe si ¢ast ,Cas
odloZeného spustenia (automatické
varenie)”).

Specidlne funkcie a
auvtomatické programy

Rozmrazovanie podla éasu
(manudlne)

+ | Tato funkcio umoziuje

1 | rozmrazovanie potravin

v mikrovinnej rire podla
zvoleného Easového Gseku.

1. Po volbe tejto funkcie otocte PTI
doprava alebo dolava, aby
ste zmenili prednastaveny cas
rozmrazovania.
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2. Stlacenim PT2 spustite proces
rozmrazovania.

3. Mikrovinny vykon sa bude
automaticky menif, aby sa dosiahli
najlepsie vysledky rozmrazovania.

Ak je zvolené trvanie

= | rozmrazovania dlhsie ako 5
mindt, na dosiahnutie najlepsich
vysledkov bude potrebné pokrm
v rire otocit.

Rozmrazovanie podla
hmotnosti (automatické)

|

Tato funkcia umozhuje
rozmrazovanie potravin v
rire podla hmotnosti a typu
rozmrazovanych potravin.

ol o

1. Po volbe tejto funkcie otocte PTI
doprava alebo dolava, aby ste
zmenili prednastaveny typ pokrmu
zobrazeny na DSPI.

2. Na potvrdenie stlacte PTl na 3
sekundy a indikator hmotnosti zacne
blikaf.

3. Oté¢anim PTI doprava alebo dolava
zmenite prednastavent hmotnost
pokrmu.

4. Stlacenim PT2 spustite proces
rozmrazovania.

5. Cas rozmrazovania sa vypocdita
na zéklade typu a hmotnosti
pokrmu a mikrovinny wkon sa bude
automaticky menif, aby sa dosiahli
najlepsie vysledky rozmrazovania.

J Na dosiahnutie najlepsich
= | vysledkov pri rozmrazovani
bude potrebné pokrm v rire
ofocit.

Nasledujica tabulka zobrazuje
programy pre funkciu rozmrazovania
podla hmotnosti s uvedenim
hmotnostnych rozsahov, casov
rozmrazovania a odleZania (aby

sa zabezpedilo, ze pokrm dosiahne
rovnomern{ teplotu).

Hmotnost| Cas Cas
Program | Pokrm (kg) (min.) odlezania
9 . (min.)
PR-01 Maso 100 -2000| 2-43 | 20-230
PR-02 Hydina {100 - 2500( 2 - 58 20-30
PR-03 Ryby {100 -2000{ 2-40| 20-30
PR-04 | Ovocie | 100-500| 2-13 5-10
PR-05 | Chlieb |100-800| 2-19 5-10

N

Funkcia pizza

Otécéanim PT2 doprava alebo
dolava zvolte funkciu Pizza.

Indikétor funkcie Pizza sa
rozsvieti a na DSP2 sa zobrazi
prednastaveny ¢as 7 min0t.

3. Tento prednastaveny cas je urceny
na pecenie ru¢ne vyrdbane| pizze a
mrazenej pizze s priemerom do 26
cm, s hmotnosfou priblizne 350 g a
teplotou nad 5 °C.
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Aby ste zabezpedili uspokojivy
= | vysledok pecenia mrazenej
pizze, mali by ste ju nechaf
rozmrazit a dosiahnut teplotu
aspon 5 °C.

Cas odlozeného spustenia
(automatické varenie)

1. Ked stlacite PTI na definovanie
casu oneskoreného spustenia,
prislusny indikator 3% zacne blikaf,
DSP1 zobrazi aktuélny ¢as a DSP 2
zobrazi ,Auto”.

2. Otocenim PTl doprava alebo dolava
zmenite ¢as odlozeného Startu.

3. Stlacte PT2 na potvrdenie casu
oneskoreného spustenia.

4. Rira prejde do stavu necinnosti a
Cakd na definovany cas spustenia.
DSP3 zobrazuje zvolend funkciu
a DSP1 a DSP2 zobrazujd vietky
definované parametre pre funkciv,
ktoré sa plynule striedajo.

5. Ak chcete spustif funkciv pred
zvolenym &asom, staci stlacif PT2.

6. Ak chcete zrusif naprogramovanie,
stlacte PT2 na 3 sekundy.

Ked'je rira v
prevadzke...

Prerusenie cyklu varenia
Proces varenia mozete kedykolvek
zastavif jednym stlacenim tlacidla Start/
Stop alebo otvorenim dvierok rary. V
oboch pripadoch:
Mikrovinné vyzarovanie sa
okamzite zastavi.
- Gril je deaktivovany, ale stdle je
velmi hortci.
Nebezpeéenstvo popdlenial
Casovad sa zastavi a na displeji sa
zobrazi zostévaijici cas prevadzky.
Ak chcete, v tejto chvili mozete:
- Otocit alebo premiesaf pokrm, aby
sa uvaril rovnomerne.
+ Upravif parametre procesu.
- Zrusif proces stlacenim PT2 na 3
sekundy.
Ak chcete proces restartovat, zatvorte
dvierka a stlacte PT2.

Uprava parametrov
Prevédzkové parametre (¢as, hmotnosf,
vykon atd.) je mozné zmenif len viedy,
ked je proces varenia preruseny.
Postupujte nasledujicim spdsobom:

- Stlacte PT1 priblizne na 5 - 6 sekind,
aby ste akfivovali rezim Upravy
parametrov.

Symbol [l zacne blikat. Otacanim
PTI doprava alebo dolava zmenite
zostévajici Cas varenia.
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Na potvrdenie stlacte PT1 na 3
sekundy a indikétor dalsieho
parametra zacne blikaf. Ak chcete
upravif zostévajice parametre,
postupujte podla popisu v kapitole o
aktivnych funkciach.

Stla¢enim PT2 pokracujte v procese
varenia.

Zrusenie cyklu varenia

1. Ak chcete zrusif proces varenia,
stlacte PT2 na 3 sekundy.
2. Potom budete pocut pipnutie a rira

sa vréti do nastavenia VYPNUTIA.

Koniec cyklu varenia

Na konci procesu budete pocuf tri
pipnutia a na displeji sa zobrazi slovo
,End (Koniec)".

Pipanie sa opakuje kazdych 30
sekind, kym sa neotvoria dvierka
alebo nestlacite PT2. Rira sa vréti do

nastavenia VYPNUTIA.

Sekunddrne menu

Tento spotrebi¢ md tiez skryté
,sekundérme menu”, ktoré pouzivatelovi
umoznuje:

1. Aktivovaf alebo deaktivovat funkciu
Show Room (ktoré deaktivuje vietky
wyhrievacie telesd, takze funguje iba
ovlddaci panel);

2. Aktivovaf alebo deaktivovaf funkeiu,
ktord obmedzuje maximélnu
absorpciu energie na 2000 W,

3. Aktivovat alebo deaktivovat funkciu

detskej poistky (E=3);
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Funkcia detskej poistky

Ked je rira vo VYPNUTOM stave
(pozrite si ,Prevédzkové rezimy”),
podrzte stlacené tlacidlo PTI, kym
sa na DSPI nezobrazi sprava OFF

SHO.

. Teraz stlacte PT1, kym sa na DPSI

nezobrazi sprava ,OFF BLOC".

. Otacanim PT1 doprava alebo

dolava aktivujete (ON BLOC)

alebo deaktivujete (OFF BLOC) tto
funkciu, ktora zablokuje vietky funkcie
a ofo¢né ovlddace po 3 mindtach
prevadzky bez akéhokolvek prikazu
od pouzivatela (ked je tento systém
aktivny, symbol IS0 sa zobrazi na
DPS2).

. Po nastaveni pozadovaného

parametra stlacte PT2, aby ste
raru vrétili do pociatoéného
pohotovostného stavu.

. Ak chcete docasne opustif stav

uzamknutia o upravif program
varenia alebo zvolit ind funkciu,
podrzte stlacené tlacidlo PTI,

kym nezmizne symbol [l z

DSP2. Teraz je mozné vykonaf
pozadované zmeny a 2 minity po
vykonani posledného nastavenia sa
blokovanie opaf aktivuje.

. Ak chcete blokovanie deaktivovat

natrvalo, prejdite do sekundémeho
menu a vypnite funkciu, ako e
popisané v tejto casti.
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Funkcia ,,.Show Room” (len
pre vystavovatelov)

1. Ked je rira vo VYPNUTOM stave
(pozrite si bod ,Prevadzkové
nastavenia”), podrzte stlacené PTI
na 5-6 sekind, kym sa na DSP]
nezobrazi sprédva OFF SHO. To
znamend, ze funkcia SHOW ROOM
(ktora deaktivuje vietky vyhrievacie
telesa, takze funguje iba ovladaci
panel) nie je aktivna.

2. Otacanim PTl doprava alebo
dolava aktivujete (ON SHO) alebo
deaktivujete (OFF SHO) tito funkciu.
Ak chcete riru pouzivaf normélne,
nastavte OFF SHO.

3. Po nastaveni pozadovaného
parametra stlacte PT2, aby ste
roru vrétili do pociatoéného
pohotovostného stavu.

Systém chladiaceho
ventilatora

Spotrebic je vybaveny chladiacim
systémom, ktory sa spusti ihned po
spusten’ funkcie varenia.

Prevadzka ventildtorov vytvara normalny
prod vzduchu, ktory vychadza nad
dvierkami a méze chvilu pokracovaf aj
po vypnuti rary.

Vnoitorné osvetlenie

Osvetlenie v rire sa rozsviet:
ked su dvierka rary otvorené v
pohotovostnom stave alebo;
ked je otocny ovlédac funkcii otoceny
na akikolvek funkciu.
Ak zostan( dvierka riry otvorené,
osvetlenie riry sa automaticky vypne po
10 mindtach.

Tabulky odporidéaného
varenia

Varenie s mikrovinami

A Varovanie!

* Pred varenim v mikrovinnej
rore si precitajte casf
~Bezpeénostné informacie”.

Pri vareni v mikrovinnej rire dodrzujte

fieto odpordcania:

+ Pred zohrievanim alebo varenim
potravin so Supkou (napr. jablkg,
paradaijky, zemiaky, klobasy) ich
napichnite, aby nepraskli. Pred
zacatim pripravy pokrm nakrdjajte.
Pred pouzitim nadoby alebo riadu
sa uistite, ze je vhodnd na pouzitie
v mikrovinnej rire (pozrite si ¢asf o
typoch riadu).

Pri vareni pokrmu s velmi malou
vlhkosfou (napr. rozmrazovanie
chleba, priprava pukancov atd’)
je odparovanie velmi rychle. Rira
potom funguje, ako keby bola
prazdna a pokrm sa méze pripdlif.
Rira a nadoba sa mézu v takejto
situécii poskodif. Preto by ste mali
nastavif len potrebny ¢as varenia
a proces varenia musite pozorne
sledovatf.

V mikrovinnej rire nie je mozné
ohrievaf velké mnozstvo oleja
(vyprézaf).
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- Vyberte predvarené pokrmy z néddob,
v ktorych prichadzaji, prefoze nie so
vzdy odolné voci teplu. Postupujte
podla pokynov wyrobcu potravin.

+ Ak mdte niekolko nadob, ako so
napriklad pohére, rozlozte ich
rovnomerne na keramické dno.

- Neuzatvarajte plastové vrecka
kovovymi sponami. Namiesto toho
pouzite plastové spony. Vreciska
niekolkokrét prepichnite, aby mohla
para lahko unikndf.

- Pri zohrievani alebo vareni potravin
skontrolujte, & maijo teplotu aspon 70
°C.

- Pocas varenia sa na okienku dvierok
riry mdze vytvéraf para, ktord méze
zacat odkvapkévat. Této situécia je
normélna a moéze byf zretelnejsia,
ak je teplota v miestnosti nizka.
Bezpecné fungovanie riry tym
nie je ovplyvnené. Po dokonceni
varenia utrite vodu pochédzajicu z
kondenzacie.

- Pri zohrievani tekutin pouzivajte
nadoby so Sirokym otvorom, aby sa
para mohla lahko odparovat.

Pokrmy pripravujte podla pokynov a

pamdatajte na Casy varenia a Grovne

vykonu uvedené v tabulkach.

Maijte na pamati, ze uvedené ¢isla

sU len orientacné a mézu sa [isif v

zévislosti od pociatoéného stavu, teploty,

vlhkosti a druhu potravin. Odporica

sa prisposobif ¢asy a Grovne vykonu

kazdej situécii. V zavislosti od presnych

vlastnosti pokrmu méze byt potrebné
predlzif alebo skrétif ¢asy varenia alebo
zvysit alebo zniZif Grovne vykonu.
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Varenie s mikrovinami...

1. Cim vadsie mnozstvo pokrmu, tym
dlhsi ¢as varenia. Majte na pamati,
ze:

- Dvojndsobné mnozstvo »
dvojnésobny cas

» Polovi¢né mnozstvo » poloviény

_ cas

2. Cim nizsia je teplota, tym dIh3i je as
varenia.

3. Potraviny obsahujice vela tekutin sa
zohre|u rychlejie.

4. Varenie bude rovnomernejsie, ak
bude pokrm rovnomerne rozlozeny
na keramickom dne. Ak polozite
hutné potraviny na vonkajsiv ¢ast
taniera a menej hutné na sfred
taniera, mozete stcasne zohrievaf
rozne druhy pokrmov.

5. Dvierka riry mézete kedykolvek
otvorit. Ked to urobite, rira sa
automaticky vypne. Mikrovinné rira
zalne opdf fungovaf az po zatvoreni
dvierok a stlaceni tlacidla Start.

6. Pokrmy, ktoré st zakryté, vyzaduijo
kratsi ¢as varenia a lepsie si
zachovavaji svoje vlastnosti. Pouzité
viecka musia prepUstat mikroviny
a musia mat malé otvory, ktoré
umoziujd Onik pary.



Varenie zeleniny

Pouzitie

R = Cas
Mnozstvo Pridanie Vykon Cas S
Pokrm (g) tekutin W) (min.) odlo?emu Pokyny
(min.)
Karfiol 500 100 ml 850 Al 2-3 Nakréjajte na
Brokolica 300 50 ml 850 6-8 2-3 platky.
Huby 250 25 ml 850 6-8 2-3 Maite zakryté.
Hrasok, mrkva 300 100 ml 850 7-9 2-3 Nakrdjajte na
kusky alebo
Mrazené 250 25 ml 850 810 2-3 platky. Majte
mrkva zakryté.
Zemiaky 250 25 ml 850 57 2-3 Osipte a
nakréjajte na
rovnako velké
kisky. Majte
zakryté.
Paprika 250 25 ml 850 57 2-3 Nakréjajte na
Por 250 50 ml 850 57 2-3 kusky alebo
platky. Majte
zakryté.
quvzke”yi el 300 50 ml 850 6-8 23 Maite zakryté.
ruzickovy ke
Varenie ryb
Mnozstvo | Vykon €as Cas
Pokrm () (YW) (o) odloZenia Pokyny
9 : (min.)
Rybie filé 500 600 10-12 3 Varte prikryté. Po polovici
casu varenia otocte.
Celé ryba 800 850 2-3 2-3 Varte prikryté. Po polovici
360 79 asu varenia otocte. MoZzno
budete chcief zakryf malé
okraje ryb.
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Pouzitie

Rozmrazovanie pomocou

mikrovin ﬁ m
() ()

Vseobecné pokyny na rozmrazovanie:

1.
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Pri rozmrazovani pouzivajte iba riad,
ktory je vhodny do mikrovinnej rory
(porcelén, sklo, vhodny plast).
Funkcia rozmrazovania podla
hmotnosti a tabulky sa tykajo
rozmrazovania surovych potravin.
Cas rozmrazovania zévisi od
mnozstva a hribky potravin. Pri
zmrazovani potravin majte na
pamdti proces rozmrazovania. Pokrm
rovnomerne rozlozte v néddobe.

. Pokrm ¢o najlepsie rozmiestnite v

rore. Najhrubsie Casti ryb alebo
kuracich stehien by mali byt otocené
smerom von. Najcitlivejsie asti
potravin ochrénite kiskami hlintkove|
folie. Dolezité: Hlintkova folia

sa nesmie dostaf do kontaktu s
vnitornym priestorom riry, pretoze to
mdze sposobif elekiricky oblik.

. Hrubé porcie pokrmu by sa mali

niekolkokrét obrétit.

. Zmrazené potraviny rozdelte ¢o

najrovnomernejsie, pretoze Gzke a
tenké porcie sa rozmrazujd rychlejsie
ako hrubsie a Sirsie casti.

Potraviny bohaté na tuk, ako

je maslo, smotanovy syr a
smotana, by sa nemali Uplne
rozmrazovaf. Ak sa uchovavaji pri
izbovej teplote, budi pripravené

na servirovanie o par mindt. Ak vo
velmi mrazenej zmrzline najdete
malé kisky ladu, mali by ste ich pred
poddvanim vmiesaf.

8.

Hydinu polozte na prevréteny tanier,
aby stava z masa lahsie odtiekla.

Chlieb treba zabalit do obriska, aby

velmi nevyschol.

. Otocte pokrm vzdy, ked rira zapipa

a DSP1 zobrazi hlasenie: bumnm.
Vyberte mrazené potraviny z obalu a
nezabudnite odstranif vietky kovové
stitky. Pri nadobdéch, kioré slizia na
uchovévanie mrazenych potravin v
mraznicke a kioré sa daji pouzif aj
na ohrev a varenie, staci zloZif veko.
Vo vietkych ostatnych pripadoch by
ste mali daf pokrm do nédob, kioré
sU vhodné na pouzitie v mikrovinnej
rire.

. Tekutina vznikajica pri rozmrazovan,

najma z hydiny, by sa mala vyliaf.
V Ziadnom pripade by sa takéto
tekutiny nemali dostaf do kontaktu s
inymi potravinami.

. Nezabudnite, ze pri pouziti funkcie

rozmrazovania musite nechaf

pokrm odstéf, kym sa pokrm Gplne
nerozmrazi.

Vtabulke dalej si uvedené rozne
Casy rozmrazovania a odstdtio

(aby sa zabezpecilo rovnomemé
rozloZenie teploty pokrmu) pre
rézne typy a hmotnosti potravin, plus
odporiéania.



Pouzitie

Pokrm Mot rozmrg::vaniu LB oc.:lsféﬁa Odporidéanie
(9) (min.) (min.)
Porcie masa, 100 2-3 5-10 Oftocte raz
fefacieho, 200 45 510 Otocte raz
hovadzieho,
bravéového 500 10-12 1015 Otocte dvakrat
1000 21-23 20-30 Otocte dvakrat
1500 32-34 20-30 Oftocte dvakrat
2000 43-45 25-35 Oftocte trikrét
Gulés 500 8-10 10-15 Oftocte dvakrat
1000 1719 20-30 Oftocte trikrét
Mleté maso 100 2-4 1015 Otocte dvakrat
500 10-14 20-30 Oftocte trikrét
Klobdasy 200 4-6 1015 Ototte raz
500 912 15-20 Oftocte dvakrat
Hydina (porcie) 250 5-6 510 Ototte raz
Eyugs e 1000 20-24 20-30 Otocte dvakrat
AN 2500 3842 2535 Otocte trikrct
Krevety 200 4-5 5-10 Otocte raz
250 5-6 5-10 Otocte raz
100 2-3 5-10 Oftocte raz
500 8- 15-20 Oftocte dvakrat
Ovocie 200 4-5 5-10 Oftocte raz
300 8-9 5-10 Otocte raz
500 11-14 10-20 Oftocte dvakrat
Chlieb 200 4-5 510 Otocte raz
500 10-12 10-15 Otocte raz
800 1517 10-20 Oftocte dvakrat
Maslo 250 8-10 10-15
Smotanovy syr 250 6-8 10-15
Zmrzlina 250 7-8 10-15
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Pouzitie

Varenie s grilovacim prvkom

Pre dobré vysledky s grilom pouzite rost

dodany s rdrou.

Rost namontujte tak, aby sa nedotykal

kovowych povrchov vnitra riry, pretoze
v tfakom pripade hrozi nebezpecenstvo
elekirického obltka, ktory méze riru

poskodit.

DOLEZITE BODY:

1. Pri prvom pouziti grilu bude
vychadzaf dym a zapach z olejov

pouzitych pri vyrobe rary.

2. Okno dvierok riry je velmi horice,
ked je gril v prevadzke. Udrzujte deti

mimo dosahu.

4. Ak sa gril pouziva dlhsi ¢as, je
normélne, ze sa prvky docasne
vypni v désledku bezpecnostného
termostatu.

5. Délezité! Ak sa mé pokrm grilovaf
alebo varif v nddobdéch, musite
skontrolovaf, ¢&i je prislusnd nadoba
vhodnd na pouzitie v mikrovinnej
rire. Pozrite si asf o typoch riadu!

6. Pri pouzivani grilu sa méze staf, ze
sa nejoké striekance tuku dostand na
prvky a pripdlia sa. Toto je normélna
situdcia a neznamend to, ze doslo k
akejkolvek prevadzkovej poruche.

7. Po dokonceni varenia vycistite vnitro
a prislusenstvo, aby sa zvysky varenia

3. Ked e gril v prevadzke, steny nepripdlili
vnUtorného priestoru a mriezka s
velmi horGce. Mali by ste pouzivaf
kuchynské rukavice.
Grilovaci prvok ﬁ
Pokrm Mnc(:gz)sfvo Cas (min.) Pokyny
Ryby
Ostriez 800 18-24 Zlahka potrite maslom.
Sardinky/stitovce 6-8 ryb 15-20 Po polovici pecenia
otocte a posypte
korenim.
Maso
Klobasy 6-8 kusov | 22-26 Po uplynuti polovice ¢asu
pecenia prepichnite a
otocte.
Mrazené hamburgery 3 kusy 18-20
Rebierka (hribka cca 3 | 400 25-30 Po polovici ¢asu pecenia
cm) podlejte a otocte.
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P

ouzitie

Ostatné
Hrianky 4 kusy 1/2-3 Sledujte opekanie.
Opekané sendvice 2 kusy 5-10 Sledujte opekanie.

Gril vopred rozohrejte na 2 mindty. Ak
nie je uvedené inak, pouzite rost. Pod

pred grilovanim popichéte vidlickou.
Po uplynuti polovice ¢asu grilovania

rost umiestnite podnos, aby voda a tuk skontrolujte, ako prebieha pecenie a

mohli odkvapkavaf. Uvedené casy st |

en v pripade potreby pokrm otocte. Gril

orientacné a mdézu sa menif v zavislosti je vhodny najma na pecenie tenkych

od zloZenia a mnozstva pokrmu, ako

porcii masa a ryb. Tenké porcie masa

aj od zelaného konec¢ného stavu. Ryby staci otocif raz, ale hrubsie porcie treba

a maso chutia skvele, ak ich pred
grilovanim potriete rastlinnym olejom,

otodif viackrét.

korenim a bylinkami a nechéte niekolko

hodin marinovat. Sol pridajte az po
grilovani. Klobdsy neprasknt, ak ich

Mikroviny + grilovaci prvok

-
et

0

Funkcia mikroviny + gril je idedlna na
rychle varenie a zaroven zapecenie
pokrmu.

Okrem toho mézete grilovaf a varif
pokrmy posypané syrom.

Funkcia mikrovin a grilu pracujt stcasne.
Mikroviny peci a grilujd hrianky.

& . . = Cas
Pokrm | Mnozsto | Varnd | Vo | )| odstatia
9 Clefete ] n. (min.)
Cestoviny 500 Nizka 180 12-17 3-5
posypané syrom nédoba
Zemiaky 800 Nizka 600 20-22 3-5
posypané syrom nddoba
Lasagne priblizne 800 Nizka 600 15-20 3-5
nédoba
Grilovany priblizne 500 Nizka 180 18-20 35
smotanovy syr nédoba
2 Cerstvé 200 kazdé Nizka 360 10-15 3-5
kuracie stehnd nédoba
(grilované)
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Pouzitie

Kurca priblizne Nizka 360 35-40 3-5
1000 a Sirokd
nédoba
Cibulové 2x200¢g Polievkové 360 2-4 2-4
polievka so salky misy
syrom

Pred pouzitim riadu v mikrovinnej rire
sa uistite, ¢i je vhodny na pouzitie v
mikrovinnej rire. Pouzivaite iba riad
alebo nadoby, ktoré st vhodné na
pouzitie v mikrovinnej rire.

Nadoba, ktord sa mé pouzif v
kombinovanej funkcii, musi byt vhodné
na pouzitie v mikrovinnej rire a s grilom.
Pozrite si ¢asf o typoch riadu!

Maijte na pamati, ze uvedené ¢isla

sU len orientacné a mdézu sa menif v
z&vislosti od pociatoéného stavu, teploty,
vlhkosti a druhu potravin. Ak véam ¢as
nestali na to, aby sa pokrm dobre
opiekol, vlozte ho pod gril na dalsich 5
alebo 10 mindt.

Dodrzujte ¢asy odstatia a nezabudnite
kisky masa ofoci.

Ak nie je uvedené inak, pouzivajte na
varenie keramické dno.

Hodnoty uvedené v tabulkach platia,
ked je vnitorny priestor riry studeny (nie
je potrebné riru predhrievaf).
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Cistenie a 0drzba

Pokyny

Vysoka teplota vo vnutri
riry po pouziti
Nebezpeéenstvo popalenia

Cistenie vykondvaijte az po
vychladnuti spotrebica.

Nespravne pouzitie
Riziko poskodenia povrchov

Na cistenie spotrebica
nepouzivajte prad pary.
Nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujice chlér, Epavok alebo
bielidlo na ocelové diely alebo
diely s kovovym povrchom
(napriklad eloxovanie, niklovanie
alebo chrémovanie).

Na sklenené casti nepouzivajte
abrazivne alebo korozivne Cistiace
prostriedky (napriklad préskové
produkty, odstrariovace skvin a
kovové Spongie).

Nepouzivajte drsné alebo
abrazivne materidly ani ostré
kovové skrabky.

Ak riru nevyCistite, méze to
nepriaznivo ovplyvnif Zivotnost
spotrebica a predstavovaf
nebezpecenstvo.

Z priestoru riry vzdy odstrérite
zvysky jedla.

Nespravne pouzitie

Nebezpeéenstvo vybuchu/

popdlenia
Nepouzivajte Cistiace prostriedky s
vysokym obsahom alkoholu alebo
tie, ktoré mozu uvolhovaf horlavé
vypary. Nésledné zahriatie by
mohlo spésobif vybuch vo vnitri
spotrebica.

J Pred cistenim mikrovinnej riry sa
= | UISTITE, CI ZASTRCKA NIE JE V
ZASUVKE.

Cistenie povrchov

Aby boli povrchy v dobrom stave,
mali by sa po pouziti pravidelne cistif.
Nechaijte ich najskér vychladnif.

Bezné denné distenie

Vzdy pouzivajte len specifické produkty,
ktoré neobsahuji abrazivne kyseliny
alebo kyseliny na baze chloru.

Produkt nalejte na vlhkd handricku a
utrite povrch, dékladne oplachnite

a osuste makkou handrickou alebo
utierkou z mikrovlakna.

Skvrny a zvysky jedla
NepouzZivajte kovové $pongie ani ostré
skrabky, pretoze by poskodili povrchy
spotrebica.

V pripade potreby pouzite bezné
neabrazivne prostriedky s pomocou
dreveného alebo plastového nécinia.
Dokladne opléachnite a osuste

makkou handrickou alebo utierkou z
mikrovlakna.

Cistenie spotrebiéa

Vnuitorny priestor spotrebic¢a
Cistenie je jedind bezne potrebnd
4drzba.

Po kazdom pouziti riry odistite vnitorné
steny vlhkou handrickou, pretoze e to
najjednoduchsi spbsob, ako odstranif
striekance alebo skvny od jedla, ktoré
sa mohli prilepif zvnitra.
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Cistenie a 0drzba

Na odstrénenie necistdt, ktoré sa fazsie
odstraniujy, pouzite neagresivny Cistiaci
prostriedok. Nepouzivajte spreje na
rGry ani iné agresivne alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

Dvierka a predné stranu riry udrziavajte
vzdy velmi Cisté, aby ste sa uistili, Ze sa
dvierka sprévne otvéraji a zatvarajl.
Dbajte na to, aby sa voda nedostala do
ventilacnych otvorov mikrovinnej rory.
Pravidelne vyberajte keramické dno

a prislusnt podperu a vyCistite dno
vnitorného priestoru rory, najma po
rozliatf tekutiny.

Ak je vnitorny priestor rary velmi
znecisteny, polozte na keramické dno
pohér vody a zapnite mikrovinnd riru na
2 alebo 3 mindty na maximalny vykon.
Uvolnend para zmakei necistoty, ktoré
sa potom dajd lahko vycistif makkou
handrickou.

Neprijemné pachy (napriklad po
priprave ryb) sa dajo lahko odstrénif.
Do pohdra s vodou dajte par kvapiek
citronovej sfavy. Do 3alky dajte

lyzicu kavy, aby voda nevyvrela.

Vodu zohrievajte 2 az 3 minity pri
maximélnom mikrovinnom vykone.

Cistenie stropu vnitorného

priestoru

Ak je strop rry znecisteny, gril mozno

sklopit, aby sa ulahéilo cistenie. Aby

ste predisli nebezpecenstvu popdlenia,
pockajte, kym gril nevychladne a oz
potom ho sklopte.

Postupujte nasledujicim spdsobom:

1. Otocte podperu grilu 0 180° (1).

2. Jemne spustite gril (2). Nepouzivajte
nadmernd silu, prefoze to méze
sposobif poskodenie.

3. Po vycisteni stropu vlozte mriezku (2)
spdf na svoje miesto.
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Nespravne pouzitie
Nebezpeéenstvo vybuchu/
popélenia
- Nepouzivajte Cistiace prostriedky s
vysokym obsahom alkoholu alebo
tie, ktoré moézu uvolfiovaf horlavé
vypary. Nésledné zahriatie by
mohlo spdsobif vybuch vo vnitri
spofrebica.

Cistenie prisluSenstva

Po kazdom pouziti vycistite prislusenstvo.
Ak je velmi znecistené, najskér ho
namocte a potom pouzite kefku @
Spongiu. Prislusenstvo je mozné umyvat v
umyvacke riadu.

Dbaijte na to, aby bolo keramické dno
vzdy Cisté.

Mimoriadna 0drzba

Rira bude obcas vyzadovat mensie
servisné postupy alebo vymenu dielov
podliehajicich opotrebovaniu, ako

sU tesnenia, ziarovky atd. Specifické
operécie pre kazdy postup tohto druhu
sU uvedené nizie.



Cistenie a 0drzba

Pred vykonanim akejkolvek

= | operdcie, kiord zahffia pristup
k ¢astiam pod elekirickym
napatim, odpojte spotrebic od
elektricke| siete.

Vymena Ziarovky osvetlenia

- Ak je potrebné vymenif Ziarovku
osvetlenia, zavolajte technick
podporu, pretoze na jej vymenu je
potrebné riru odinstalovarf.

Co mam robif, ak rira
nefunguje?

A Varovanie!

Akykolvek typ opravy smie
vykonavat iba $pecializovany
technik. Akakolvek oprava
vykonand osobou, ktord nie
je opravnend vyrobcom, je
nebezpelnd.

Na vyrieSenie nasledujicich problémov
nemusite kontaktovaf technickd podporu:

Displej ni¢ nezobrazuje!
Skontrolujte, &i:
Zobrazenie ¢asu bolo vypnuté
(pozrite si ¢ast Pouzivanie).

Ked stlac¢im tlacidld, ni¢ sa nestane!
Skontrolujte, &i:
Bezpecnostny blok je akfivny (pozrite
si Casf Pouzivanie).

Rurq nefunguje! Skontrolujte, éi:
Zéstreka je spravne zasunuté do
elekiricke] zasuvky.

Napdjanie riry je zapnuté.

Dvierka st Uplne zatvorené. Dvierka
by sa mali zavrief s pocutelnym
kliknutim.

Medzi dvierkami a prednou Easfou
vnitorného priestoru nie st cudzie
telesd.

Poéas prevédzky spotrebiéa sa
ozyva|u zvuky! Skontrolujte, ¢i:
Nie je vo vnitri rory elekiricky
oblik spdsobeny cudzimi kovovymi
predmetmi (pozrite si ast o type
riadu).
Neprichddza riad do kontaktu so
stenami vnitorného priestoru rory@
Nie s0 v mikrovinnej rire volné 3pajle
na Spizy alebo lyzice?

Potraviny sa nezohrievaji alebo
sa zahrievajo velmi pomaly!
Skonfroluﬂe éi:
Nepouzili ste om\/|om kovovy tanier?
Zvolili ste spravny ¢as prevadzky a
Grover vykonu®
Nevlozili ste do mikrov|nne] rlry

pokrmu ako zvycajne?

Jedlo je velmi horice, suché alebo
pripalené! Skontrolujte, &i:
Zvolili ste spravny ¢as prevadzky a
Grover vykonu®



Instalacia

Po dokonéeni procesu varenia

poéujem nejaké zvuky!

- To nie je problém. Chladiaci
ventilator edte nejaky ¢as funguje.
Ked teplota dostatocne klesne,
ventilétor sa sém vypne.

Rira je zapnutd, ale vnitorné

osvetlenie sa nerozsvieti!

- Ak v3etky funkcie fungujo sprévne,
Ziarovka je pravdepodobne
vypdlend. Spotrebi¢ mézete nadale;
pouzivaf.

Ak sa problém nevyriesi alebo
= | v pripade inych typov porich,
kontaktujte miestne servisné
stredisko.

Vietky opravy musia
= | vykonévaf Specializovani
technici.

Elektrické pripojenie

- Typovy Stitok s technickymi Gdajmi,
sériovym &islom a znackou je na
viditelnom mieste na rdme dvierok
rory.

- Typovy Stitok sa nikdy nesmie
odstranit.

- Spotrebi¢ musi byf uzemneny v
stlade s bezpeénostnymi predpismi
elektrického systému.

- Ak sa pouziva trvalé pripojenie,
napdjacie vedenie spotrebica
musi byf vybavené omnipolarnym
isticom so vzdialenosfou kontaktov
minimdalne 3 mm, umiestnenym na
lahko dostupnom mieste v blizkosti
samotného spotrebica.
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Ak sa pouziva elekirické zésuvka a
zéstreka, skontrolujte, &i st rovnakého
typu. Nepouzivajte redukcie,
adaptéry alebo spojky, pretoze
mdzu sposobif prehriatie alebo
popdleniny.

Umiestnenie riry

Spotrebic je uréeny na zabudovanie
do skriniek vyrobenych z akéhokolvek
tepelne odolného materidlu.

Dodrzujte rozmery uvedené na
nasledujicich obrézkoch (pozrite si ¢ast
6. Instalacné obrazky).

Pri instalécii do vysokych skriniek majte
na pamdati, ze horné/zadnd cast skrinky
musi maf otvor hlboky 100 mm.



Té

mi

Ins$talaéné obrazky

to mikrovinnd rira je uréend na instaléciu nad 850 mm od Grovne podlahy. Toto
krovinnd rdru nemozno instalovat pod pracovni dosku alebo pod ind riru, aby sa

predislo rozliativ tekutiny.

| i
1 10-3
1
365-372 390
‘ 15
< min. 320 > T
C
n=3
1
380-382 390
X | 4
==
‘ T
l— min.320 —»!

380-382

JESY

T 4 X anty

ROru Uplne zasurite do skrinky @
vycentrujte ju.
Otvorte dvierka mikrovinnej rary
a pripevnite spotrebic k skrinke
pomocou Styroch dodanych skrutiek.
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Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sokromné domdcnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng,
Ze sa pri likviddacii nesm0 elektrické a elektronické zariadenia miesaf so
vieobecnym domdcim odpadom.

V zéujme sprdvneho obhospodarovania, obnovy a recyklécie odvezte, prosim,
tieto produkty na uréené zberné miesta, kde budi prijaté bez poplatku.

V niektorych krajindch je mozné tieto produkty vrétif priamo miestnemu
maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Sprévna likviddacia tychto produktov pomdze usetrif hodnotné zdroje a zabranif
moznym negativnym vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak
vzniknif v désledku nespravneho zaobchédzania s odpadom. Blizsie informécie
o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom Grade.

V pripade nesprévnej likvidécie odpadu mézu byf uplatnené pokuty v silade s
platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej Onii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,
blizsie informdcie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodévatela.

Informécie o likvidécii v krajindch mimo Eurépskej Onie

Tento symbol je platny len v Eurdpskej Gnii.

Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na miestny drad alebo
predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likviddacie tohto typu odpadu.

Popredajny servis velkych a malych spotrebi¢ov SMEG na Slovensku
TV-AV Elektronic, s.r.o.
Pribinova 8725/54
010 01 Zilina
Slovakia
besko@tvav.sk
+421 41 562 6061




