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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery
jste si zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkuSenosti a inovaci. PFi
navrhovani tohoto dimysiného a stylového spotfebice jsme mysleli na vase
potfeby. MliZete se proto vzdy, kdyZ jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé
dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte naSe webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Eislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si pecliveé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo obdrzeli instrukce tykajici se
bezpe&ného provozu spotfebice, a pokud rozumi
rizikim spojenym s provozem spotrebice. Déti mladsi
osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

- VAROVANI: Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud
chladne, nedovolte détem a domacim zviratim, aby
se k ni priblizovaly. Pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebiC smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

. Tento spotiebi¢ musi byt zapojen do napajeci sité
pomoci kabelu typu HO5VV-F, ktery je odolny vici
teploté zadniho panelu.

- Tento spotrebic je ur€en k pouziti do nadmorské vysky
2000 m.
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- Tento spotrebi€ neni urCen k pouziti na lodich a

plavidlech.

- Neinstalujte spotfebi¢ za ozdobnymi dvirky, aby

nedoslo k jeho prehfati.

- Spotfebi¢ neumist'ujte na podstavec.
. Spotrebi¢ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem

nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

. VAROVANI: Pnprava Jlde| s tuky ¢i oleji na varné

desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpUsobit
pozar.

- Ohen se NIKDY nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte

spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo
hasici rouskou.

- POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U

kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzite.

- VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Nepokladeijte véci na

varnou desku.

- K Cisténi spotrebice nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré

kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek nebo skla
vik se zavésy, mohly by poSkrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotfebi¢ a odpojte ho od sitového
napajeni. V pfipadé, ze spotrebic je k elektrické siti
pripojen prostfednictvim rozvodné skFfinky, spotrebic
odpojte od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém
pripadé kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

. VAROVANI: Spotreb|c a Jeho dostupné Casti se

mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lankau.

- Pfi vkladani €i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.



CESKY 5

Pred udrzbou odpojte spotrebiC od napajeni.
VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se nejprve
presvédcte, ze je spotfebi€ vypnuty, abyste predesili
riziku urazu elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny napdjeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by

mohlo dojit k urazu.

Pfi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.

Muze byt horka.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte

predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostu instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek
pro odpojeni od sité v souladu s platnymi
elektroinstalacnimi predpisy.

VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce varného spotfebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je sou€asti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muaze dojit k

nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

é VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrante vesSkery obalovy material.
Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiCem.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Kuchynska skfifika a vyklenek musi
mit vhodné rozméry.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebi€l a nabytku.
Spotfebic nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté, které splfuje
pozadavky na instalaci.

Neékteré Casti spotrebiCe jsou pod
proudem. Uzaviete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi ¢astmi.

Strany spotrebi¢e musi byt umistény
vedle spotrebi¢l nebo kuchyriského
nabytku stejné vysky.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Zajistéte instalaci stabilizacniho
prvku, ktery bude branit prevrzeni
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spotfebice. Ridte se pokyny v &asti
JInstalace®.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluZzovaci kabely.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebice nebo vyklenku pod
spotiebiem, obzvlasté je-li spotrebic
v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotfebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotrebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebice. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

2.3 Pouziti

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi Urazu nebo
popaleni.

Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Tento spotiebic je uren pouze

k domacimu (vnitfnimu) pouziti.
Neménte technické parametry
spotrebice.

Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

B&hem provozu nenechavejte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mze
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu

s vodou.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolnhovat hoflavé pary. Pfi vafeni
udrzujte otevieny ohen nebo ohraté
predméty mimo dosah tuku a olejl.
Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.
Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej pouzity
poprvé.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty nasaklé
hoflavinami.

PFi otvirani dvifek nesmi byt

v blizkosti spotiebice jiskry ani
otevieny ohen.

Dvitka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici
alkohol, mGze vzniknout smés
alkoholu a vzduchu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.



* Aby nedoSlo k poskozeni nebo
zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na spotfebic¢ nebo pfimo na dno
vnittku spotfebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké
talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

« Pri pe€eni vlaénych mouénikd
pouzijte hluboky plech. Ovocné stavy
mohou zanechat trvalé skvrny.

* Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

« Dbejte na to, aby na spotrebic
nespadly zadné predméty nebo
nadoby. Mohl by se poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

* Nadoby vyrobené z litiny ¢i hliniku
nebo nadoby s poskozenym dnem
mohou zpUsobit poskrabani. Tyto
predmeéty v pfipadé nutnosti presunu
po varné desce vzdy zdvihnéte.

« Spotrebic je ur€en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

* Pred provadénim udrzby spotfebic
vypnéte.

Vytahnéte zastrcku ze sitové
zasuvky.

* Presvédcte se, Ze spotiebic uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.
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»  Zbytky tuku ¢i jidel ve spotiebici
mohou zpusobit pozar.

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. PouZivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouziveijte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li sou¢asti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.5 Vnitfni osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v
tomto spotfebici a samostatné
prodavané nahradni zarovky: Tyto
zarovky jsou navrzeny tak, aby
odolaly extrémnim fyzickym
podminkam v domacich spotfebicich,
at’ uz jde o teplotu, vibrace €i vihkost,
nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu
spotrebie. Nejsou urceny k pouziti v
jinych spotfebicich a nejsou vhodné k
osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Obsluha

» Pro opravu spotiebice se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

* Pro informace ohledné spravné
likvidace spotfebiCe se obrat'te na
mistni urady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
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» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti « Odstrante dverni zapadku, abyste
spotrebiCe a zlikviduijte jej. zabranili uvéznéni déti a domacich
zvifat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANi! 3.3 Vyrovnani spotrebice
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Umisténi spotrebice

Tento volné stojici spotiebi¢ muzete
umistit s kuchynskou skfinkou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu.

Pro minimalni vzdalenosti pfi instalaci viz

tabulka.
Pomoci sefiditelnych nozic¢ek na spodku
f/}'—/ spotrebice nastavte vySku horni pracovni
| — plochy do stejné urovné s ostatnimi
— povrchy.
! B c
Al — 3.4 Ochrana proti pfeklopeni

T~ . ., . ,
/< >> Pred pfipojenim ochrany proti pfeklopeni
! nastavte spravnou vysku a oblast
//”/> % spotiebice.
POZOR!

Minimalni vzdalenosti A Ujistéte se, Ze jste ochranu
proti preklopeni nainstalovali

Rozméry mm ve spravne vysce.

3 e @ Ujistéte se, Ze je plocha za

B 650 spotfebi¢em hladka.

C 150 Je nutné nainstalovat ochranu proti
preklopeni. Pokud ji nenainstalujete,

3.2 Technické Udaje spotiebi¢ se mlze preklopit.
Na vasem spotiebici je zobrazen symbol

Napéti 230 V vyobrazeny na obrazku (je-li soucasti
vybavy) a upozornuje vas na instalaci

Frekvence 50 - 60 Hz ochrany proti preklopeni.

Trida spotrebice 1

Rozmeéry mm

Vyska 858

Sitka 500

Hloubka 600




1. Nainstalujte ochranu proti preklopeni
317 - 322 mm pod urovni horni
plochy spotfebice a 80-85 mm od
bocni strany spotfebice skrze
kruhovy otvor na konzoli.
PFiSroubujte jej do pevného materialu
nebo pouzijte vhodnou oporu (zed).

317-322
mm

[l

T

2. Tento otvor naleznete na levé strané
zadni Casti spotfebice. Nadzdvihnéte
pfedni stranu spotfebie a umistéte ji
doprostred prostoru mezi
kuchynskymi skfifikami. Jestlize je
prostor mezi pracovnimi plochami
kuchynské linky vétsi nez Sirka
spotrebice, pak je tfeba upravit boéni
rozméry smérem ke stfedu
spotrebice.

Pokud zménite rozméry
sporaku, musite spravné
vyrovnat zafizeni proti
preklopeni.

CESKY 9

POZOR!

Jestlize je prostor mezi
pracovnimi plochami
kuchyriské linky vétsi nez
Sitka spotrebiCe, pak je tfeba
upravit bo¢ni rozméry
smérem ke stfedu
spotrebice.

3.5 Elektricka instalace

VAROVANI!

Vyrobce nenese
zodpovédnost za Urazy Ci
Skody zplsobené
nedodrzenim
bezpecénostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava bez sitové zastréky
nebo napajeciho kabelu.

VAROVANI!

Pred pfipojenim napajeciho
kabelu ke koncovce zméite
napéti mezi fazemi v domaci
siti. Spravnou elektrickou
instalaci naleznete na Stitku
pro zapojeni na zadni strané
spotrebiCe. Timto postupem
predejdete chybam pfi
instalaci a posSkozeni
elektrickych souc¢asti
spotrebice.

Vhodné typy kabell pro rtizné faze:

Faze Min. velikost ka-
belu

1 3 x 6,0 mm?

3 s nulovym vodi- 5 x 1,5 mm?

cem

VAROVANI!

Napajeci kabel se nesmi
dotykat ¢asti spotrebice
zobrazené na obrazku
stinované.
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=

O

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

Voli¢e varné desky

naanaan Ukazatel/symbol teploty
CSBCJ |__|_I I;’)ﬁlé Ovladac teploty

Elektronicky programator
Ovladag funkci trouby

@ Kontrolka/symbol/ukazatel varné
desky

Topné téleso

Bl Osvétleni

El Ventilator

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

/// \ \ Polohy mfizky

-
B B BN

Varna zéna 1 200 W

Vystup pary — pocet a poloha zavisi
na modelu

140 mm 180 mm Varne'l zc’)na 1800 W

Varna zéna 1 200 W

Ukazatel zbytkového tepla

@A Varna zona 700/ 1 700 W

4.3 Prislusenstvi Pro nadoby na peceni, dortové a
L kolacové formy, pecené.
+ Tvarovany rost * Plech na peceni



Na kolace a susenky.

« Volitelné teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni. Lze je
objednat zvlast.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

5.1 Prvni Cisténi

Z trouby odstrante veSkeré pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Viz gast ,Cisténi a tdrzba®.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Nastaveni ¢asu

Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.
Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti,
po vypadku elektrické energie nebo neni-
li nastaven €asovag, @ biika.

Stisknéte T nebo — a nastavte spravny
cas.

Asi po péti sekundach blikani pfestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
Cas.

5.3 Zména ¢asu

Denni ¢as nelze zménit,
pokud je zapnuta néktera
funkce.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
6.1 Popis varnych zon

Varné zény jsou osazeny termostatem a
funguji pferusované (vypinaji a zapinaji
se) v zavislosti na zvolené Urovni teploty.

6.2 Nastaveni teploty

CESKY 11

» Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod vnittkem
trouby.

Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel denniho ¢asu.

Nastaveni nového ¢asu provedete podle
¢asti ,Nastaveni ¢asu®.

5.4 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
pfedehfrejte.

1. Nastavte funkci (. Nastavte
maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkci |i| Nastavte
maximalni teplotu. Maximalni teplota
pri této funkci je 210 °C.

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.

5. Nastavte funkci . Nastavte
maximalni teplotu.

6. Nechte troubu pracovat 15 minut.

7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.

PFisluSenstvi se mize zahfat vice nez

obvykle. Z trouby mize vychazet zapach

a koufr. Zajistéte v mistnosti dostate¢né

vétrani.

6. VARNA DESKA — DENNIi POUZIVANI

Symbo- Funkce

ly

(@) Dvojita zéna

R Uchovat teplé

Nastaveni ohrevu

Symbo- Funkce

ly

0 Poloha Vypnuto

Vyuzitim zbytkového tepla
snizite spotfebu energie.
Priblizné 5-10 minut pred
koncem vareni varnou zénu
vypnéte.
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Otocenim ovladace zvolené varné zény
nastavte potfebny tepelny vykon.
Rozsviti se kontrolka ovladace varné
desky.

Vareni ukongite oto¢enim ovladace do
polohy vypnuto.

Pokud jsou vSechny varné zény vypnuty,
provozni kontrolka varné desky zhasne.

6.3 Pouziti jednoduché varné
zony

K pouziti jednoduché varné zony otocte
pfislusnym knoflikem do jedné z
nasledujicich poloh: 1-9.

@ U nastaveni teploty 1-3 z6na
zUstane ¢ervena po dobu
2-3 sekund a poté se vypne.

@ Zébna funguje na maximalni
vykon, jakmile nastavite
teplotu 8 nebo 9.

6.4 Zapnuti a vypnuti vnéjSich
okruh(l (dvojitych ¢i ovalnych)
Uginnou varnou plochu miizete
pfizpusobit velikosti varné nadoby.

1. Pokud zvolte nastaveni teploty mezi
1-9, pouze stfedova ¢ast varné zény
bude fungovat.

2. K zapnuti vnéjsiho okruhu otocte
knoflikem po sméru hodinovych

rugiéek za nastaveni 9 na © |

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Nadobi

Vysledky vareni zaviseji na materialu

pouzitého nadobi

* doporucuje se: hlinik, méd

* nedoporucuje se: nerezova ocel,
litina, sklo

3. Poté otocte ovladacem proti sméru
hodinovych ruci¢ek a nastavte
pozadovanou teplotu (1-9). Obé
stfedové Casti a vnéjsi okruh funguiji
zaroven.

Vnéjsi okruh vypnete oto¢enim ovladace

do polohy vypnuto. Obé stfedové Casti a

vnéjsi nebo ovalny okruh funguji

zaroven. Kontrolka zhasne. K

restartovani stfedové &asti varné zony

zvolte teplotu mezi 1-9.

6.5 Ukazatel zbytkového tepla

VAROVANI!

Dokud kontrolka sviti, hrozi
nebezpedi popaleni
zbytkovym teplem.

Ukazatel se rozsviti, kdyz je varna zéna

horka, ale nefunguje, je-li odpojeno

sitové napajeni.

MUze se také zobrazovat kontrolka:

» pro sousedici varné zoény, i kdyz je
nepouzivate,

» kdyz polozite horkou nadobu na
studenou varnou zoénu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale
varna zéna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz
varna zoéna vychladne.

7. VARNA DESKA - TIPY A RADY

@ Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.
NeZz nadoby polozite na
povrch varné desky, ujistéte
se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

@ Na keramické varné desce
nepouzivejte nadobi se
dnem, které ma vyrazné
hrany, napf. litinové panve.
Mohly by povrch varné
desky poskrabat nebo odfit s
trvalymi nasledky.



Nadoby ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym ¢i
médénym dnem mohou na
povrchu sklokeramické
desky zanechavat barevné
skvrny.

@

Aby bylo dosazeno uspory energie a
varna deska fungovala spravné, dno
nadoby musi mit vhodny minimalni
pramér (minimalné stejny jako primér
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zony).

desky

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni Vhodné pro: Cas Tipy

teploty (min)

y 1 Udrzeni teploty hotového ji-  dle po- Nadobu zakryjte poklickou.

- dla. treby

1-2 Holandska omadka, rozpou- 5-25  Cas od éasu zamichejte.
sténi: masla, Cokolady, zela-
tiny.

1-2 Zahusténi: nadychané ome- 10-40 Varte s poklickou.
lety, michana vejce.

2-3 Duseni jidel z ryze a mléc- 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
nych jidel, ohfivani hotovych vody nez ryze, mlécna jidla v
jidel. poloviné doby pfipravy za-

micheijte.

3-4 Poduseni zeleniny, ryb, ma- 20 -45 Pridejte nékolik polévkovych
sa. IZic tekutiny.

4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. ¥ | vody na

750 g brambor.

4-5 Vareni vétSiho mnozstvi ji- 60 - AZ 3 | vody a pfisady.
del, duSeného masa se zele- 150
ninou a polévek.

6-7 Mirné smazeni: platki masa dle po- V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z tele- treby
ciho masa, kotlet, masovych
kroket, uzenin, jater, jisky,
vajec, palacinek a koblih.

7-8 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.

9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolk.
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8. VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecénosti.
8.1 VSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti
vycistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou

spodni stranou.

+ Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaiji vliv na funkci varné
desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

* Na sklo pouzijte specialni Skrabku.

8.2 Cisténi varné desky

+ Okamzité odstrante: roztaveny plast,

plastovou folii, cukr nebo jidlo

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otocte ovladaem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Kontrolka se rozsviti, kdyz je trouba v

provozu.

3. Jestlize chcete troubu vypnout,
otocte ovladadi funkci trouby a
teploty do polohy vypnuto.

9.3 Funkce trouby

obsahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota muze varnou desku
poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunuijte ostfi
po povrchu desky.

* Odstrante po dostateéném

vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. VycCistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

+ Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte smés prasku na peceni a
citronové Stavy nebo octu.

9. TROUBA — DENNi POUZIVANI

9.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét
automaticky zapne.

Symbol Funkce trouby  Pouziti
0 Poloha Vypnuto  Trouba je vypnuta.
— Horni/spodni K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.
— ohfev
Spodni ohfev K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zava-
—_ fovani potravin.
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Symbol

Funkce trouby

Pouziti

Horkovzdusné
peceni s parou

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.
Pokyny k peceni najdete v ¢asti ,Tipy a rady®,
Horkovzdu$né peceni s parou. Dvifka trouby by
méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k
preruseni funkce a aby trouba fungovala co nej-
uspornéji. PFi pouziti této funkce se teplota ve
vnitfku trouby muze liSit od nastavené teploty.
Muze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Pro
obecna doporuceni ohledné Uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka Gc¢innost®, Trouba - Uspora
energie. Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetickeé tfidy dle normy EN 60350-1.

Grilovani

Ke grilovani plochych pokrm( a k opékani chle-
ba.
Maximalni teplota pro tuto funkci je 210 °C.

Pravy horky

K peceni jidel az na dvou Urovnich soucasné a k

XX

vzduch susSeni potravin. Nastavte teplotu o 20-40 °C ni-
zSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohrev.
Rozmrazovani K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Do-

ba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a velikosti
zmrazenych potravin.

10. TROUBA - FUNKCE HODIN

10.1 Displej
A B A. Funkce hodin
I B. Casovac
qu—) g l e &)
LA RE-E
Q ggoo ©
-1l
10.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni éasu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
-|- PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
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10.3 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti
@ DENNi CAS K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
|51 TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
ja) MINUTKA Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce ne-

ma zadny vliv na provoz trouby. Funkci MINUTKA mu-
zete zapnout kdykoliv; i u vypnuté trouby.

10.4 Nastaveni funkce TRVANI

1.
2,

3.

Nastavte funkci trouby a teplotu.
Opakované stisknéte @ dokud
nezagne blikat 121,

Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu TRVANI.

Na displeji se zobrazi g

4,

Po uplynuti ¢asu zacne blikat Pla
zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ se
automaticky vypne.

Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

10.5 Nastaveni funkce
MINUTKA

1.

Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat Q

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného Casu.

Funkce Minutka se po péti sekundach

spusti automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

10.6 Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

11. TROUBA - POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Vlozeni pfislusenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
rostu.
Plech na peceni:




Plech na peceni nezasunujte
zcela dozadu k zadni sténé
vnittku trouby. Zabranili
byste tak cirkulaci tepla
kolem plechu. Jidlo by se
mohlo pfipalit, obzvlasté v
zadni Casti plechu.

12. TROUBA - TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

A
@

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

12.1 VSeobecné informace

Spotfebi¢ ma Ctyfi urovné rosta. Polohy
rosta ve spotrebici se pocitaji zdola.
Tento spotiebi€ je vybaven specialnim
systémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu
a stalou recyklaci pary. Tento systém
umoziuje peceni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karcicku. Doba peceni a spotieba
energie jsou snizeny na minimum.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mize srazet vihkost.
To je normalni jev. Pfi otvirani dvifek
spotrebiCe béhem pfipravy jidla vzdy
odstupte. Kondenzaci snizite, kdyz
spotrebi¢ vzdy pred pfipravou jidla na 10
minut predehfejte.

Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vlhkost.

P¥i pripravé jidel na dno spotfebice
nestavte zadné pfedméty a zadnou Cast
spotrebi¢e nezakryvejte hlinikovou folii.
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Plech na peceni nebo hluboky pekacé
zasunte mezi drazky zvolené urovné
ro$tu. Ujistéte se, Zze se nedotyka zadni
stény trouby.

Mohlo by to ovlivnit vysledky peceni a
poskodit smalt.

12.2 Peceni moucnych jidel
PFi prvnim peceni pouzijte nizSi teplotu.
Pokud pecete kolace na nékolika

polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

Rzné vysoké moucniky a pe¢ivo mohou
zhnédnout nerovnomérné. Je-li
zhnédnuti nerovnomérné, neni nutné
ménit nastaveni teploty. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem peceni
zkroutit. Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

12.3 Peceni moucniku

Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou 3/4
Casu nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna
uroven drazek volna.

12.4 PeCeni masa a ryb

Pred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi pec€eni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafi.
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12.5 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,

jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte pribéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi

12.6 Horni/spodni ohfev &

nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto

spotrebiCem pouzivate.

Potraviny Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha PrisluSenstvi
(9) rostu
Plochy kolagl) 1000 160 - 170 30-35 2 plech na peceni
Kynuty kola¢ s 2000 170 - 190 40 - 50 3 plech na peceni
jablky
Kola¢ na odka- 1500 160 - 170 45 - 552) 2 plech na peceni
pavacim ple-
chu
Kure, celé 1350 200 - 220 60 - 70 2 tvarovany rost
1 plech na peceni
Kure, pul 1300 190 - 210 35+ 30 3 tvarovany rost
1 plech na peceni
Veprova kotleta 600 190 - 210 30-35 3 tvarovany rost
pecené -
1 plech na peceni
Kolag s na- 800 230 - 250 10 -15 2 plech na peceni
pIn|'1)
PInéné kynuté 1200 170 - 180 25-35 2 plech na peceni
kolage)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 plech na peceni
Tvarohovy ko- 2600 170 - 190 60 -70 2 plech na peceni
lac
Svycarsky ja- 1900 200 - 220 30-40 1 plech na peceni
blecny kolag1)
Vanoéni dort!) 2400 170-180  55.653) 2 plech na peceni
Slany lotrinsky 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 kruhovy plech
kolag1) na peceni (pru-
oac mér: 26 cm)
Venkovsky 750 + 750 180 - 200 60-70 1 2 lehké plechy
chiébd) na peceni (dél-

ka: 20 cm)
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Potraviny Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
(9) rostu

Rumunsky pi- 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 lehké plechy

gkot na peceni (dél-
ka: 25 cm) na
stejné urovni ro-
Stu

Rumunsky pi- 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 lehké plechy

Skotovy kolac — na peceni (dél-

tradicni ka: 25 cm) na
stejné urovni ro-
Stu

Sladké peci- 800 200 - 210 10-15 2 plech na peceni

vol)

Roladal) 500 150 - 170 15-20 1 plech na peceni

Pusinky 400 100 - 120 40 - 50 2 plech na peceni

Kolac¢ s dro- 1500 180 - 190 25-35 3 plech na peceni

benkou)

Maslovy ko- 600 180 - 200 20-25 2 plech na peceni

lac1)

1) Nechte troubu 10 minut predehfat.
2) pg vypnuti spotfebic¢e ponechte kola¢ v troubé po dobu 7 minut.
3) po vypnuti spotfebi¢e ponechte kolac v troubé po dobu 10 minut.
4) Nastavte teplotu na 250 °C a nechte troubu 10 minut predehrat.

12.7 Pravy horky vzduch

Potraviny Mnozstvi  Teplota Cas (min) Poloha Prislusen-
(9) (°C) rostu stvi
Plochy kolgel) 1000 155 85) 2 Pleqh na pe-
ceni
Plochv kolge1) 1000 145 50 1+3 plech na pe-
Oy KORE T 1000 Geni
Kynuty kola¢s 2000 170 - 180 40 - 50 8 plech na pe-
jablky1) ceni
Kola¢ na odka- 1200 150 - 160 40 -502) 8 plech na pe-
pavacim plechu ceni
Kure, celé 1400 200 50 2 tvarovany
rost
1 plech na pe-

ceni
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Potraviny Mnozstvi  Teplota Cas (min) Poloha Prislusen-
(9) (°C) rostu stvi
Veprova kotleta 600 180 - 200 30 -40 2 tvarovany
pecené rost
1 plech na pe-
ceni
Kolac¢ s na- 800 230 - 250 10-15 2 plech na pe-
pIn|'1) ceni
PInény kynuty 1200 160 - 170 20-30 3 plech na pe-
kolac ceni
Tvarohovy ko- 2600 150 - 170 60 -70 2 plech na pe-
lac ceni
Svycarsky ja- 1900 180 - 200 50 - 40 3 plech na pe-
blegny kolac") cen
Vanoéni dort 1) 2400 150 - 170 50 - 60 3) S plech na pe-
ceni
Slany lotrinsky 1000 210 - 230 35-45 2 1 kruhovy
kolac1) plech na pe-
ceni (pru-
meér: 26 cm)
Venkovsky 750 + 750 180 - 190 50 - 60 3 plech na pe-
chiéb?) =l
Rumunsky pi- 600 +600 150 -170 40 - 50 2 2 lehké ple-
gkot1) chy na pece-
ni (délka: 25
cm) na stej-
né urovni ro-
Stu
Rumunsky pi- 600 +600 160 - 170 30-40 2 2 lehké ple-
Skotovy kolac¢ — chy na pece-
tradiéni ni (délka: 25
cm) na stej-
né urovni ro-
Stu
Sladké peci- 800 190 15 8 plech na pe-
vol) ceni
Sladké peci- 800 + 800 200 15 1+3 plech na pe-
vol) ceni
Roladal) 500 150 - 170 10-15 3 plech na pe-
ceni
Pusinky 400 100 - 120 50 - 60 2 plech na pe-

ceni




CESKY 21

Potraviny Mnozstvi  Teplota Cas (min) Poloha Prislusen-
(9) (°C) rostu stvi
Pusinky 400 +400 100-120 55 -65 1+3 plech na pe-
ceni
Kola¢ s droben- 1500 170 - 180 20-30 2 plech na pe-
kouTl) ceni
PiSkotovy ko- 600 150 - 170 20-30 2 plech na pe-
1ae1) éeni
Maslovy ko- 600 + 600 150-170 20-30 1+3 plech na pe-
141 ceni

1) Predehrejte troubu po dobu 10 minut.
2) po vypnuti spotfebice ponechte kolac€ v troubé po dobu 7 minut.

3) Po vypnuti spotfebi¢e ponechte kola¢ v troubé po dobu 10 minut.
4) Nastavte teplotu na 230 °C a predehfejte troubu po dobu 10 minut.

12.8 Horkovzdu$né peéeni s parou ¥

Jidlo Teplota Cas Poloha Prislusenstvi
(°C) (min) rostu

Chléb a pizza

Zemle 190 25-30 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Bagety/kaiserky 200 40 - 45 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Mrazena pizza 350 190 25-35 2 tvarovany rost

g

Kolace na plechu na peceni

Rolada 180 20-30 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Susenka brownie 180 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Kolace ve formé

Suflé 210 35-45 2 Sest keramickych pecicich salku
na tvarovany rost

Kolacovy korpus z 180 25-35 2 dortovy korpus na tvarovany

piSkotoveého tésta rost

Piskotovy kolaé 150 35-45 2 forma na kola¢ na tvarovany

rost

Ryby
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Jidlo Teplota Cas Poloha Prislusenstvi
(°C) (min) rostu

Ryby v saccich 300 180 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky

g pekac

Celaryba 200 g 180 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Rybi filé 300 g 180 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost

Maso

Maso v sacku 250 g 200 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Maso na vidlici 500 200 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky

g pekac

Malé kusy peciva

Susenky 170 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Makronky 170 40 - 50 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Muffin 180 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Slany keks 160 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Susenky z kiehkého 140 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky

tésta pekac

Dortiky 170 20 - 30 2 plech na peceni nebo hluboky
pekac

Vegetarianskeé

Zeleninova smésv 200 20 - 30 2 plech na peceni nebo hluboky

sacku 400 g pekac

Omeleta 200 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost

Zelenina na pekaci 190 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky

700 g pekac

12.9 Informace pro zkuSebny

Potraviny Funkce Teplota Prislusenstvi Poloha Cas

(°C) rostu (min.)
Malé kolacky Horni/spodni 160 plech na pece- 3 20 - 30

(16 kousku na
plech)

ohrev

ni




CESKY 23

Potraviny Funkce Teplota Prislusenstvi Poloha Cas
(°C) rostu (min.)

Malé kolacky Pravy horky 160 plech na pece- 1+ 3 30-40

(16 kousku na vzduch ni

plech)

Jable¢ny kolac Horni/spodni 190 tvarovany rost 1 65-75

(2 formy, @ 20 cm, ohfev

polozené uhlopfic-

né)

Piskotovy kolac Horni/spodni 180 tvarovany rost 2 20 - 30

bez tuku ohrev

Piskotovy kolaé Pravy horky 170 tvarovany rost 1+ 3 30-40

bez tuku vzduch

Maslové suSenky / Horni/spodni 140 plech na pece- 3 15-30

Prouzky tésta ohrev ni

Maslové susenky / Pravy horky 140 plech na peCe- 1+3 15-30

Prouzky tésta vzduch ni

Topinky1) Grilovani max. tvarovany rost 2 2-5

Hovézi hambur- Grilovani max. tvarovany rost 3 15-20

ger2) prvni
strana;
15-20
druha
strana

1) Nechte troubu 5 minut predehrat.
2) Nechte troubu 10 minut predehat.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Poznamky k Cisténi

Pfedni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidla maze
zplsobit pozar.

VSechno pfisluSenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte mékky hadfik namoceny v teplé

13. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

vodé s mycim prostfedkem. Nemyjte
prisluSenstvi v mycce nadobi.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi trouby.
Neprilnavé pfislusenstvi necCistéte
pomoci abrazivnich Eisticich prostfedku
nebo ostrych predméta.

13.2 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
meékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostredky, protoze by mohly poskodit
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povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

13.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrarite drazky
na rosty.

POZOR!
PFi odstrafiovani drazek na
rosty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
roSty od stény trouby.

g
@il

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

_

— 1 =
\\

~
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VAROVANI!
Spotrebi€ bez sklenénych
panell nepouzivejte.

1. Otevirejte dvirka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 30°. Dvirka zUstanou
pfi lehkém otevieni na svém misté.

\/

\,

\
S
°

2. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

3. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrarite ji.

VAROVANI!
. PFi vyjimani sklenénych

Vyjmuté prisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

13.4 Odstranéni a instalace
sklenénych panell trouby

Sklenéné panely Ize pfi Cisténi vyjmout.
Pocet jednotlivych sklenénych panell se
liSi dle modelu.

VAROVANI!

PFi Cisténi nechte dvirka
trouby lehce oteviena. Kdyz
jsou pIné oteviena, muze
jejich nahodné zavreni néco
poskodit.

panelt se mohou dvirka
zavirat.

4. Uchopte horni okraj sklenénych
panell dvifek a vytahnéte je jeden po
druhém nahoru.

5. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka

trouby opét nasadte. Provedte vyse

uvedené kroky v opaéném poradi.

Nejprve vratte mensi a potom vétsi

panel.

AN

POZOR!

Davejte pozor, abyste vnitni
sklenény panel nainstalovali
spravné do jeho umisténi.



13.5 Vysazeni zasuvky

VAROVANI!

V zasuvce neskladujte
hoflave véci a materialy
(jako napt. Cistici prostredky,
plastové sacky, textilni
chnapky, papir nebo Cistici
spreje). PFi pouziti trouby se
mUze zasuvka znacné
zahfat. Hrozi nebezpedi
pozaru.

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi
vyjmout.

1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

14. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

14.1 Co délat, kdyz...
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2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku zcela vytahnéte.

Zasuvku vlozite stejnym postupem jako
vyse, ale v opacném poradi.

13.6 Vyména zarovky

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

Zarovka muze byt horka.

1. Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitfku trouby polozte utérku.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte
jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém Mozna pricina

Reseni

Nelze zapnout spotfebic. Spotfebi¢ neni zapojeny Zkontrolujte, zda je spotre-
do elektricke sité nebo je  bi¢ spravné zapojeny do
pfipojeny nespravne. elektricke sité.

Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda pfi¢inou

zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Varnou desku nelze za- Je spalena pojistka. Zapnéte varnou desku

pnout ani pouzivat.

znovu a maximalné do 10
sekund nastavte tepelny
vykon.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Kontrolka zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zéna byla zapnuta
jen kratkou dobu, a neni
proto horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostatecné dlou-
ho, aby byla horka, obratte
se na autorizované servis-
ni stfedisko.

VnéjSi okruh nelze za-
pnout.

Zapnéte nejprve vnitini
okruh.

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15 - 20 minut.

Dokonceni jidel trva prilis
dlouho nebo se jidla pfi-
pravi prilis rychle.

Teplota je prilis vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle po-
tfeby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na displeji se zobrazi
,12.00".

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu Cas.

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat. Na displeji se zo-
brazi ,400“ a zazni akustic-
ky signal.

Trouba je nespravné zapo-
jena do elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

14.2 Servisni Udaje

se nachazi na prednim ramu vnitini casti
trouby. Nesundavejte typovy stitek z
Pokud problém nemUzete vyfesit sami, vnitini &asti trouby.

obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém 8titku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sérioveé Cislo (SN)




15. ENERGETICKA UCINNOST
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15.1 Informace o vyrobku pro varnou desku dle smérnice komise

EU 66/2014

Oznaceni mo- LKR540200W

delu LKR540200X

Typ varné Varna deska zabudovana ve volné stojicim sporaku

desky

Pocet varnych 4

zén

Technologie  Salava plotynka

ohrevu

Prdmeér kruho- Leva zadni 14,0 cm

vych varnych  Prava zadni 18,0 cm

z6n (D) Prava predni 14,0 cm
Leva predni 18,0 cm

Spotieba Leva zadni 181,8 Wh/kg

energie na Prava zadni 182,1 Wh/kg

varnou zénu  Prava predni 181,8 Wh/kg

(EC electric Leva predni 190,1 Wh/kg

cooking)

Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 184,0 Wh/kg

EN 60350-2 — Elektrické spotfebice na
vafeni pro domacnost — ¢ast 2: Varné
desky — metody pro méfeni vykonu.

15.2 Varna deska - uspora

energie

Béhem kazdodenniho peceni mlzete

usetfit energii, budete-li se fidit nize

uvedenymi radami.

* PFi ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potrebujete.

Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

Pred zapnutim varné zény na ni
polozte varnou nadobu.

Dno varné nadoby by mélo byt stejné
velikosti jako varna zona.

Na mensi varné zony postavte mensi
varné nadoby.

Postavte nadobu pfimo na stfed
varné zony.

Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

15.3 Informace o vyrobku pro trouby a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux

Oznageni modelu LKR540200W 943005315
LKR540200X 943005310

Index energetické ucinnosti 94,9

Trida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon-

vencni rezim

0,84 kWh/cyklus
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Spotfeba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0,75 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostor(

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 571
Typ trouby Trouba ve volné stojicim spora-
ku
LKR540200W  42.0 kg
Hmotnost
LKR540200X  42.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017,

dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trou-
by, parni trouby a grily - Metody méreni funkce.

15.4 Trouba - Uspora energie

Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim peceni.

P¥i provozu spotrebice se presvédcte, ze
jsou dvirka trouby zaviena. Béhem
peceni neotvirejte dvitka trouby pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je na svém misté fadné
uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pfed peenim
nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou,
shazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3-10
minut pfed koncem peceni. Pe€eni bude
pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf
trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k

mozné nastaveni teploty.

Horkovzdusné peceni s parou

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni. Pro dal$i podrobnosti viz kapitolu
»Trouba — Denni pouzivani“, Funkce
trouby.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené
A%
symbolem TO. Obaly vyhodte do

pfislusnych odpadnich kontejnerud k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni



prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice
uréené k likvidaci. Spotfebi¢e oznacené

prislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebic
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odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancéw Slaskich 26,
30-570 Krakéw, Poland



30

www.electrolux.com
OBSAH
1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE........oe oot 31
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ... oottt en e eeeaeaens 33
B INSTALACIA oottt ettt 36
4. POPIS VYROBKU. ..ottt ettt ettt ettt eeneee s 38
5. PRED PRVYM POUZITIM. ... oottt en 39
6. VARNY PANEL — KAZDODENNE POUZIVANIE. ......ccooioeeeeeeeeeeeeesereeeen 39
7. HORAK = RADY A TIPY .ottt ee e eee e 40
8. VARNY PANEL — OSETROVANIE A CISTENIE. ..o, 42
9. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE ..ot 42
10. RURA = CASOVE FUNKCIE. ...ttt 43
11. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA. ..ot 44
12. RURA = RADY A TIPY oottt ettt 45
13. RURA = OSETROVANIE A CISTENIE ..o oot 52
14. RIESENIE PROBLEMOV ...ttt ee e ee e 54
15. ENERGETICKA UCINNOST ... oottt 55

NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory
vznikol na zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny
a Stylovy — navrhnuty s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt
isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajlice sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a
@ informacie o servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a
% originalne nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebica
a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’
pristup k spotrebicu, pokial nie su pod nepretrzitym
dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze
sa so spotrebi¢om nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikviduijte. ;

- UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani domacim
zvieratam priblizit' sa k spotrebi€u poCas prevadzky
alebo ked sa ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas
pouzivania zohreju na vysoku teplotu.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VVSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- Tento spotrebi€ musi byt do siete pripojeny kablom
typu HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

- Tento spotrebic je ur€eny na pouzivanie v nadmorskej
vySke do 2 000 m.
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- Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie na

lodiach, lodkach ani plavidlach.

- Spotrebi¢ neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste

predisli prehriatiu.

- Spotrebi¢ neinstalujte na podstavec.
. Spotreblc nepouzwajte prostrednictvom externeho

¢asovaca ani samostatného dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom

paneli bez dohladu méze byt nebezpeéné a mdze
spoOsobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusSajte zahasit' ohen vodou, ale

vypnite spotrebi€ a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou.

- UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod

dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- VAROVANIE: NebezpecCenstvo poziaru: Na varnom

povrchu nenechavajte ziadne predmety.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.
- Na distenie skla dvierok alebo skleného veka varného

panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzice a

pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat'.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,

vypnite spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odobranim
poistky odpojte spotrebi¢ od sietového napajania. V
oboch pripadoch kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa

pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykaijte
sa ohrevnych ¢lankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob

na pec€enie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.
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- Pred udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

- VAROVANIE: Dbajte na to, aby bol spotrebic pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby bolo vyluc¢ené
nebezpecCenstvo zasahu elektrickym prudom.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisSlo
nebezpecenstvu.

- Budte opatrni, ked sa dotykate zasuvky na
skladovanie. M6ze byt horuca.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

- V pevnej kabelazi musia byt zahrnuté prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete v sulade s platnymi
predpismi.

- VAROVANIE: Pouzivaijte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic€a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebiCi.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze sposobit’

nehody.
2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia » Kuchynska skrinka a prislusny

vyklenok musia mat’ vhodné rozmery.
C VAROVANIE! » Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
Tento spotrebi¢ smie vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nainstalovat’ iba nabytku.
kvalifikovana osoba. * Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecne a
vhodné miesto, ktoré splia

+ Odstrarite vSetky obaly. poziadavky na instalaciu.

+ Poskodeny spotrebic neinstalujte ani « Niektoré sti¢asti spotrebi¢a su pod
nepouzivajte. napatim. Spotrebi¢ zabudujte do

+ Dodrziavajte pokyny na instalaciu nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
dodané so spotrebicom. nebezpednymi Sastami.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate + Po bokoch spotrebi¢a musia byt
spotrebi¢, pretoZe je tazky. Vzdy umiestnené spotrebice alebo
pouzivajte ochranné rukavice a zariadenia nanajvy$ rovnakej vysky.
uzavretu obuv. +  Spotrebi¢ neinstalujte vedia dveri ani

* Spotrebi¢ netahajte za rukovat. pod okno. Predidete tak zhodeniu
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hortceho kuchynského riadu zo
spotrebiCa pri otvoreni dveri alebo
okna.

Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebi¢a, nezabudnite nainstalovat’
stabilizacné pomocky. Pozrite si Cast’
.Instalacia”.

2.2 Elektrické zapojenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

VSetky prace suvisiace s pripojenim
elektriny musi vykonat kvalifikovany
elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predlzovacie kable.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebica alebo
vyklenku pod spotrebi€om najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, Zze mate
pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat’' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebia od
elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzitie

é VAROVANIE!
Riziko poranenia

a popalenia.
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
pouzitie v domacnosti (vo vnutri).
Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poCas prevadzky
nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.
Pri otvarani dvierok spotrebic¢a pocas
jeho prevadzky budte opatrni. M6ze
z neho uniknut” horuci vzduch.
Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi
rukami alebo ked je v kontakte

s vodou.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati
uvoltiovat’ horlavé vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt’ plamene alebo
horuce predmety v dostato¢nej
vzdialenosti od tukov a olejov.
Vypary, ktoré sa uvolifiujd z velmi
hortcich olejov, mézu sposobit’
spontanne vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky
jedla, mbze spbsobit’ poziar pri nizsej
teplote ako olej pouzity po prvykrat.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu

a vzduchu.



VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene
farby povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej
Casti spotrebiCa riad alebo iné
objekty.

— Na spotrebi¢ ani priamo na dno
jeho dutiny nekladte alobal.

— Nedavaijte priamo do horticeho
spotrebica vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu
v rure nenechavaijte vlhky riad ani
potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prisluenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

Davajte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebi¢.
Povrch méze byt poskodeny.
Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny,
hlinika alebo s poskodenym spodkom
moéze spOsobit’ Skrabance. Ked' tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat na
iné Ucely, napriklad vyhrev miestnosti.

2.4 OSetrovanie a Gistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou vypnite spotrebic.
Zastrcku napajacieho kabla vytiahnite
zo sietovej zasuvky.

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko prasknutia sklenych
panelov.
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Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Zvysky tuku alebo potravin v
spotrebici moézu spdsobit’ poziar.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Informacie o ziarovke/Ziarovkach
vnutri tohto vyrobku a nahradnych
dieloch osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su
navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich
spotrebicoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na
pouzivanie inym spésobom a nie su
vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.

Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit',
obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.
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2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebica sa informujte
na mestskom alebo obecnom urade.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Umiestnenie spotrebica

Vas$ volne stojaci spotrebi¢ mézete
nainstalovat’ so skrinkami na jednej
alebo po oboch stranach a do rohu.

Minimalne vzdialenosti pre instalaciu
najdete v tabulke.

L ————
[
/
A -

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Technické udaje

Napatie 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Trieda spotrebica 1

Rozmer mm

Vygka 858

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebi¢i a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

Rozmer mm
Sirka 500
Hibka 600

3.3 Vyrovnanie spotrebica

Na vyrovnanie spotrebic¢a do vodorovnej
polohy a prispésobenie okolitym
zariadeniam pouzite malé nozicky v
spodnej Casti spotrebica.

3.4 Ochrana proti prevrateniu

Nastavte spravnu vysku a plochu pre
spotrebi¢ skor ako pripojite ochranu proti
prevrateniu.

é UPOZORNENIE!
Uistite sa, ze ochranu proti
prevrateniu nainstalujete
v spravnej vyske.

@ Uistite sa, Ze povrch za
spotrebi¢om je hladky.

Musite nainstalovat’ ochranu proti
prevrateniu. Ak ju nenainstalujete,
spotrebi¢ sa méze prevratit.

Na vasom spotrebici sa nachadza
symbol zobrazeny na obrazku (ak



existujte), ktory vam pripomina, aby ste
nainstalovali ochranu proti prevrateniu.

/A
)

1. Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 317 - 322 mm pod
vrchnym povrchom spotrebic¢a a 80 —
85 mm od bocnej strany spotrebica
do okruhleho otvoru na konzole.
Naskrutkujte ju do pevného materialu
alebo pouzite vhodnu podporu
(stenu).

317-322
mm

[

00—

2. Otvor sa nachadza na lavej strane
v zadnej Casti spotrebica. Prednu
stranu spotrebica zdvihnite
a umiestnite ho uprostred priestoru
medzi skrinkami. Ak je priestor medzi
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skrinkami na sedenie vacsi ako je
Sirka spotrebica, rozmery po bokoch
musite prisposobit’ tak, aby bol
spotrebi¢ umiestneny v strede.

@
AN

Ak ste zmenili rozmery
vari¢a, musite zarovnat’
zariadenie proti prevrhnutiu.

UPOZORNENIE!

Ak je priestor medzi
skrinkami na sedenie vacsi
ako je Sirka spotrebica,
rozmery po bokoch musite
prispdsobit’ tak, aby bol
spotrebi¢ umiestneny

v strede.

3.5 Elektroinstalacia

A

VAROVANIE!

Vyrobca nie je zodpovedny,
ak nepostupujete podla
bezpecnostnych opatreni

v bezpecnostnych
kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez napajacej
zastréky a sietového kabla.

VAROVANIE!

Skoér ako pripojite napajaci
kabel k svorke, odmerajte
napatie medzi fazami
domovej siete. Potom si
pozrite Stitok pripojenia

v zadnej Casti spotrebica,
aby ste pouzili spravnu
elektroinstalaciu. Toto
poradie krokov zabranuje
chybam instalacie

a poskodeniu elektrickych
komponentov spotrebica.

Pripustné typy kablov pre rozne fazy:

Faza Min. rozmer kabla
1 3x6,0 mm?
3 s neutralnym vo- 5x1,5 mm?
dicom
VAROVANIE!

A

Napajaci kabel sa nesmie
dotykat’ asti spotrebica
vyznacenej na obrazku.
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4. POPIS VYROBKU
4.1 Vseobecny prehiad

e
SOTC1 G

-
B B BN

A
= W\

140 mm 180 mm

4.3 PrisluSenstvo

+ Droteny rost

Ovladace pre varny panel

Ukazovatel/symbol teploty

Otoc&ny ovladac teploty

Elektronicky programator

Otoé&ny ovladag funkcii rary

A Osvetlenie varného panela/symbol/
indikator

Ohrevny prvok

B} Osvetlenie

El Ventilator

Zasuvacia lista, odstranitelna

Urovne rotu v rdre

Varna zéna 1 200 W

Vystup pary — pocet a poloha zavisia
od modelu

Varnéa zoéna 1 800 W

Varna zéna 1 200 W
Ukazovatel zvyskového tepla
@A Varna zona 700/ 1 700 W

Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.
¢ Plech na pecenie



Na kolace a susienky.

« Volitelné teleskopicke listy
Pre rosty a plechy. MoézZete si ich
objednat’ samostatne.

5. PRED PRVYM POUZITIM

5.1 Prvé distenie

Vyberte z riry vyberateiné zasuvacie
listy a prislusenstvo.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie®.

Pred prvym pouzitim rdru a prisluSenstvo
vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich podvodné miesto.

5.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit' ¢as.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi¢ do elektrickej siete, po vypadku
napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
presny Cas.

Priblizne po piatich sekundéach prestane
zobrazeny Cas blikat' a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny ¢as.

5.3 Zmena ¢asu

Ak je spustena akakolvek
funkcia, presny ¢as
nemdzete zmenit'.

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Popis varnych zon

Varné zény su vybavené termostatom a
sU v prevadzke prerusovanie (zapinaju a
vypinaju sa) v zavislosti od zvolenej
urovne ohrevu.
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» Skladovacia zasuvka
Skladovacia zasuvka je umiestnena
pod dutinou rury.

Stiagajte €, a2 kym ukazovatel
presného Casu nezablika.

Na nastavenie nového €asu si pozrite
Cast’ ,Nastavenie ¢asu”.

5.4 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

1. Nastavte funkciu (. Nastavte
maximalnu teplotu.

2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu i} Nastavte
maximalnu teplotu. Maximalna
teplota pre tuto funkciu je 210 °C.

4. Ruru nechajte spustent 15 minut.

5. Nastavte funkciu . Nastavte
maximalnu teplotu.

6. RuUru nechajte spustenu 15 minut.

7. Rdru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.

PrisluSenstvo sa méze zohriat’ viac nez

zvyc€ajne. Rura méze produkovat' zapach

a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v

miestnosti.

6. VARNY PANEL — KAZDODENNE POUZIVANIE

6.2 Varny stupen
Symbo- Funkcia
ly

0 Poloha Vyp.

O Dvojita zéna

RN Uchovat' teplé
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Symbo- Funkcia

ly

1-9 Varné stupne

V zaujme zniZenia spotreby
energie vyuzivajte zvySkové
teplo. Priblizne 5 az 10 minut
pred dokoncenim procesu
varenia varnu zénu vypnite.

Potrebny varny stupefi nastavte
otoCenim oto¢ného ovladaca pre zvolenu
varnu zoénu.

Rozsvieti sa kontrolka varného panelu.
Proces varenia ukoncite oto¢enim
oto¢ného ovladaca do polohy vypnuté.

Po vypnuti vSetkych varnych zén
kontrolka varného panelu zhasne.

6.3 Pouzivanie jednoduchej
varnej zony

Na pouzitie jednoduchej varnej zény
otocte vhodny ovladac do jednej z
nasledovnych pol6h: 1-9.

@

Pre varné stupne 1-3
zostane zb6na Cervena na
priblizne 2-3 sekundy a
nasledne sa vypne.

Zbna sa zapne na
maximalnu uroven vykonu
po nastaveni Urovne ohrevu
8 alebo 9.

@

6.4 Zapnutie a vypnutie
vonkajsich okruhov (dvojité
alebo ovalne)

Varny povrch mozno prisposobit’ velkosti
kuchynského riadu.

7. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Kuchynsky riad

Vysledky varenia zavisia od materialu
kuchynského riadu

1. Ak si vyberiete Uroven ohrevu medzi
1-9, zapne sa iba stredna Cast’ varnej
zény.

2. Na zapnutie vonkajSieho okruhu
otocte ovladac v smere hodinovych
ruciCiek za nastavenie 9 do polohy

©

3. Potom otocte ovladac proti smeru
hodinovych ruci¢iek na pozadovany
varny stupen (1-9). Stredna Cast’ aj
vonkajsi okruh sa zapnu spolo¢ne.

Vonkajsi okruh vypnete nastavenim

oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Stredna Cast’ aj vonkajsi okruh sa vypnu.

Ukazovatel zhasne. Na opatovné

zapnutie strednej €asti varnej zény

vyberte Uroven ohrevu medzi 1-9.

6.5 Ukazovatel zvy$kového
tepla

VAROVANIE! ;

Pokial je ukazovatel
zapnuty, hrozi
nebezpecenstvo popalenim
zo zvyskového tepla.

Ukazovatel sa zobrazi, ked je varna
zbna horuca, ale nefunguije pri
odpojenom sietovom napajani.

Ukazovatel sa mdze takisto zobrazovat:

e pre susedné varné zoény aj v pripade,
ak ich nepouzivate;

* ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnu zénu;

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zbna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.

» odporuca sa: hlinik, med
* neodporuca sa: antikoro, liatina, sklo



@

Dno kuchynského riadu
musi byt ¢o najhrubsie

a najrovnejsie.

Pred polozenim panvic na
povrch varného panela sa
uistite, Ze su ich dna disté
a suché.

Na keramickom varnom
paneli nepouzivajte
kuchynsky riad s dnami

s vyraznymi hranami alebo
okrajmi, napr. liatinové
panvice. Mohli by natrvalo
poskrabat’ alebo poskodit’
povrch varného panela.
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Pre Usporu energie a zabezpecenie
spravneho fungovania varného panela
musi mat’ dno kuchynského riadu vhodny
minimalny priemer (minimalne rovnaky
ako je priemer zény).

e

[ cun W

At/

=

pitett

X

v

Kuchynsky riad zo
smaltovanej ocele

s hlinikovym alebo
medenym dnom mbze
sposobit’ zmenu sfarbenia
na sklokeramickom povrchu.

7.2 Priklady pouzitia na varenie

Udaje uvedené v tabuike s
iba orientacné.

Varny stu-  Pouzitie: Cas Rady

pen (min)

S Udrziavanie teploty hotovych podia  Na kuchynsky riad polozte

- jedal. potreby pokrievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25  Z €asu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané ome- 10-40 Varte s pokrievkou.
lety, volské oka.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlied- 25-50 Pridajte aspo dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlieCne
hotovych jedal. jedla v polovici varenia pre-

miesajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20 - 45 Pridajte niekolko polievko-

vych lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. %4 | vody na

750 g zemiakov.

4-5 Varenie vacsieho mnozstva 60 - Max. 3 | tekutiny plus prisa-
jedla, omacok a polievok. 150 dy.

6-7 Jemné vyprazanie: rezne, te- podia Po uplynuti polovice ¢asu
lacie cordon bleu, kotlety, potreby obratte.

masové guiky, klobasky, pe-
¢en, zasmazka, vajicka, lie-
vance, SiSky.
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Varny stu-  Pouzitie: Cas Rady

pen (min)

7-8 Vyprazanie pri vysSej teplote, 5-15  Po uplynuti polovice ¢asu
zemiakové placky, steaky, obratte.
rezne.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vypra-

zané hranolceky.

8. VARNY PANEL — OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informacie

» Varny panel po kazdom pouziti
ocistite.

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeého riadu vzdy Cista.

» Skrabance a tmavé Skvrny na
povrchu neovplyviuju to, ako varny
panel funguje.

+ Pouzivajte Specialny Cisti€ ur¢eny na

povrch varného panela.
* Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

8.2 Cistenie varného panela

+ Okamzite odstrante: roztopeny plast,

plastova félia, cukor a potraviny s

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

9.1 Zapnutie a vypnutie rury

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii

rdry nastavte prislusnu funkciu.
2. Teplotu vyberte oto¢enim ovladaca
. teploty.
Ziarovka sa rozsvieti, ked je rura v
prevadzke.
3. Ak chcete raru vypnut, otocte
ovladace funkcii rary a teploty do
polohy Vyp.

cukrom, inak mézu necistoty sposobit’
poSkodenie varného panela. Davajte
pozor, aby ste sa nepopalili.
Specialnu Skrabku priloZte na
skleneny povrch tak, aby bola
naklonena v ostrom uhle, a ¢epel
posuvajte po povrchu.

* Po dostatoénom vychladnuti
varného panela odstrante:
usadeniny vodného kamenia, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vlhkou handrickou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Po gisteni utrite varny panel makkou
handrickou.

Odstraiite lesklé kovové fiaky:
pouzite zmes prasku na pecenie a
citronovej Stavy alebo octu.

9. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE

9.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rdry alebo chybné
sucasti mozu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rura je
vybavena bezpeénostnym termostatom,
ktory prerusi dodavku energie. Po
poklese teploty sa rura opéat’ automaticky
zapne.



9.3 Funkcie rary
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Symbol

Funkcie rary

Aplikacia

0

Poloha Vyp.

Rura je vypnuta.

Tradi¢né varenie

Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom
a na zavaranie potravin.

A

VIhké pecenie

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas
pripravy jedal. Pokyny k priprave jedal najdete

v kapitole ,Rady a tipy“, VIhké pecenie. Dvierka
rury maju byt’ po€as pecenia zatvorené, aby ne-
doslo k preruseniu funkcie a aby bola zabezpe-
¢ena prevadzka s najvy$Sou moznou energetic-
kou ucinnost'ou. Ked pouzijete tuto funkciu, te-
plota v dutine sa moze liSit’ od nastavenej teplo-
ty. Vykon ohrevu méze byt’ znizeny. VSeobecné
odporuc¢ania na Usporu energie najdete v kapito-
le ,Energeticka ucinnost*, Rura — Uspora ener-
gie. Tato funkcia bola pouzita na splnenie dekla-
rovanej energetickej triedy spotrebi¢a podla nor-
my EN 60350-1.

Grilovanie

Na grilovanie plochych jedal a na pripravu hria-
nok.
Maximalna teplota pre tuto funkciu je 210 °C.

O

Teplovzdusné
Pecenie

Na pecenie maximalne na dvoch Urovniach rury
sucasne a na susenie potravin. Nastavte o 20 —
40 °C nizSiu teplotu ako pre Tradi¢né varenie.

Kk

>
>
>

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia).
Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva a velko-
sti mrazenych potravin.

10. RURA - CASOVE FUNKCIE

10.1 Displej

A. Casové funkcie
B. Casovac

D

D
D
|

C)




44  www.electrolux.com

10.2 Tlacidla

Tlacidlo Funkcia Popis
—_ MINUS Na nastavenie ¢asu.
D CLOCK Na nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Na nastavenie ¢asu.

10.3 Tabulka s ¢asovymi funkciami

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

@ PRESNY CAS Nastavenie, zmena alebo kontrola presného ¢asu.

-]  TRVANIE Nastavenie, ako dlho bude rara v prevadzke.

Ja) CASOMER Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia
nema vplyv na Cinnost’ rary. KUCHYNSKY CASOMER
mozete nastavit' kedykolvek, aj vtedy, ked' je rira vy-
pnuta.

10.4 Nastavenie funkcie 2. Po stlageni T alebo — mozete
TRVANIE nastavit pozadovany &as.
Kuchynsky ¢asomer sa spusti

1. Nastavte funkciu a teplotu rary. automaticky po piatich sekundéach.

2. Opakovane stlacajte @ kym 3. Ked uplynie nastaveny Cas, zaznie
nezacne blikat 12!, zvukovy signal. Zvukovy signal sa
3. Cas funkcie TRVANIE nastavte ;gg:gg stiatenim lubovolného
stlagenim - alebo —. 4. Otoény ovlada¢ funkcii rary a otoény
Na displeji sa zobrazi symbol 1. ovladac teploty otocte do vypnutej
4. Ked doba pe&enia uplynie, zaéne polohy.

blikat' 12! a zaznie zvukovy signal. Eamia X . .
Spotrebié sa vypne automaticky. 10.6 ZruSenie Casovych funkcii
5. Zvukovy signal sa vypina stlaCenim 1
Tubovoiného tlagidla. :
6. Ovladac funkcii riry a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

Opakovane stlacajte tlacidlo @ az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —
10.5 Nastavenie Gasova funkcia sa o niekolko sekand

KUCHYNSKEHO CASOMERA ~ VYPne.

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat £).

11. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! 11.1 VloZenie prisluSenstva

Pozrite si kapitoly ohladne Dréteny rost:
bezpecnosti.
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Rost zasurite medzi vodiace liSty
zvolenej Urovne rury.

Plech:

@

Nezatlacajte plech na
pecenie Uplne do zadnej
steny dutiny. Predidete tak
cirkulacii tepla okolo plechu.
Jedlo sa moze spalit, najma
v zadnej Casti plechu.

12. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

Teploty a Casy varenia
uvedené v tabulkéach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

@

12.1 VSeobecné informacie

Spotrebi¢ ma Styri trovne v rare. Urovne
sa Cisluju smerom od dna spotrebica.

Spotrebic je vybaveny Specialnym
systémom, ktory cirkuluje vzduch a
neustale recykluje paru. Pomocou tohto
systému mozete piect v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Skracuje
Cas pecCenia a znizuje spotrebu energie
na minimum.

V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa mbéze kondenzovat’
vlhkost'. Je to normalne. Pri otvarani
dvierok pocas pecenia vzdy ustupte od
spotrebica. V zaujme znizenia
kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty
10 minut pred pecenim.

Plech/hlboky pekac zasunte medzi
vodiace liSty zvolenej Urovne rury.
Skontrolujte, ¢i sa nedotyka zadnej steny
dutiny rary.

Vlhkost' odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

Neumiestnujte predmety priamo na dno
rury ani neprikryvajte ¢asti rury alebo jej
prisluSenstvo alobalom. Mohlo by to
zmenit’ vysledky pecenia a poskodit’
smalt.

12.2 Pecenie
Pre prvé pecenie pouzite nizSiu teplotu.

Ak peciete kolace na viacerych ;
urovniach, ¢as pe€enia mozete predizit’
0 10 az 15 minut.

Kolace a pecivo sa pri réznych urovniach
neopecu vzdy rovnako dohneda. Ak sa
vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie
je potrebné zmenit’ nastavenie teploty.
Rozdiely sa stratia po¢as pecenia.

Plechy v rire sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

12.3 Pecenie koladov

Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peceni pouzivate sucasne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.
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12.4 Pecenie masa a ryb

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minudt, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

12.6 Tradi¢né varenie C

12.5 Cas pedenia

Cas peéenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
Cas pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

Potravina Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusenstvo
(9) rostu
Vv rure
PisSkétovy ko- 1000 160 - 170 30-35 2 plech na pece-
1ac1) nie
Kysnuty kola¢ 2000 170 - 190 40 - 50 3 plech na pece-
s jablkami nie
Kol&¢ v hibo- 1500 160 - 170 45 - 552) 2 plech na pece-
kom plechu nie
Kuréa, celé 1350 200 - 220 60 - 70 2 dréteny rost
1 plech na pece-
nie
Kur€a, polovica 1300 190 - 210 35+ 30 8 dréteny rost
1 plech na pece-
nie
Pecena brav- 600 190 - 210 30-35 3 dréteny rost
¢ova kotleta ~
1 plech na pece-
nie
Chlebovy oblo- 800 230 - 250 10-15 2 plech na pece-
zeny kolag) nie
Plneny kysnuty 1200 170 - 180 25-35 2 plech na pece-
kolag1) e
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 plech na pece-
nie
Tvarohovy ko- 2600 170 - 190 60-70 2 plech na pece-
lac nie
Svajciarsky 1900 200 - 220 30-40 1 plech na pece-
jablkovy oblo- nie

zeny kolag)
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Potravina Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusenstvo
(9) rostu
v rare
Vianoény ko- 2400 170 - 180 55 - 653) 2 plech na pece-
1ae1) nie
Slany lotrinsky 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 okruhly plech
kolac1) (priemer:
oac 26 om)
Sedliacky 750 + 750 180 - 200 60 - 70 1 2 Iahké plechy
chlieb?) (dizka: 20 cm)
Rumunsky pi- 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 T,ahké plechy
gkotovy kolag!) (dizka: 25 cm)
na rovnakej
urovni
Rumunsky pi- 600 + 600 160-170 30-40 2 2 Iahké plechy
Skotovy kolac — (dizka: 25 cm)
tradicny na rovnakej
urovni
Kysnuté buch- 800 200 - 210 10-15 2 plech na pece-
ty1) nie
Piskétova rola- 500 150 - 170 15-20 1 plech na pece-
da?) nie
Penové pusin- 400 100 - 120 40 - 50 2 plech na pece-
ky nie
Kola¢ s mrve- 1500 180 - 190 25-35 8 plech na pece-
nickou) e
Maslovy ko- 600 180 - 200 20-25 2 plech na pece-
1ac!) nie
1) Raru predhrievajte 10 minut.
2) pg vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rdre 7 minut.
3) po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rdre 10 minut.
4) Nastavte teplotu na 250 °C a raru predhrievajte 10 minut.
12.7 Teplovzdu$né Pedenie
Potravina Mnozstvo Teplota Cas (min) Uroven Prislusen-
(9) (°C) rostu stvo
Vv rure
Piskotovy ko- 1000 155 85 2 plech na pe-
1&&M cenie
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Potravina Mnozstvo Teplota Cas (min) Uroven Prislusen-
(9) (°C) rostu stvo
v rare
Piskotovy ko- 1000 145 50 1+3 plech na pe-
1aeM + 1000 cenie
Kysnuty kola¢ s 2000 170 - 180 40 - 50 3 plech na pe-
jablkami1) cenie
Kolac v hibo- 1200 150 - 160 40 - 50 2) 3 plech na pe-
kom plechu cenie
Kur€a, celé 1400 200 50 2 dréteny rost
1 plech na pe-
Cenie
Pecena bravco- 600 180 - 200 30-40 2 dréteny rost
va kotleta
1 plech na pe-
cenie
PlOChS/ Chlleb1) 800 230 - 250 10-15 2 plech na pe-
cenie
Plneny kysnuty 1200 160 - 170 20-30 8 plech na pe-
kolac Cenie
Tvarohovy ko- 2600 150 - 170 60 -70 2 plech na pe-
lac cenie
Svajciarsky 1900 180 - 200 50 -40 8 plech na pe-
jablkovy oblo- cenie
zeny kolag!)
Vianocny ko- 2400 150 - 170 50 - 60 3) 8 plech na pe-
lac 1) genie
Slany lotrinsky 1000 210 - 230 35-45 2 1 okruhly
kolag1) plech (prie-
mer: 26 cm)
Sedliacky 750+ 750 180 -190 50 - 60 8 plech na pe-
chlieb4) cenie
Rumunsky pi- 600 +600 150-170 40 - 50 2 2 Tahkgé ple-
skétovy kolag!) chy (dizka:
25 cm) na
rovnakej
urovni
Rumunsky pi- 600 +600 160 -170 30-40 2 2 Tahké ple-
Skotovy kolac — chy (dizka:
tradicny 25 cm) na
rovnakej

urovni
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Potravina Mnozstvo Teplota Cas (min) Uroven Prislusen-

(9) (°C) rostu stvo

v rare

Kysnuté buch- 800 190 15 S plech na pe-
ty1) cenie
Kysnuté buch- 800 + 800 200 15 1+3 plech na pe-
ty1) cenie
PiSkotova rola- 500 150 - 170 10-15 3 plech na pe-
dal) cenie
Penové pusin- 400 100 - 120 50 - 60 2 plech na pe-
ky cenie
Penové pusin- 400 +400 100 - 120 55 -65 1+3 plech na pe-
ky cenie
Kola¢ s mrve- 1500 170 - 180 20-30 2 plech na pe-
nickou) cenie
Piskotovy ko- 600 150 - 170 20-30 2 plech na pe-
1ae éenie
Maslovy ko- 600 + 600 150 -170 20-30 1+3 plech na pe-
Ele) genie

1) Ruru predhrievajte 10 minut.

2) py vypnuti spotrebi¢a nechajte kolaé¢ v rire 7 minut.
3) Po vypnuti spotrebi¢a nechajte kola¢ v rdre 10 minut.
4) Nastavte teplotu na 230 °C a raru predhrievajte 10 minut.

12.8 VIhké pedenie ¥l

Pokrm Teplota Cas Uro-  Prislusenstvo
(°C) (min) ven
v rure
Chlieb a pizza
Buchticky 190 25-30 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie
Pecivo z chlebového 200 40 - 45 2 plech na pecenie alebo pekac
cesta na grilovanie/pecenie
Mrazena pizza, 350 190 25-35 2 dréteny rost
g
Kolace v plechu na pecenie
PiSkétova rolada 180 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac

na grilovanie/pecenie
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Pokrm Teplota Cas Uro-  Prislusenstvo
(°C) (min) ven
v rare

Brownies - ¢okola- 180 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac

dovy kolac na grilovanie/pecenie

Kolace vo forme

Nakyp 210 35-45 2 Sest’ keramickych zapekacich
foriem na drétenom roste

PiSkotovy korpus 180 25-35 2 forma na korpus na drétenom
roste

PisSkotovy kolac 150 35-45 2 forma na kola¢ na drétenom ro-
Ste

Ryba

Ryba vo vreckach, 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac

300 g na grilovanie/pecenie

Celaryba, 200 g 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Rybie filé, 300 g 180 30-40 2 forma na pizzu na drétenom ro-
Ste

Maso

Maso vo vrecku, 200 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac

250 g na grilovanie/pecenie

Sasliky, 500 g 200 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Drobné pecivo

SusSienky 170 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Makarény 170 40 - 50 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Muffiny 180 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

Slané keksy 160 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac
na grilovanie/pecenie

SusSienky z krehké- 140 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac

ho cesta na grilovanie/pecenie

Torticky 170 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac

na grilovanie/pecenie

Vegetarianske
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Pokrm Teplota Cas Uro-  Prislusenstvo
(°C) (min) ven
v rare
MieSana zelenina vo 200 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac
vrecku, 400 g na grilovanie/pecenie
Omeleta 200 30-40 2 forma na pizzu na drétenom ro-
Ste
Zelenina na plechu, 190 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac

700 g

na grilovanie/pecenie

12.9 Informacie pre skusSobné ustavy

Potravina Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroveri Cas
(°C) rostu (min)
Vv rure

Malé kolaciky Tradi¢né vare- 160 plech na pece- 3 20-30

(16 ks/plech) nie nie

Malé kolaciky Teplovzdusné 160 plech na pece- 1+3 30-40

(16 ks/plech) Pecenie nie

Jablkovy kola€ (2 Tradi¢né vare- 190 dréteny rost 1 65-75

formy, priemer 20  nie

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

Piskétovy kolac Tradi¢né vare- 180 dréteny rost 2 20-30

bez tuku nie

Piskétovy kolaé Teplovzdusné 170 dréteny rost 1+3 30-40

bez tuku Pecenie

Linecké kolaciky/  Tradi¢né vare- 140 plech na pece- 3 15-30

ploché pecivo nie nie

Linecké kolaciky/  Teplovzdusné 140 plech na peCe- 1+3 15 - 30

ploché pecivo Pecenie nie

Hrianky1) Grilovanie max. dréteny rost 2 2-5

Hovadzi burgerz) Grilovanie max. dréteny rost 3 15 - 20
prva
strana;
15-20
druha
strana

1) Raru predhrievajte 5 minut.
2) Raru predhrievajte 10 minut.
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13. RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu rury odistite makkou
handrickou namocenou v teplej vode
s pridavkom jemného Cistiaceho
prostriedku.

Na Gistenie kovovych povrchov pouzite
vyhradeny Cistiaci prostriedok.

Vnutro rary vy istite po kazdom pouziti.
Hromadenie tuku alebo zvySkov jedal
moéze mat za nasledok vznik poziaru.

Vycistite vSetko prisluSenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
jemnu handricku s teplou vodou

a Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Odolné skvrny odstrante Specialnym
Cistiacim prostriedkom na rdry na
pecenie.

Nelepiveé prisluSenstvo necistite
abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani
predmetmi s ostrymi hranami.

13.2 Antikorové alebo hlinikové
rary
Dvierka rury Cistite iba vihkou handriCkou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handrickou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poSkodit’ povrch rury. S rovnakou
obozretnostou Cistite aj ovladaci panel
rary.

13.3 Vybratie zasuvacich list
Pri Cisteni rury z nej vyberte zastvacie
listy.

UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list
postupuijte velmi opatrne.

1. Odtiahnite prednu €ast’ zasuvacich
list od bocnej steny.

—

2. Zadnu cCast list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.

13.4 Odstranenie a inStalacia
sklenenych panelov rury

Vnutorné sklenené panely mbzete po
vybrani vycistit. PoCet sklenenych
panelov sa lisi v zavislosti od modelu.

VAROVANIE!

Pocas Cistenia nechajte
dvierka rury mierne
pootvorené. Dvierka sa pri
plnom otvoreni mozu
nahodne zatvorit, o mbéze
spOsobit’ poskodenie.

VAROVANIE!
Spotrebi¢ nepouzivajte bez
sklenenych panelov.

AN

1. Dvierka otvorte do uhla priblizne 30°.
Dvierka stoja samostatne, ked su
mierne otvorené.



/

2. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranéch a
zatlacéte ho dovndutra, aby sa uvolnili
upevhovacie zapadky.

3. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

VAROVANIE!

Ked vyberiete sklenené
panely, dvierka rury sa
pokusaju zatvorit’.

4. Uchopte horny okraj sklenenych
panelov dvierok a nadvihnite ich
jeden po druhom.

5. Skleneny panel umyte vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dbkladne osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte

sklenené panely a dvierka rury. Zvolte

opacny postup. Najprv namontujte mensi
panel, potom ten vacsi.

é UPOZORNENIE!

Uistite sa, ze ste vnatorny
skleneny panel namontovali
do 16Zok spravne.
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13.5 Vybratie zasuvky

VAROVANIE!

V zasuvke neskladujte
horlavé predmety (ako napr.
Cistiace materialy, plastové
tasky, kuchynskeé rukavice,
papier ani Cistiace spreje).
Pri pouzivani rary sa
zasuvka moze zohriat'. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri
Cisteni vybrat'.

1. Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Opatrne nadvihnite zasuvku.

3. Zasuvku uplne vytiahnite von.
Ak chcete nainstalovat’ zasuvku, zvolte
opacny postup.

13.6 Vymena osvetlenia

A

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

1. Vypnite rdru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

2. Rdru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné svetlo

1. Skleneny kryt otocte a vyberte ho.

2. Skleneny kryt vycistite.

3. Nahradte ziarovku inou vhodnou
ziarovkou odolnou teplotam do
300 °C.

4. Nasadte skleneny kryt.
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14. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne

bezpecnosti.

14.1 Co robit', ked'...

Problém

Mozné priciny

Riesenie

Spotrebi¢ sa neda zapnut.

Spotrebic nie je pripojeny
ku zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojeny
nespravne.

Skontrolujte, ¢i je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, €i je pricinou

poruchy prave poistka. Ak

sa poistka vypali opakova-
ne, obrat'te sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Varny panel sa neda za-
pnut’ ani pouzivat'.

Je vypalena poistka.

Varny panel znovu zapnite
a do 10 sekund nastavte
varny stupen.

Ukazovatel zvy$kového
tepla sa nerozsvieti.

Zona este nie je horuca,
pretoZe bola zapnuta iba
kratky Cas.

Ak bola zéna zapnuta do-
stato¢ne dlho na to, aby
bola hortca, obratte sa na
autorizované servisné stre-
disko.

VonkajSi okruh sa neda
zapnut'.

Zapnite najprv vnutorny
okruh.

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Nie su nastavené potrebnée
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymernte ziarovku.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rare pri-

li$ dlho.

Po ukonéeni pecenia ne-
nechavaijte jedla v rure dih-
Sie ako 15 — 20 minut.

Priprava jedla trva veimi dl-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili§ rychlo.

Teplota je prili$ nizka ale-
bo prili§ vysoka.

V pripade potreby upravte
teplotu. Postupujte podla
pokynov v navode.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku elektric-
kého napajania.

Znovu nastavte hodiny.

Rura sa neda zapnut’ ani
pouzivat. Na displeji rary
sa zobrazi ,400" a zaznie
zvukovy signal.

Rura je nespravne pripoje-
na ku zdroju elektrického
napajania.

Skontrolujte, &i je rura
spravne pripojena ku zdro-
ju elektrického napajania
(pozrite si schému pripoje-
nia ak je k dispozicii).
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14.2 Servisné l]daje Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
. . L ) prednom rame vnutorného priestoru rary.
Ak problém nedokazete odstranit’ sami, Neodstrariujte typovy titok z dutiny rary.

kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.) e
Cislo vyrobku (PNC) e,

Sériové Cislo (S.N.)

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informécie o varnom paneli podla nariadenia EU &. 66/2014

Identifikacia LKR540200W
modelu LKR540200X

Typ varného  Varny panel voine stojaceho vari¢a
panelu

Pocet varnych 4
zoén

Technolégia  Salavé ohrevné teleso

ohrevu

Priemer kru-  Lavy zadny 14,0 cm

hovych var- Pravy zadny 18,0 cm

nych zén (@)  Pravy predny 14,0 cm

Lavy predny 18,0 cm

Spotreba Lavy zadny 181,8 Wh/kg
energie na Pravy zadny 182,1 Wh/kg

varnu zénu Pravy predny 181,8 Wh/kg

(EC electric Lavy predny 190,1 Wh/kg
cooking)

Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 184,0 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrické varné « Na kuchynsky riad podia moznosti
spotrebice pre domacnost’ — Cast’ 2: vzdy polozte pokrievku.
Varné panely - metédy merania vykonu. » Kuchynsky riad polozte na varnu zénu

; este pred jej zapnutim.
15.2 Varny panel - Uspora +  Dno riadu ma mat' rovnaky priemer
energie ako varna zéna.
. * Mensi riad polozte na menS$ie varné

Ak budete postupovat’ podla nizsie zony.

uvedenych tipov, mozete pri » Kuchynsky riad polozte priamo na
kazdodennom vareni uSetrit’ energiu. stred varnej zény.

« Ohrejte iba potrebné mnozstvo vody.
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» Zvyskové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

15.3 Informacie o vyrobku pre rury a informacny list k vyrobku**

Nazov dodavatela Electrolux

Model LKR540200W 943005315
LKR540200X 943005310

Index energetickej ucinnosti 94.9

Trieda energetickej ucinnosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra- 0,84 kWh/cyklus
diény rezim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0,75 kWh/cyklus
s ventilatorom

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 571

Typ rary Rura vnutri voine stojaceho spo-
raka

LKR540200W  42.0 kg
LKR540200X  42.0 kg

Hmotnost’

*Pre Eurépsku tniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.

Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy
A aB.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej U¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebiée pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rury, par-
né rury a grily. Metédy merania vykonovych parametrov.

15.4 RUra - l]spora energie Ak je to mozné, rdru pred pecenim
nepredhrievajte.
Ruranrvna funkc.|§, ktorg vam Ked pripravujete niekolko pokrmov
pomd&zu usporit’ energiu pri

naraz, zachovajte o najkratSie prestavky

kazdodennom vareni. medzi pecenim.

Uistite sa, Zze dvierka rury su pocas jej Pecenie s ventilatorom

prevadzky zatvorené. Po¢as pecenia Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
dvierka rury neotvarajte prili§ ¢asto. s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté energie.

a uistite sa, Ze je upevnené na svojom

Zvyskové teplo

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut,
V zaujme vySSej Uspory energie pouzite znizte teplotu rary na minimum 3 — 10
kovovy riad. minut pred koncom pecenia. Pomocou

mieste.



zvySkového tepla v rdre bude pecenie
pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

Materialy oznaéené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. C/.\') Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte
spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
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VIhké pecenie

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia. PodrobnejSie informacie
najdete v kapitole ,Rura — kazdodenné
pouzivanie®, Funkcie rury.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakow, Poland









www.electrolux.com/shop

867354973-A-062021
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