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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zZivotniho prostiedi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotfebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi schopnostmi, pouze pokud tak
¢ini pod dozorem nebo vedenim, které zohlednuje
bezpeény provoz spotiebice, a pokud rozumi rizikim
spojenym s provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatiim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Spotfebic a jeho dostupné Casti se mohou béhem
pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a zpUsobit pozar.
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- Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte

spotrebiC a poté plameny zakryjte napfr. vikem nebo

hasici rouskou.

Nepokladejte véci na varnou desku.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, IZice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.
K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky
praskly, vypnéte spotfebi€, abyste zabranili urazu

elektrickym proudem.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k

urazu.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace
& UPOZORNENI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebicem.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebi¢l a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z
ddvodu vihkosti.

Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni

horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Pokud je spotfebic¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor
mezi dnem spotfebice a horni
zasuvkou zajistuje dostatecnou
cirkulaci vzduchu.

Spodek spotiebi¢e se muze silné
zahfat. Zajistéte instalaci
samostatného nehoflavého panelu,
ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

Ujistéte se, Ze je mezi pracovni
deskou a predni stranou spotrebice
umisténého pod ni prostor pro
proudéni vzduchu alespori 2 mm.
Zaruka nekryje skody zplUsobené
nedostatenym prostorem pro
proudéni vzduchu.



2.2 Pripojeni k elektrické siti

& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotiebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo ¢isténim
je nutné se uijistit, Zze je spotfebic
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na elektrikare.

Ujistéte se, Ze je spotiebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu ¢i zastreky (je-li soucasti
vybavy) muze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

Ujistéte se, Ze je nainstalovana
ochrana pred Urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odlehéeni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
privodni kabely nebo zastrcky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotiebi¢e nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obratte na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.
Sit'ovou zastrc¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastrcka nadale dostupna.
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» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

» Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolani zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotrebice

& UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni &i Urazu
elektrickym proudem.

» Pred prvnim pouzitim odstrante
veskery obalovy material (je-li
pritomen), Stitky a ochrannou folii.

» Tento spotiebiC pouzivejte v
domacnosti.

* Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

» Ujistéte se, Ze nejsou ventilaéni
otvory zakryté.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou
zo6nu do polohy ,vypnuto®.

» Nespoléhejte se na detektor nadoby.

* Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.

» Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Pokud je povrch spotfebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

» Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji pfiblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

» Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mize
olej vystriknout.
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UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolnovat hoflavé pary. Kdyz vafrite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
pfedméty mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi
nizsich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predmeéty obsahujici
horlavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci posSkozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nenechte vyvarit vodu v nadobach.
Dbeijte na to, aby na spotiebic
nespadly varné nadoby ¢i jiné
pfedméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

Na spotfebic¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
pfedméty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k

jinym uceldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a Gdrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Pred Cisténim spotrebic vypnéte a
nechte ho vychladnout.

Pfed provadénim udrzby spotfebic
odpojte od elektricke sité.

K ¢isténi spotfebice nepouzivejte
proud vody nebo paru.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostredky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
udusSeni.

Pro informace ohledné spravné
likvidace spotiebiCe se obrat'te na
mistni dfady.

Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

2.6 Obsluha

Pro opravu spotrebiCe se obratte na
autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Usporadani varné desky

n n Indukéni varna zéna

Ovladaci panel

o )
B —55 =
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K zobrazeni ovladaciho panelu zapnéte spotrebi¢ pomoci @.

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Sen-  Funkce Poznamka

zor-

ové

tlacit-

ko
® ZAP/NYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.
[| Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
- Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty a ¢as v minu-

a Casovace tach.
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Sen-  Funkce Poznamka
zor-
ové
tlacit-
ko
® CountUp Timer Ukazuje zapnutou funkci.
D - Slouzi k nastaveni funkce Casovace.
-|-/ - Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.
a _
LP] Funkce posileni vykonu  Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
B - Ovladaci lista SlouZi k nastaveni teploty.
= Blokovani tlacitek / Dét-  Slouzi k zablokovani a odblokovani ovla-
ska bezpecnostni pojist- aciho panelu.
ka b ¢nostni pojist-  dacih |
ka
Y STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

3.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

(1. Varna zéna je zapnuta.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

(&)

Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

(7

Je zapnuta funkce Funkce posileni vykonu.

= elfee Doslo k poruse.

), )0 OptiHeat Control (Tfistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokra-
Covat ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Blokovani tlagitek /Détska bezpecnostni po-

jistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni
zadna nadoba.

()

Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.




3.4 OptiHeat Control
(Tristuprfiovy ukazatel
zbytkoveého tepla)

UPOZORNENI!

8] / B / ) Nebezpedi

popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatel zobrazuje urover
zbytkového tepla.

4. DENNIi POUZiVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

Ovladaci panel se rozsviti po zapnuti
varné desky a zhasne po jejim vypnuti.
Kdyz je varna deska vypnuta, Ize vidét

jen senzorové tlacitko O,

4.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich
pripadech:

« vSechny varné zoény jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se
vypne. Odstrarite vSechny pfedméty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

* se deska se prili§ zahfeje (napf. kdyz
se vyvari obsah nadoby). Pfed dal$im
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

¢ pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.

* po urcité dobé nevypnete varnou
zénu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti )
a varna deska se vypne.

Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:
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Indukeni varné zony vytvareji teplo
potfebné k vafeni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.

Nastaveni teploty Varna deska se

vypne po
1=3 6 hodin
4-7 5 hodin
8-9 4 hodiny
10-14 1,5 hodiny

4.3 Nastaveni teploty
Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posurite prstem
po ovladaci listé az k pozadovanému
nastaveni teploty.

TN
4 )}
] 1
()
o\ |\ B ’ 14

4.4 Pouziti varnych zén

Nadobu polozte na kFiz / tverec, ktery je
oznacéen na povrchu varné desky.
Zakryjte cely kfiz / Ctverec. Indukéni
varné zény se automaticky pfizplsobuji
velikosti dna nadoby. S velkymi
nadobami muzete vafit na dvou varnych
zénach zaroven.
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4.5 Funkce Bridge

Tato funkce spoji obé varné zoény, které
pak funguji jako jedna.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z
varnych zén.

Tuto funkci pro levé/pravé varné zéony

zapnete: stisknutim (N / |j| Teplotu
nastavite nebo zménite stisknutim
jednoho ze senzorovych tlacitek na levé
Ci pravé strané.

Vypnuti funkce: stisknutim (] / I}
Varné zény funguji opét nezavisle.

Kdyz k vafeni pouzivate pouze jednu
varnou zonu z paru, doporucujeme
pouzivat zadni varnou zénu. Kdyz
pouzivate velké nadoby, doporucujeme
je také polozit v blizkosti zadni varné
zony.

4.6 Automaticky ohfev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za kratSi dobu. Kdyz je
funkce zapnutd, varna zéna funguje
zpocatku pfi maximalnim tepelném
vykonu a poté pokracuje dle
pozadovaného nastaveni.

Aby bylo mozné funkci
zapnout, varna zéna musi
byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:

stisknéte Py (rozsviti se @). Ihned
stisknéte pozadované nastaveni teploty.

Po péti sekundach se zobrazi .

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.7 Funkce posileni vykonu

Tato funkce doda indukénim varnym
zonam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky prepne na
nejvyssi teplotu.

Viz ¢ast ,Technické
informace®.

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
stisknéte il Rozsviti se -

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

4.8 Casovad

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zony pfi jednom
vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou
varnou zoénu, poté nastavte funkci.

Zapnuti funkce nebo zména ¢asu:

stisknéte D a poté stisknéte + nebo —
Casovace a nastavte ¢as (00 - 99 minut).
Funkce se spusti automaticky. Po tfech
sekundach se na displeji zobrazi
nastaveni teploty dané varné zény.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: stisknéte
@) pro pozadovanou varnou zonu. Na
displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

Vypnuti funkce: stisknéte O a poté —.
Zbyvajici ¢as se bude odpocitavat az do
00.

@ CountUp Timer (Méfi¢ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Zapnuti funkce: stisknéte . Na displeji

se zobrazi 00. Dal$im stisknutim @
zapnete danou funkci. Kdyz je tato

funkce zapnuta, rozsviti se ®. Na
displeji se zobrazi délka provozu zoény.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu

pomoci Q) a stisknéte —. Na displeji
Gasovace se zobrazi 00 a po tfech
sekundach se zobrazi nastaveni

teploty.Symbol D se pfestane
zobrazovat.

Minutka

Kdyz je varna deska zapnuta, ale neni
zapnuta zadna varna zéna, mizete tuto
funkci pouzit jako Minutku. Na displeji

nastaveni teploty se zobrazi (@

Zapnuti funkce: stisknéte . stisknéte
+ nebo — Casovace a nastavte Cas.



Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

O.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zon.

4.9 STOP+GO

Tato funkce prepne vSechny zapnuté

Kdyz je tato funkce zapnuta, nelze ménit
tepelné nastaveni.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

Zapnuti funkce: stisknéte SZ*ZF. Rozsviti

se .

Vypnuti funkce: stisknéte SZ*ZP. Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

4.10 Blokovani tlacgitek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte EI Na Ctyfi

sekundy se rozsviti .Casovaé zUstane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte EI Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

(i)

4.11 Détska bezpelnostni
pojistka

Tato funkce brani neumysinému pouziti
varné desky.

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na

Ctyfi sekundy stisknéte (. zobrazi se
. Pomoci ® varnou desku vypnéte.

Vypnuti funkce: pomoci ® zapnéte
varnou desku. Nenastavujte teplotu. Na

CESKY 11

Ctyfi sekundy stisknéte B, zobrazi se
. Pomoci O varnou desku vypnéte.
Vyrazeni funkce na jedno vareni:
zapnéte varnou desku pomoci @.
Rozsviti se . Na Ctyfi sekundy

stisknéte B Do 10 sekund nastavte
teplotu. Nyni mlzete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci @ funkce se opét zapne.

4.12 OffSound Control (Vypnuti
a zapnuti zvukové signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknate . Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte .

Rozsviti se nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta
. - zvukova signalizace je zapnuta

Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslySite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete (D

se dokon¢i funkce Minutka

se dokon¢i funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

4.13 Funkce Rizeni vykonu

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

» Kazda faze ma maximalni elektrické
zatizeni 3 700 W.

» Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zoény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
3700 W.

» Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze.

+ Displej varnych zén se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
urovni.



www.electrolux.com

+ i+
too

+ 4

5. TIPY A RADY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nadobi

()

U indukénich varnych zén
vytvafi silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Indukéni varné zény
pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

(i)

Material varnych nadob

» vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku
vhodna, jestlize:

* se malé mnozstvi vody na indukéni
varné zéné nastavené na nejvyssi
teplotu velmi rychle ohfeje.

* magnet pfilne na dno nadoby.

Dno nadoby musi byt zcela
rovné a co nejsilnégjsi.

Rozméry nadoby

Indukéni varné zény se do urcité miry
automaticky pfizpUsobi velikosti dna
nadoby.

Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez

minimalnim primérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zénou.

Viz ¢ast ,Technické
informace”.

5.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych materiall (sendvicova
konstrukce).

» piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
riznych materialt (sendviCova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

* cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

» syCeni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu varné
desky.

5.3 Oko Timer (Ekologicky
Casovy spinac)

Za ucelem uspory energie se topny
¢lanek varné zony sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

5.4 Priklady pouziti varné
desky
Vztah mezi nastavenim teploty a

spotfebou energie pfislusené varné zény
neni pfimo umérny. Kdyz zvySite
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nastaveni teploty, nezvysi se umérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, Ze varna zona se strednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni  Vhodné pro: Cas Tipy

teploty (min)

-1 Udrzeni teploty hotoveho ji-  dle Nadobu zakryjte poklickou.
dla. potreby

1-3 Holandska omacka, rozpous- 5-25  Cas od éasu zamichejte.
téni: masla, cokolady, zelati-
ny.

1-3 Zahusténi: nadychané omel- 10-40 Varte s poklickou.
ety, michana vejce.

3-5 DusSeni jidel z ryze a mléc- 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik
nych jidel, ohfivani hotovych vody nez ryze, mlécna jidla
jidel. béhem ohfivani obéas zami-

chejte.

5-7 Poduseni zeleniny, ryb, ma- 20 -45 Prfidejte nékolik I1zic tekutiny.
sa.

7-9 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. ¥ | vody na

750 g brambor.

7-9 Vareni vétsSiho mnozstvi ji- 60 - Az 3 | vody a prisady.
del, duSeného masa se zele- 150
ninou a polévek.

9-12 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z tele- potreby
ciho masa, kotlet, masovych
kroket, uzenin, jater, jisky,
vajec, palacinek a koblih.

12-13 Prudké smazeni, pecena 5-15  V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.
14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v
hrnci), fritovani hranolkd.
LPI Vareni velkych mnozstvi vody. Funkce posileni vykonu je zapnuta.
6. CISTENI A UDRZBA
UPOZORNENI! 6.1 VSeobecné informace
Viz kapitoly o bezpecnosti. + Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

» Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.
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Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

6.2 Cisténi varné desky

Okamzité odstranite: roztaveny plast,
plastovou folii nebo jidlo obsahujici
cukr. Pokud tak neucinite, necistota
mUze varnou desku poskodit.

Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

Odstrante po dostate¢ném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovové lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

7. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNENI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pricina

Reseni

Varnou desku nelze zapn-
out ani pouzivat.

Varna deska neni zapoje-
na do elektrické sité nebo
neni pfipojena spravne.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena
do elektricke sité. Viz
schéma zapojeni.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obrat'te se na
autorizovaného elektrikare.

Zapnéte varnou desku
znovu a maximalné do 10
sekund nastavte teplotu.

Stiskli jste dvé nebo vice
senzorovych tladitek sou-
casné.

Stisknéte pouze jedno sen-
zoroveé tladitko.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

Na ovladacim panelu je

voda nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vyp-
nuta, ozve se zvukovy sig-
nal.

Zakryli jste jedno nebo
vice senzorovych tlagitek.

Odstrarite predmét ze sen-
zorovych tlacitek.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Varna deska se vypne.

Nécim jste zakryli senzor-
ové tlagitko O.

Odstrarite predmét ze sen-
zorového tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zoéna byla zapnuta
jen kratkou dobu, a neni
proto horka.

Jestlize byla varna zéna
zapnuta dostate¢né dlou-
ho, aby byla horka, obratte
se na autorizované servis-
ni stredisko.

Funkce automatického
ohfevu nefunguije.

Varna zoéna je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
tecné vychladnout.

Je nastavena nejvyssi te-
plota.

Nejvyssi stupen teploty ma
stejny vykon jako funkce.

Nastaveni teploty kolisa
mezi dvéma nastavenimi.

Funkce fizeni vykonu je
zapnuta.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Senzorova tlacitka se
zahfivaji.

Nadoba je prilis velka nebo
jste ji postavili prilis blizko
ovladacich prvkua.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tla-
Citek nezazni zadny zvuko-
vy signal.

Zvukova signalizace je
vypnuta.

Zapnéte zvukovou signali-
zaci.
Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Zobrazi se E]

Funkce automatického
vypnuti je zapnuta.

Vypnéte varnou desku a
znovu ji zapnéte.

Zobrazi se .

Je zapnuta funkce détské
bezpecénostni pojistky nebo
blokovani tlacitek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Zobrazi se .

Na varné zoné neni zadna
nadoba.

Na varnou z6nu postavte
nadobu.

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Primér dna nadoby je pro
varnou zonu pfilis maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmery.

Viz ¢ast ,Technické infor-
mace*.

Nadoba nezakryva kfiz /
Ctverec.

Zakryjte cely kFiz / Ctverec.

Zobrazi se a Cislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku na chvili od-
pojte z elektricke sité. Vy-
pojte pojistku v domaci
elektroinstalaci. Opét ji
pripojte. Jestlize se
opét rozsviti, obratte se na
autorizované servisni
stfedisko.
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Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Zobrazi se (E3).

Elektrické zapojeni je ne-
spravné. Napajeci napéti
je mimo rozsah.

Pozadejte kvalifikovaného
elektrikare, aby instalaci
zkontroloval.

Zobrazi se .

U varné desky doslo k
chybé, protoze se vyvarila
voda z nadoby. Spustila se
funkce automatického vyp-

Vypnéte varnou desku.

Odstrante horkou nadobu.
Po priblizné 30 sekundach
varnou zénu opét zapnéte.

nuti a ochrana proti
prehrati varné zony.

Pokud byl problém ve
varné nadobé, chybové
hlaseni se prestane zobra-
zovat. Ukazatel zbytkove-
ho tepla se mize nadale
zobrazovat. Nechte varnou
nadobu dostatecné vy-
chladnout. Zkontrolujte,
zda Ize varnou nadobu
pouzit s varnou deskou.
Viz Cast , Tipy a rady*.

Zobrazi se .

kovany.

Chladici ventilator je zablo- Zkontrolujte, zda néjaké

predmeéty neblokuji chladi-
ci ventilator. Jestlize se
opét rozsviti, obratte
se na autorizované servis-
ni stredisko.

Zobrazi se .

Elektrické zapojeni je ne-
spravné. Varna deska je

Pozadejte kvalifikovaného
elektrikare, aby instalaci

pripojena pouze k jedné fa- zkontroloval. Viz schéma

Zi.

zapojeni.

7.2 Kdyz nenaleznete FeSeni...

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obratte se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku. Uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a
pismen pro sklokeramiku (je v rohu varné
desky) a chybové hlaseni, které se
zobrazuje. Ujistéte se, ze jste varnou

8. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
8.1 Pred instalaci spotfebice

Pfed instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.

desku pouzivali spravnym zplsobem.
Pokud ne, budete muset navstévu
technika z autorizovaného servisu nebo
prodejce zaplatit, i kdyZ je spotfebic jesté
v zaruce. Informace o servisnim
stfedisku a zaru¢nich podminkach jsou
uvedeny v zarucni prirucce.

Typovy Stitek je umistén na spodni
strané varné desky.

Seériové Gislo .....covuvvveiiiiiiiin.

8.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych



vestavnych moduld a pracovnich ploch,

které splfiuji pfislusné normy.

8.3 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s
pfipojovacim kabelem.

8.4 Montaz
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Poskozeny sitovy kabel vyménte za
sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):
HO5BB-F T min 90°C. Obratte se na
mistni autorizované servisni
stfedisko.

min

min. 500 mm 30 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

min. 500 mm

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

B
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¥

R5mm//\

—
min 490"1an/680+ mm
55mm

@.

< | B
: 2'mm

Pokud pouzijete ochrannou skfin
(dodate€né pfislusenstvi), neni nutné
zachovat predni prostor o Sifce 2 mm pro
proudéni vzduchu a instalovat ochranné
dno pfimo pod varnou deskou. Ochranna
skiin nemusi byt v nékterych zemich v
nabidce. Obrat'te se na svého mistniho
dodavatele.

Ochrannou skfin nelze
pouzit, pokud varnou desku
instalujete nad troubou.
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9. TECHNICKE INFORMACE
9.1 Typovy Stitek

Model EHD7740FOK PNC 949 596 425 00
Typ 58 GDD CC AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Indukce 7.4 kW Vyrobeno v Némecku
Seér. €. .oovveeiienn 7.4 kW
ELECTROLUX c E ﬁ

9.2 Technické udaje varnych zon

Varna zéna Nominalni vy- Funkce posi- Délka chodu  Primér nado-
kon (maximal- leni vykonu funkce Funkce by [mm]

ni nastaveni  [W] posileni vyko-

teploty) [W] nu [min]
Leva predni 2300 3200 10 125 -210
Leva zadni 2300 3200 10 125 - 210
Prava pfedni 2300 3200 10 125 -210
Prava zadni 2300 3200 10 125 -210
Rozmeéry varnych nadob pro rezim Vykon varnych zén se mize nepatrné
spojeni varnych zén liSit od udaju uvedenych v této tabulce.

— — Méni se na zakladé materialu a priméru

Polc_;ha’ Mlplrrlalnl, Maﬂxmjaln’l varnych nadob.
spojeni prumér na-  pramér na- o ] o
varnych doby [nm]  doby [mm] Pro dosazeni nejlepSich vysledku vareni
z6n pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi

nez pramér uvedeny v tabulce.

Vlevo 160 x 360 200 x 420
Vpravo 160 x 360 200 x 420

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Produktové informace dle smérnice komise EU 66/2014

Oznaceni modelu EHD7740FOK
Typ varné desky Vestavna varna
deska

Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukéni deska
Prdmér kruhovych var- Leva predni 21,0 cm
nych zon (9) Leva zadni 21,0 cm

Prava predni 21,0 cm

Prava zadni 21,0 cm
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Spotieba energie varnych Leva predni 174,3 Wh / kg

zon (EC electric cooking) Leva zadni 167,5 Wh / kg
Prava predni 189,0 Wh / kg
Prava zadni 167,5 Wh / kg

Spotfeba energie varné 174,5 Wh / kg

desky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotfebie na * Je-li to mozné, vzdy zakryvejte

vareni pro domacnost - ¢ast 2: Varné nadoby poklickami.

desky - metody pro méfeni vykonu » PFed zapnutim varné zony na ni

Energetické hodnoty vztahujici se k dané polozte varnou nadobu.

varné zéné jsou oznaceny krizkem. * Na menSi varné zény postavte menSi

; varné nadoby.
10.2 Uspora energie » Postavte nadobu pfimo na stfed
. . } L. varné zoény.
Béhem kazdodenniho peceni muzete + Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
usSetfit energii, budete-li se Fidit nize teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

uvedenymi radami.

» Pfi ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potrebujete.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem C) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnera k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Grad.

elektrické a elektronické spotrebice
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de
dizaines d'années d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et
élégant, il a été congu sur mesure pour vous. Grace a cet appareil, vous savez
que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour
’% votre appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.

Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modele, PNC, numéro de série.

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils.
@ Informations en matiére de protection de I'environnement.

Sous réserve de modifications.
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1. /\ CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne
pourra étre tenu pour responsable des blessures et
dégats résultant d'une mauvaise installation ou
utilisation. Conservez toujours les instructions dans un
lieu sUr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et par des personnes dont les capacités sont
réduites, a condition qu'ils soient surveillés ou qu'ils
aient recu des instructions concernant I'utilisation
sécurisée de l'appareil et qu'ils comprennent les
risques encourus.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants
et jetez-les convenablement.

.- Tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles sont
chaudes.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur l'appareil sans
surveillance.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil, @ moins d'étre surveillés en
permanence.

1.2 Sécurité générale

L'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les résistances.
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- Ne faites pas fonctionner 'appareil avec un minuteur
externe ou un systéme de commande a distance.

- Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse
ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.

- N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

- N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.

- Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
I'appareil.

- Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson
a l'aide de la manette de commande correspondante
et ne vous fiez pas a la détection des récipients.

. Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée,
éteignez l'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

. Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance
agréeé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout

danger.
2. INSTRUCTIONS DE SECURITE
2.1 Installation » Respectez I'espacement minimal
requis par rapport aux autres
& AVERTISSEMENT! appareils et éléments.
L'appareil doit étre installé » Soyez toujours vigilants lorsque vous
uniqguement par un déplacez l'appareil car il est lourd.
professionnel qualifié. Utilisez toujours des gants de sécurité
et des chaussures fermées.

* Retirez lintégralité de I'emballage. « lIsolez les surfaces découpées a l'aide
* Ninstallez pas et ne branchez pas un d'un matériau d'étanchéité pour éviter
appareil endommage. que la moisissure ne provoque de

» Suivez scrupuleusement les gonflements.
instructions d'installation fournies + Protégez la partie inférieure de
avec l'appareil. I'appareil de la vapeur et de

I'humidité.
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N'installez pas I'appareil prés d'une
porte ou sous une fenétre. Les
récipients chauds risqueraient de
tomber de I'appareil lors de I'ouverture
de celles-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'ily a
suffisamment d'espace entre le fond
de l'appareil et le tiroir supérieur pour
que l'air puisse circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Veillez a installer un
panneau de séparation ignifuge sous
I'appareil pour en bloquer l'accés.
Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'unité qui se
trouve dessous. La garantie ne
couvre pas les dommages causés par
I'absence d'un espace de ventilation
adéquat.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

L'ensemble des branchements
électriques doit étre effectué par un
technicien qualifié.

L'appareil doit étre relié a la terre.
Avant toute intervention, assurez-
vous que l'appareil est débranché.
Vérifiez que les données électriques
figurant sur la plaque signalétique
correspondent a celles de votre
réseau. Si ce n'est pas le cas,
contactez un électricien.
Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si
présente) non serrée peuvent étre a
I'origine d'une surchauffe des bornes.
Utilisez le cable d'alimentation
électrique approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les

surfaces bridlantes de I'appareil ou les
récipients brdlants lorsque vous
branchez l'appareil a des prises
électriques situées a proximité.

* N'utilisez pas d'adaptateurs
multiprises ni de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre centre
de maintenance agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommagé.

» La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit
étre fixée de telle maniére qu'elle ne
peut pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche d'alimentation a
la prise de courant qu'a la fin de
l'installation. Assurez-vous que la
prise de courant est accessible une
fois I'appareil installé.

« Sila prise de courant est lache, ne
branchez pas la fiche d'alimentation
secteur.

* Ne tirez jamais sur le cable
d'alimentation pour débrancher
I'appareil. Tirez toujours sur la fiche.

» N'utilisez que des systémes
d'isolation appropriés : des coupe-
circuits, des fusibles (les fusibles a
visser doivent étre retirés du support),
un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

« L'installation électrique doit étre
équipée d'un dispositif d'isolement a
coupure omnipolaire. Le dispositif
d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts
d'au moins 3 mm.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
brllures ou d'électrocution.

* Avant la premiére utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).

» Utilisez cet appareil dans un
environnement domestique.

* Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

» Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.



Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson apres
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au
détecteur de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de l'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

Si la surface de I'appareil présente
des félures, débranchez
immédiatement I'appareil. pour éviter
tout risque d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de

30 cm des zones de cuisson a
induction lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans
de I'huile chaude, elle peut
éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et
d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes
peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou
les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits
inflammables ou d'éléments imbibés
de produits inflammables a l'intérieur
ou a proximité de I'appareil, ni sur
celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement
de l'appareil.

FRANGAIS 25

Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne laissez pas le contenu des
récipients de cuisson s'évaporer
complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre
endommagée.

Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de
cuisson vides ou sans aucun récipient
de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux.
lls risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez
toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage culinaire. Ne
I'utilisez pas pour des usages autres
que celui pour lequel il a été congu, a
des fins de chauffage par exemple.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

Eteignez l'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique avant toute
opération de maintenance.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

2.5 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.
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» Contactez votre service municipal 2.6 Maintenance
pour obtenir des informations sur la ] )
marche & suivre pour mettre 'appareil ~ * Pour réparer 'appareil, contactez un
au rebut. service aprés-vente agréé.

« Débranchez I'appareil de + Utilisez exclusivement des pieces
I'alimentation électrique. d'origine.

» Coupez le cable d'alimentation au ras
de l'appareil et mettez-le au rebut.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Description de la table de cuisson

Zone de cuisson & induction
T T Panneau de commande

l'l® ®
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Pour afficher le bandeau de commande, allumez I'appareil en appuyant sur @.

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les
voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions activées.
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Tou- Fonction Description
che
sensi-
tive
0) MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuis-
son.
0] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.

()

Affichage du minuteur et
du niveau de cuisson

Pour afficher le niveau de cuisson et la
durée, en minutes.

]

CountUp Timer

Pour indiquer que la fonction est active.

Pour régler la fonction Minuteur.

&
| +|O| &

Pour augmenter ou diminuer la durée.

a '
LPJ Fonction Booster Pour activer et désactiver la fonction.
B - Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
9] ) Verrouillage / Dispositif Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
de sécurité enfants deau de commande.
e STOP+GO Pour activer et désactiver la fonction.
GO

3.3 Indicateurs de niveau de cuisson

Ecran Description
La zone de cuisson est désactivée.

-

La zone de cuisson est activée.

La fonction STOP+GO est activée.

(&

La fonction Démarrage automatique de la cuisson est activée.

(®)

Fonction Booster est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) :
continuer la cuisson / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

La fonction Verrouillage /Dispositif de sécurité enfants est ac-

tivée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou il n'y a pas de récipi-
ent sur la zone de cuisson.

La fonction Arrét automatique est activée.
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3.4 OptiHeat Control (Voyant
de chaleur résiduelle a trois
niveaux)

AVERTISSEMENT!

@/@lgllyarisquede

brdlures par la chaleur
résiduelle. Les voyants
indiquent le niveau de
chaleur résiduelle.

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

4.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

Le bandeau de commande s'allume
lorsque vous allumez la table de cuisson
et s'éteint lorsque vous éteignez la table
de cuisson. Lorsque la table de cuisson

est éteinte, seule la touche sensitive @
est visible.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de
cuisson automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de
cuisson apres avoir allumé la table de
cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de
10 secondes (une casserole, un
torchon, etc.). Un signal sonore
retentit et la table de cuisson s'éteint.
Retirez I'objet du bandeau de
commande ou nettoyez celui-ci.

» la table de cuisson surchauffe (par ex.

lorsqu'un récipient chauffe a vide).

Laissez refroidir la zone de cuisson

avant de réutiliser la table de cuisson.
* vous avez utilisé un récipient

inadapté. Le symbole UJ s'allume et

Les zones de cuisson a induction
générent la chaleur nécessaire
directement sur le fond des récipients de
cuisson. La vitrocéramique est chauffée
par la chaleur des récipients.

la zone de cuisson se désactive
automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques

instants, E] s'allume et |a table de
cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson
et la durée aprés laquelle la table de
cuisson s'éteint :

Niveau de cuis- La table de cuis-

son son s'éteint au
bout de

, 1.3 6 heures

4-7 5 heures

8-9 4 heures

10-14 1,5 heure

4.3 Niveau de cuisson

Pour régler ou modifier le niveau de
cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection, ou
déplacez votre doigt sur le bandeau de
sélection jusqu'a atteindre le niveau de
cuisson souhaité.
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4.4 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient sur la croix / le carré
se trouvant sur la surface de cuisson.
Recouvrez complétement la croix / le
carré. Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Les
récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en
méme temps.

4.5 Fonction Bridge

Cette fonction couple deux zones de
cuisson de telle fagon qu'elles
fonctionnent comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson de
I'une des zones de cuisson.

Pour activer la fonction pour les
zones de cuisson de gauche/droite :

appuyez sur (N / |j| Pour régler ou
modifier le niveau de cuisson, appuyez
sur les touches sensitives de gauche/
droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur D / |1| Les zones de cuisson
fonctionnent de nouveau de maniére
indépendante.

Lorsque vous n'utilisez qu'une seule
zone de cuisson, nous vous
recommandons d'utiliser celle située a
I'arriere. De méme, lorsque vous utilisez
un récipient de grande taille, nous vous
recommandons de le placer vers la zone
de cuisson arriére.
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4.6 Démarrage automatique de
la cuisson

Activez cette fonction pour obtenir le
niveau de cuisson souhaité plus
rapidement. Lorsqu'elle est activée, la
zone commence par chauffer au niveau
de cuisson le plus élevé, puis revient au
niveau de cuisson souhaité.

Pour activer la fonction, la
zone de cuisson doit étre
froide.

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur il (
s'allume). Réglez immédiatement le
niveau de cuisson souhaité. Au bout de

5 secondes, @ s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez
le niveau de cuisson.

4.7 Fonction Booster

Cette fonction vous permet d'augmenter
la puissance des zones de cuisson a
induction. La fonction peut étre activée
pour la zone de cuisson a induction
uniquement pour une durée limitée.
Lorsque cette durée est écoulée, la zone
de cuisson a induction revient
automatiquement au niveau de cuisson
le plus éleve.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur |£|
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez
le niveau de cuisson.

4.8 Minuteur

Minuteur dégressif

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée de fonctionnement de la
zone de cuisson, uniqguement pour une
session.

Sélectionnez d'abord le niveau de
cuisson de la zone de cuisson, puis
réglez la fonction.
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Pour activer la fonction ou modifier la
durée : appuyez sur @) puis sur + ou

— pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). La fonction démarre
automatiquement. Au bout de

3 secondes, le niveau de cuisson de la
zone de cuisson s'affiche.

Pour voir le temps restant : appuyez

sur @ pour la zone de cuisson
souhaitée. L'affichage indique la durée
restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur @ puis sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00.

® CountUp Timer (Minuteur
progressif)

Cette fonction permet de vérifier la durée
de fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour activer la fonction : appuyez sur
@. 00 s'affiche sur I'écran. Appuyez a
nouveau sur @ pour activer la fonction.

Quand cette fonction est activée, @
s'affiche. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson avec@

et appuyez sur —. 00 apparait sur
I'affichage du minuteur et, au bout de
3 secondes, le niveau de cuisson

s'affiche.Le symbole ® disparait.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction
comme Minuteur lorsque la table de
cuisson est allumée mais que les zones
de cuisson ne sont pas activées.
L'affichage du niveau de cuisson indique

(),
Pour activer la fonction : appuyez sur

@. Appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque la
durée s'est écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez

sur @

Cette fonction est sans effet
sur le fonctionnement des
zones de cuisson.

4.9 STOP+GO

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones
de cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, vous ne
pouvez pas modifier le niveau de
cuisson.

La fonction ne désactive pas les
fonctions du minuteur.

Pour activer la fonction : appuyez sur
STOP
Go . s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez

STO

P
sur ¢ . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

4.10 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage
du niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur
B. s'affiche pendant 4 secondes.Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

(i)

Lorsque vous éteignez la
table de cuisson, cette
fonction est également
désactivée.

4.11 Dispositif de sécurité
enfants
Cette fonction permet d'éviter une

utilisation involontaire de la table de
cuisson.

Pour activer la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur ®. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau



de cuisson. Appuyez sur B pendant
4 secondes. L] s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur ®
Pour désactiver la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur ®. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur ] pendant
4 secondes. s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur @.

Pour désactiver la fonction le temps
d'une cuisson : allumez la table de

cuisson en appuyant sur O®. I sallume.

Appuyez sur B pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

4.12 OffSound Control
(Activation et désactivation des
signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez
sur© pendant 3 secondes. L'affichage
s'allume, puis s'éteint. Appuyez sur B
pendant 3 secondes ; ou s'allume.

Appuyez sur la touche + du minuteur
pour choisir I'une des options suivantes :

. - les signaux sonores sont
désactivés

. - les signaux sonores sont activés

Pour confirmer le réglage, attendez que

la table de cuisson s'éteigne
automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

5. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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VOus appuyez sur ®

Minuteur se termine

Minuteur dégressif se termine

Vous posez un objet sur le bandeau
de commande.

4.13 Fonction Gestionnaire de
puissance

« Des zones de cuisson sont
regroupées en fonction de
I'emplacement et du nombre de
phases de la table de cuisson.
Reportez-vous a l'illustration.

» Chaque phase dispose d'une charge
électrique maximale de 3 700 W.

» La fonction répartit la puissance entre
les zones de cuisson raccordées a la
méme phase.

» La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
raccordées a une phase simple
dépasse 3 700 W.

» La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson raccordées a
la méme phase.

» L'affichage du niveau de cuisson des
zones a puissance réduite oscille
entre deux niveaux.
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5.1 Ustensiles de cuisson

(i)

Sur les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant
chauffe les récipients trés
rapidement.

Utilisez des récipients
adaptés aux zones de
cuisson a induction.

(i)

Matériaux des récipients

» adaptés : fonte, acier, acier émaillé,
acier inoxydable, fond multicouche
(homologué par le fabricant).

» inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les plats de cuisson conviennent
pour l'induction si :

* une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un
bref laps de temps sur une zone de
cuisson réglée sur le niveau de
cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du
récipient.

(i)

Dimensions de l'ustensile

Le fond de l'ustensile de
cuisson doit étre aussi plat
et épais que possible.

Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé, jusqu'a une
certaine limite.

L'efficacité de la zone de cuisson est liée
au diametre du récipient. Un récipient
plus petit que le diamétre minimal
recommandé ne regoit qu'une petite
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

5.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* un craquement : le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

« un sifflement : vous utilisez la zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

e un bourdonnement : vous utilisez un
niveau de puissance élevé.

* un cliquetis : des commutations
électriques se produisent.

« un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Ces bruits sont normaux et
n'indiquent pas une anomalie de la
table de cuisson.

5.3 Oko Timer (Minuteur éco)

Pour réaliser des économies d'énergie,
la zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de
la durée de cuisson.

5.4 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et
la consommation énergétique de la zone
de cuisson n'est pas linéaire. Lorsque
vous augmentez le niveau de cuisson,
I'augmentation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas proportionnelle. Cela
signifie que la zone de cuisson utilisée a
un niveau de cuisson moyen utilise
moins de la moitié de sa puissance.

(i)

Les valeurs figurant dans le
tableau suivant sont fournies
a titre indicatif.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conservez les aliments cuits au be- Placez un couvercle sur le
au chaud. soin récipient.

1-3 Sauce hollandaise, faire fon- 5-25  Mélangez de temps en
dre : beurre, chocolat, gélat- temps.
ine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs 10-40 Couvrez pendant la cuisson.
cocotte.

3-5 Faire mijoter des plats a 25-50 Ajoutez au moins deux fois
base de riz et de laitage, ré- plus d'eau que de riz. Re-
chauffer des plats cuisinés. muez les plats a base de lait

durant la cuisson.

5-7 Cuire a la vapeur des lé- 20 -45 Ajoutez quelques cuillerées
gumes, du poisson et de la de liquide.
viande.

7-9 Cuire des pommes de terrea 20-60 Utilisez max. % | d'eau pour
la vapeur. 750 g de pommes de terre.

7-9 Cuire de grandes quantités 60 - Ajoutez jusqu’a 3 litres de
d'aliments, des ragodts et 150 liquide, plus les ingrédients.
des soupes.

9-12 Faire revenir : escalopes, au be- Retournez a la moitié du
cordons bleus de veau, cote- soin temps.
lettes, rissolettes, saucisses,
foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Cuisson a température éle- 5-15  Retournez a la moitié du
vée des pommes de terre ris- temps.
solées, filets, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch,
beeuf braisé), cuire des frites.

LPJ Faire bouillir une grande quantité d'eau. La fonction Booster est ac-

tivée.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Informations générales

Nettoyez la table de cuisson aprés

chaque utilisation.

Utilisez toujours un plat de cuisson
dont le fond est propre.

Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune incidence
sur le fonctionnement de la table de

cuisson.

Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de

cuisson.

Utilisez un racloir spécial pour la vitre.
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6.2 Nettoyage de la table

Enlevez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques et aliments
contenant du sucre. Sinon, la saleté
pourrait endommager la table de
cuisson. Tenez le racloir spécial
incliné sur la surface vitrée et faites
glisser la lame du racloir pour enlever
les salissures.

Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d'eau, taches de
graisses, décoloration métallique
brillante. Nettoyez la table de cuisson
a l'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non-abrasif. Aprés le
nettoyage, séchez I'appareil a l'aide
d'un chiffon doux.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 En cas d'anomalie de fonctionnement

Probléme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allum-
er la table de cuisson ni la
faire fonctionner.

La table de cuisson n'est
pas connectée a une
source d'alimentation élec-
triqgue ou le branchement
est incorrect.

Veérifiez que la table de
cuisson est correctement
branchée a une source
d'alimentation électrique.
Consultez le schéma de
raccordement.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est
bien la cause de I'anoma-
lie. Si les fusibles disjonc-
tent de maniere répétée,
faites appel a un électri-
cien qualifié.

Allumez de nouveau la ta-
ble de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyeé sur plu-
sieurs touches sensitives
en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

La fonction STOP+GO est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le ban-
deau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.
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Probléme

Cause probable

Solution

Un signal sonore retentit et
la table de cuisson s'éteint.
Un signal sonore retentit
lorsque la table de cuisson
est éteinte.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plusieurs
touches sensitives.

Retirez I'objet des touches
sensitives.

La table de cuisson est dé-
sactivée.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-

tive @

Retirez |'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est

pas chaude parce qu'elle

n'a fonctionné que peu de
temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service aprés-vente
agrée.

La fonction de démarrage
automatique de la cuisson
ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus éleve est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction.

Le niveau de cuisson
change.

La fonction Gestionnaire
de puissance est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
prés des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriére, si pos-
sible.

Aucun signal sonore ne se
fait entendre lorsque vous
appuyez sur les touches
sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont
désactivés.

Activez les signaux so-
nores.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

E] s'allume.

La fonction Arrét automa-
tique est activée.

Eteignez la table de cuis-
son puis allumez-la de
nouveau.

=l Le dispositif de sécurité Reportez-vous au chapitre
’ enfants ou de verrouillage  « Utilisation quotidienne ».
est active.
Se(lluie Il n'y a pas de récipient sur Placez un récipient sur la

la zone de cuisson.

zone de cuisson.

Le récipient n'est pas
adapté.

Utilisez un récipient
adapté.

Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».
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Probléme

Cause probable

Solution

Le diamétre du fond du re-
cipient de cuisson est trop
petit pour la zone de cuis-
son.

Utilisez un récipient de di-
mensions appropriées.
Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techni-
ques ».

Le récipient de cuisson ne
recouvre pas la croix / le
carre.

Recouvrez complétement
la croix / le carré.

et un chiffre s'affichent.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson.

Débranchez la table de
cuisson de l'alimentation
électrique pendant quel-
ques minutes. Déconnec-
tez le fusible de l'installa-
tion domestique. Rebran-
chez l'appareil. Si l=J s'affi-
che a nouveau, faites ap-
pel au service apres-vente
agrée.

sl Le branchement électrique Demandez a un électricien
n'est pas adapté. La ten-  qualifié de vérifier l'installa-
sion d'alimentation est hors tion.
limites.

Sallumes Une erreur s'est produite Eteignez la table de cuis-
dans la table de cuisson son. Enlevez le récipient
car un récipient chauffe a  chaud. Au bout d'environ
vide. La fonction Arrét au- 30 secondes, remettez la
tomatique et la protection  zone de cuisson en fonc-
anti-surchauffe des zones tionnement. Si le récipient
sont activées. était bien le probleme, le

message d'erreur dispar-
ait. Le voyant de chaleur
résiduelle peut rester al-
lumé. Laissez le récipient
de cuisson refroidir. Véri-
fiez que le récipient est
compatible avec la table
de cuisson.
Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

Sralure Le ventilateur de refroi- Assurez-vous qu'aucun ob-

dissement est bloqué.

jet ne bloque le ventilateur

de refroidissement. Si
s'affiche a nouveau, faites
appel au service apres-
vente agrée.
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Probléeme Cause probable Solution
Slllue Le branchement électrique Demandez a un électricien

n'est pas adapté. La table
de cuisson n'est branchée
qu'a une seule phase.

qualifié de vérifier l'installa-
tion. Consultez le schéma
de raccordement.

7.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre
revendeur ou un service apres-vente
agréé. Veuillez lui fournir les informations
se trouvant sur la plaque signalétique.
Donnez également la combinaison a

3 lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la surface

8. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson,
notez les informations de la plaque
signalétique ci-dessous. La plaque
signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.

Numéro de série ....................

8.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement

en verre) et le message d'erreur qui
s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur
de manipulation de la part de I'utilisateur,
le déplacement du technicien du service
apres-vente ou du vendeur pourra étre
facturé, méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service apres-
vente et aux conditions de garantie
figurent dans le livret de garantie.

qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

8.3 Cable d'alimentation

» Latable de cuisson est fournie avec
un cable d'alimentation.

* Pour remplacer le cable
d'alimentation endommagé, utilisez le
type de cable d'alimentation suivant
(ou supérieur) : HO5BB-F T min 90°C.
Contactez votre service aprés-vente.
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8.4 Montage

e

38mm 31 mm

30 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm /

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

S —
min. 2mm_—— min. 2 mm__
\ '
A fs Al io
4
<|—:I . <|—:I
<20 mm > 20 mm%
t t
min. 500 mm min min. 500 mm
A B A B

<

min.
38 mm

A
8]

min.
12 mm




Imin.
12 mm

= min.
2 mm
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Si vous utilisez une enceinte de
protection (accessoire supplémentaire),
I'espace de circulation d'air de 2 mm et le
fond de protection installé directement
sous la table de cuisson ne sont plus
nécessaires. L'enceinte de protection
n'est pas disponible dans tous les pays.
Veuillez contacter votre revendeur local.

@ Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si
vous installez la table de

cuisson au-dessus d'un four.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
9.1 Plaque de calibrage

Modéle EHD7740FOK
Type 58 GDD CC AU
Induction 7.4 kW
Numéro de série ..........
ELECTROLUX

PNC 949 596 425 00
220-240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne
7.4 kW

cex
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9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuis- Puissance Fonction Fonction Diameétre du
son nominale (ni- Booster [W] Booster durée récipient [mm]
veau de cuis- maximale
son max.) [W] [min]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriere gauche 2300 3200 10 125-210
Avant droite 2300 3200 10 125-210
Arriére droite 2300 3200 10 125 -210

Dimensions du récipient pour le mode La puissance des zones de cuisson peut
Bridge légérement différer des données du
tableau. Elle dépend de la matiére et des

Posi-  Diametre Diametre dimensions du récipient.
tion minimum du maximum du
Bridge récipient récipient Pour des résultats de cuisson optimaux,
[mm] [mm] utilisez des récipients qui ne dépassent
pas les diameétres indiqués dans le
Gauche 160 x 360 200 x 420 tableau.

Droite 160 x 360 200 x 420

10. RENDEMENT ENERGETIQUE
10.1 Informations de produit selon la norme EU 66/2014

Identification du modéle EHD7740FOK
Type de table de cuisson Table de cuisson
intégrée
Nombre de zones de 4
cuisson
Technologie de chauffage Induction
Diameétre des zones de Avant gauche 21,0 cm
cuisson circulaires (J) Arriere gauche 21,0 cm
Avant droite 21,0 cm
Arriere droite 21,0 cm
Consommation d'énergie  Avant gauche 174,3 Wh/kg
selon la zone de cuisson  Arriére gauche 167,5 Wh/kg
(EC electric cooking) Avant droite 189,0 Whl/kg
Arriére droite 167,5 Wh/kg
Consommation d'énergie 174,5 Wh/kg

de la table de cuisson
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Appareils de cuisson Tables de cuisson - Méthodes de
domestiques électriques - Partie 2 : mesure des performances



Les mesures d'énergie se rapportant a la
zone de cuisson sont identifiées par les
croix des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils
suivants.

« Sivous faites chauffer de I'eau, ne
faites chauffer que la quantité dont
vous avez réellement besoin.

Recyclez les matériaux portant le

symbole C/:) Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et
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» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un
couvercle pendant la cuisson.

* Activez toujours la zone de cuisson
apres avoir pose le récipient dessus.

» Placez les plus petits récipients sur
les plus petites zones de cuisson.

» Posez directement le récipient au
centre de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur
résiduelle pour conserver les aliments
au chaud ou pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole E avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci

d
z
u

o$wiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato
aprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujgc je, mozesz mie¢ zawsze pewnos¢
zyskania wspaniatych efektow.

Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:

Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac

p

onizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczgce bezpieczenstwa

@ Ogolne informacje i wskazdéwki

@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

p

owiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby niepetnosprawne, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
bedg swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie pozwalac, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposob.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

- Dzieci w wieku ponizej 3 lat nie wolno pozostawiac
bez opieki w poblizu urzgdzenia.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie oraz jego nieostoniete elementy
nagrzewajq sie podczas pracy do wysokiej
temperatury. Nie dotykac elementéw grzejnych.
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Nie sterowaé urzgdzeniem za pomocg zewnetrznego
programatora czasowego ani niezaleznego uktadu
zdalnego sterowania.

Pozostawienie bez nadzoru potraw zawierajgcych
ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej moze by¢
przyczyng pozaru.

Nie gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

Nie przechowywac¢ zadnych przedmiotéw na
powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfasc
przedmiotow metalowych, takich jak sztuéce lub
pokrywki do garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie
rozgrzac.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytgczyc¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegacé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.
Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgleddw bezpieczenstwa musi go wymienié
producent, autoryzowany serwis lub inna
wykwalifikowana osoba.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

21 Instalacja « Nalezy postepowa¢ zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
OSTRZEZENIE! urzgdzenia.
Urzadzenie moze » Zachowa¢ minimalne odstepy od
zainstalowac¢ wytacznie innych urzadzen i mebli.
wykwalifikowana osoba. * Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
Usuna¢ wszystkie elementy jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
opakowania. stosowaé rekawice ochronne i mieé
Nie instalowa¢ ani nie uiywaé na stopach petne obuwie.
USZkOdZOnegO UrZa_dZenia. « Po przycieciu Zabezpieczyé

krawedzie blatu przed wilgocig za



pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

* Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowa¢ urzagdzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

* Instalujgc urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig
urzgdzenia a gorng szuflada, aby
umozliwi¢ prawidtowy obieg
powietrza.

« Spodd urzadzenia moze sie mocno
nagrzewac. Pod urzadzeniem nalezy
zamontowac niepalng ptyte,
uniemozliwiajgcq dostep do
urzgdzenia od spodu.

* Pozostawi¢ 2 mm przestrzeni
wentylacyjnej miedzy blatem
roboczym a przednig czescig
zamontowanego pod nim urzadzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych brakiem
odpowiedniej przestrzeni
wentylacyjnej.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtaczone od zasilania.

* Nalezy upewnic sie, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajacej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyng przegrzania stykow.
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Uzyc¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewni¢ sig, ze zostato
zainstalowane zabezpieczenie przed
porazeniem pragdem.

Przewdd zasilajgcy nalezy
przymocowac obejmag w celu jego
mechanicznego odcigzenia.

Podczas podigczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn

Nie stosowacé rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zaréwno dla elementow znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wyfgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pragdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
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Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykbw wynoszace
minimum 3 mm.

2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata, oparzeniem,
porazeniem pradem.

* Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia

nalezy usungc¢ z niego wszystkie

elementy opakowania, etykiety i folie

ochronng (jesli dotyczy).

» Urzadzenia nalezy uzywac¢ w
warunkach domowych.

* Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

* Nalezy upewnic sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

*  Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole
grzejne.

* Nie polega¢ na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

* Nie kfas¢ sztuccow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Mogg
one sie one silnie rozgrzac.

* Nie obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

* Nie uzywac urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

» Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy

natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.

Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem elektrycznym.

» Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pdl
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

* Podczas wktadania zywnosci do
gorgcego oleju moze on pryskac.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

» Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac

tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczéw i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz Swiezy olej.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie dopuszczac¢ do wygotowania sie
potraw.

Nie dopuszczac¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzgdzenia. Moze to
spowodowac jej uszkodzenie.

Nie wtgczaé pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie kta$¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzgdzenie jest przeznaczone
wytacznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywa¢ do innych
celdéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczyc i
zaczekaé, az ostygnie.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
urzadzenia nalezy odtaczyc¢ je od
zasilania.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodna.



« Czysci¢ urzagdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowacé
wytgcznie obojetne detergenty. Nie

stosowaé produktéw sciernych, myjek

do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.
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skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrodia
zasilania.

Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.

2.6 Serwis

OSTRZEZENIE! °
Wystepuje zagrozenie

odniesieniem obrazen ciata

lub uduszeniem.

2.5 Utylizacja

/N

Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktéry naprawi
urzgdzenie.

* Nalezy stosowac wytgcznie
* Aby dowiedzie¢ sie, jak prawidtowo oryginalne czes$ci zamienne.
utylizowac urzadzenie, nalezy

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Uktad powierzchni gotowania

il
]

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

3.2 Uktad panelu sterowania
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Aby wyswietli¢ panel sterowania, nalezy witgczy¢ urzadzenie za pomocg @.
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wtgczonych funkcjach.

Pole  Funkcja Uwagi
czuj-
nika
WEL. / WYL. Wiaczanie i wytgczanie plyty grzejne;.
[| Bridge Wiaczanie i wytgczanie funkgiji.
- skazanie ustawienia okazuje ustawienie mocy grzania oraz
Wsk ie ustawieni Pokazuje ustawieni y g i
mocy grzania i zegara czas w minutach.
CountUp Timer Informuje o dziataniu funkgiji.

Ustawianie funkcji zegara.

&
| +|O| &

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

Funkcja Power

Wigczanie i wytgczanie funkgji.

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

BEEN &
[

Blokada / Blokada uru-
chomienia

Blokowanie/odblokowanie panelu stero-
wania.

sToP
Go

B

STOP+GO

Wigczanie i wytgczanie funkgji.

3.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

-9

Pole grzejne jest wigczone.

Wiaczona jest funkcja STOP+GO.

(A)

Wiaczona jest funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja Funkcja Power.

+ cyfra Nieprawidtowe dziatanie.

G0 OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): go-
towanie / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Wiaczona jest funkcja Blokada/Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate
naczynie bgdz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

a

Wigczona jest funkcja Samoczynne wytgczenie.




3.4 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

OSTRZEZENIE!

E] / E] / C] Wystepuje
zagrozenie poparzenia
cieptem resztkowym.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

4.1 Wigczanie i wytgczanie

Dotkngc¢ ® na 1 sekunde, aby wigczyc
lub wytaczy¢ ptyte grzejna.

Panel sterowania wyswietla sie po
wigczeniu ptyty grzejnej i gasnie po jej
wytgczeniu. Gdy urzadzenie jest
wytgczone, widoczne jest tylko pole

czujnika \U.

4.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie ptyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po wigczeniu ptyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytaczy sie. Nalezy
usung¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

* ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
ptyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia.
Wyswietla sie symbol U i po uptywie
2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.
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Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna jest
nagrzewana przez ciepto pochodzace z
naczyn.

4. CODZIENNA EKSPLOATACJA

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sie Ji urzadzenie
wytgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wytacza

sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
, 1.3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.
10-14 1,5 godz.

4.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybraé lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkngc¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajgcym wybranej mocy grzania
lub przesung¢ palec wzdtuz paska
regulacji w miejsce odpowiadajgce
wybranej mocy grzania.

5 - 9
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4.4 Uzywanie pdl grzejnych

Ustawi¢ naczynie na krzyzyku/kwadracie
znajdujgcym sie na polu grzejnym, ktore
ma by¢ uzyte do gotowania. Zakry¢ caty
krzyzyk/kwadrat. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do
wielko$ci dna naczyn. Mozna stosowaé
duze naczynia, ustawiajac je
jednoczesnie na dwoch polach
grzejnych.

4.5 Funkcja Bridge

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne, ktore
dziatajg jak jedno pole grzejne.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania
jednego z pol grzejnych.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pél grzejnych

po lewej/prawej stronie: dotkng¢ II]D
Aby ustawic¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania, nalezy dotkng¢ jednego z
czujnikdw sterowania po lewej/prawej
stronie.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngc m
Pola grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od
siebie.

Gdy korzysta sie tylko z jednego pola
grzejnego z pary pol grzejnych zaleca sie
korzysta¢ z tylnego pola grzejnego.
Takze w przypadku gotowania w duzym
naczyniu zaleca sie postawienie go obok
tylnego pola grzejnego.

4.6 Automatyczne
podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala w krotszym
czasie uzyskac zgdang moc grzania.
Gdy funkcja jest wigczona, pole grzejne
pracuje na poczatku z najwiekszg mocg
grzania, a nastepnie przetgcza sie na
zgdang moc grzania.

Aby mozliwe byto wigczenie
tej funkciji, pole grzejne musi
by¢ zimne.
Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngé 1] (zaswieci sie

). Szybko dotkng¢ wiasciwego
ustawienia mocy grzania. Po uptywie

pieciu sekund wyswietli sie L7J.

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.7 Funkcja Power

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te
mozna wigczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole
grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkng¢ &l Zaswieci sie

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic¢
ustawienie mocy grzania.

4.8 Zegar

Wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla
pola grzejnego, a nastepnie ustawi¢
funkcje.

Aby wiaczy¢ funkcje lub zmienié¢
czas: dotkng¢ @ a nastepnie dotkng¢
+ lub =, aby ustawi¢ czas (00-99
minut). Funkcja uruchomi sie
automatycznie. Po 3 sekundach na
wyswietlaczu pojawi sie moc grzania
pola grzejnego.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas:

dotknagé symbol @ dla danego pola
grzejnego. Wyswietlacz wyswietli
pozostaty czas.

Aby wylaczy¢ funkcje: dotkngé @ a
nastepnie —. Wartos¢ pozostatego
czasu zmniejszy sie do 00.

® CountUp Timer (Stoper)
Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu
pracy pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé @ Na
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie 00.



Ponownie dotkngé @ aby wiaczy¢
funkcje. Gdy funkcja ta jest wigczona,

wyswietla sie ®. Na wyswietlaczu
pojawi sie czas dziatania pola grzejnego.
Aby wytaczy¢ funkcje: wybrac pole
grzejne za pomoca \J, a nastepnie

dotkngé —. Na wyswietlaczu zegara
pojawi sie wskazanie 00, a po uptywie 3
sekund pojawi sie ustawienie mocy

grzania.Symbol ® zniknie.

Minutnik

Funkcji tej mozna uzywac jako
minutnika, gdy ptyta grzejna jest
wigczona, ale nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: .

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé O.

Dotkng¢ +uw— zegara, aby ustawi¢
czas. Gdy odliczanie czasu dobiegnie
konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnatl dzwigkowy:
dotkng¢ @

(i)

4.9 STOP+GO

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wtaczonych pol grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie pol grzejnych.

Gdy dziata ta funkcja, nie mozna zmienic
ustawienia mocy grzania.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé SZ*ZP.
Zaswieci sie .
Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé SZ*ZP.

Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

4.10 Blokada

Gdy wigczone sg pola grzejne mozna
zablokowa¢ panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
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Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc B Na 4
sekundy zaswieci sie .Zegar
pozostanie wigczony.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé 8.
Wigczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje rowniez
wytaczenie tej funkgji.

4.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczyc¢ ptyte
grzejng za pomocg ®. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkngé B przez 4
sekundy. Zaswieci sie . Wytaczyc¢
ptyte grzejng za pomocg O,

Aby wyltaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte
grzejng za pomoca @ Nie ustawiac
mocy grzania. Dotkng¢ & przez 4
sekundy. Zaswieci sie (@) Wytaczy¢
ptyte grzejng za pomocg @

Aby tymczasowo wyltaczy¢ funkcje na
czas jednego cyklu gotowania:
wigczy¢ ptyte grzejng za pomocg .
Zaswieci sig (L. Dotkna¢ B przez 4
sekundy. W ciggu 10 sekund ustawic¢

moc grzania. Teraz mozna uzywac ptyty
grzejnej. Po wytgczeniu ptyty grzejnej za

pomoca ® funkcja bedzie ponownie
aktywna.

4.12 OffSound Control
(Wytagczanie i wigczanie
dzwiekow)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotknaé ®
przez 3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sig

i wytgczy. Dotkngc¢ B na 3 sekundy.
Wyswietli sie &3 1ub &J. Dotknaé +
zegara, aby wybrac jedno
z nastepujacych ustawien:
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. — sygnaty dzwigkowe sg
wylgczone

. — sygnaty dzwiekowe sg wigczone

Aby potwierdzi¢ wybdr, nalezy zaczekac,
az urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
3, dzwieki beda emitowane tylko gdy:

* po dotknigciu ©)

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Wytacznik czasowy

* na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

4.13 Funkcja Zarzadzanie
energig

» Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podigczonych do ptyty grzejnej.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3700 W.

5. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn.

Materiat, z ktérego wykonane sg
naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtagczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pdl grzejnych podtgczonych do jednej
fazy przekracza 3700 W.

» Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pol grzejnych podtgczonych do tej
samej fazy.

*  Wskazanie dla pdl o zmniejszonej
mocy grzania zmienia sie w zakresie
dwéch pozioméw.

+ 4
bt

+ 4

wielowarstwowe (odpowiednio
oznaczone przez producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozna szybko zagotowac niewielkg
ilosci wody w naczyniu postawionym
na polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

Dno naczynia powinno byc¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne w pewnym
stopniu dopasowujg sie automatycznie
do $rednicy dna naczyn.

Sprawnos$¢ pola grzejnego zalezy od
srednicy dna naczynia. Naczynie o
$rednicy dna mniejszej niz minimalna



pochtania tylko czesc¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

5.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z ré6znych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne ustawione jest na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

* odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwodow elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Odgtosy te sa normalnym zjawiskiem i
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5.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytgcza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Rdznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

5.4 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zaleznosé miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy przez pole grzejne. Przy
ustawieniu $redniej mocy grzania pole
grzejne wykorzystuje mniej niz potowe
swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

nie Swiadczg o usterce urzadzenia. orientacyjny.

Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

-1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykryé naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-3 Sos holenderski, roztapianie: 5 - 25 Mieszac¢ od czasu do czasu.
masto, czekolada, zelatyna.

1-3 Scinanie: puszyste omlety, 10-40 Gotowac pod przykryciem.
smazone jajka.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 WIac przynajmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu; po-
gotowych potraw. trawy mleczne mieszaé od

czasu do czasu.

5-7 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, miesa.

7-9 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie %4 | wody
parze. na 750 g ziemniakow.

7-9 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litréw wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszo- 150

nych i zup.
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Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

9-12 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obrocic po uptywie potowy
lopki, cordon bleu, kotlety, nieod czasu.
bryzole, kietbasa, watrébki, potrzeb
zasmazki, jajka, nalesniki,
paczki.

12-13 Intensywne smazenie np. 5-15  Obréci¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, czasu.
poledwicy, stekow.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,
mieso duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

LP] Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja Power jest wigczona.

6. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Informacje ogolne
» Czyscic ptyte grzejng po kazdym

uzyciu.

+ Nalezy zawsze uzywac naczyn z
czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

» Uzywac specjalnego skrobaka do

szkta.

6.2 Czyszczenie ptyty grzejnej

+ Usuwacé natychmiast: stopiony
plastik, folie oraz zabrudzenia z

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Przytozy¢ specjalny skrobak
pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwacé po niej
ostrzem.

Usuna¢, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha
miekkg szmatka.



7.1 Co zrobic, gdy...
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Problem

Prawdopodobna przyc-
zyna

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomié ptyty
grzejnej lub sterowac nia.

Ptyta grzejna nie jest pod-
taczona do zasilania lub
jest podtaczona nieprawi-
dtowo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzej-
ng prawidtowo podtgczono
do zasilania. Patrz sche-
mat potgczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli na-
dal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Ponownie uruchomic ptyte
grzejng i w ciggu maksy-
malnie 10 sekund ustawi¢
moc grzania.

Dotknieto rownoczesnie
dwach lub wiecej pdl czuj-
nikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola
czujnika.

Wiaczona jest funkcja
STOP+GO.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Na panelu sterowania
znajdujg sie plamy ttuszczu
lub woda.

Wyczysci¢ panel sterowa-
nia.

Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i urzadzenie
wytgczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wy-
faczona, rozlega sie sygnat
dzwigkowy.

Zakryto jedno lub wiecej
pol czujnikow.

Usung¢ przedmiot z pol
czujnikow.

Ptyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na po-
lu czujnika .

Zdja¢ przedmiot z pola
czujnika.

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gor-
ace, poniewaz dziatato
zbyt krotko.

Jesli pole dziatato wystarc-
zajgco diugo, aby byto gor-
ace, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

Nie dziata funkcja automa-
tycznego podgrzewania.

Pole jest gorace.

Nalezy zaczekadé, az pole
ostygnie.

Ustawiono maksymalng
moc grzania.

Maksymalna moc grzania
jest réwna mocy urucha-
mianej funkgcji.
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Problem

Prawdopodobna przyc-
zyna

Rozwigzanie

Moc grzania przetacza sie
migedzy dwoma poziomami.

Wiaczona jest funkcja zar-
zadzania energig.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest zbyt duze
lub ustawione zbyt blisko
elementow sterowania.

Jesli to mozliwe, duze nac-
zynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwieko-
wych podczas dotykania
pol czujnikéw na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wy-
faczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwie-
kowe.

Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”.

Wyswietla sie E]

Wiaczona jest funkcja sa-
moczynnego wytgczenia.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wyswietla sie . Wigczona jest.fur)kcja blo- Patrz I'OZdZ.i&’l”{ ,Codzienna
kady uruchomienia lub blo- eksploatacja”.
kady.

Wyswietla sie . Brak naczynia na polu Postawi¢ naczynie na polu

grzejnym.

grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego nac-
zynia.

Patrz rozdziat ,Wskazowki
i porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do po-
la grzejnego.

Stosowac naczynia o od-
powiednich wymiarach.
Patrz rozdziat ,Dane tech-
niczne”.

Naczynie nie zakrywa krzy-
zyka / kwadratu.

Zakry¢ caty krzyzyk / kwa-
drat.

Wyswietla sig L=J oraz licz-
ba.

W ptycie grzejnej wystgpita
usterka.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania na pewien czas.
Odtgczy¢ bezpiecznik w
domowej instalaciji elek-
trycznej. Podtaczy¢ ponow-

nie. Jezeli wskazanie
pojawi sie ponownie, nale-
zy skontaktowac sie z au-
toryzowanym punktem ser-
wisowym.

Wyswietla sie (E3].

Podtaczenie do sieci elek-
trycznej jest nieprawi-
dtowe. Napiecie zasilania
jest poza zakresem.

Skontaktowaé sie z wyk-
walifikowanym elektrykiem,
ktory sprawdzi instalacje.
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Problem Prawdopodobna przyc- Rozwigzanie
zyna
Wyswietla sie (E4). Plyta grzejna wykryta biad, Wyia'czyé plyte grzejna.
poniewaz wygotowata sie  Zdjaé gorgce naczynie. Po
zawarto$¢ naczynia. Nas-  uptywie okoto 30 sekund
tgpito samoczynne wytgc-  ponownie wigczy¢ pole
zenie oraz dziata zabez- grzejne. Jesli powodem by-
pieczenie przed przegrza- to naczynie, komunikat o
niem pol grzejnych. btedzie zniknie. Wskaznik
ciepta resztkowego nadal
moze by¢ wigczony. Nale-
zy zaczekac, az naczynie
ostygnie. Sprawdzié, czy
naczynie jest przeznac-
zone do ptyty grzejne;.
Patrz rozdziat ,\WWskazowki
i porady”.
Wyswietla sie (7). Wentylator chtodzacy za-  Sprawdzi¢, czy jakis przed-
blokowat sie. miot blokuje wentylator
chtodzacy. Jezeli wskaza-
nie pojawi sie ponow-
nie, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.
Wyswietla sie (Eq). Podtaczenie do sieci elek-  Skontaktowac sie z wyk-

trycznej jest nieprawi-
dtowe. Ptyte grzejng pod-
taczono tylko do jednej fa-

walifikowanym elektrykiem,
ktory sprawdzi instalacje.
Patrz schemat potaczen.

zy.

7.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy rowniez podaé
sktadajgcy sie z trzech znakéw kod szkia
ceramicznego (umieszczony w rogu

8. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

szklanej powierzchni) oraz wyswietlany
komunikat o btedzie. Nalezy upewni¢ sie,
ze plyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczgce obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjne;j.

8.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisa¢ ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
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znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejnej.

Numer seryjny .......ccccoccvveeeeennne

8.2 Plyty grzejne do zabudowy

Piyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

8.4 Montaz

8.3 Przewdd zasilajgcy

* W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzyé nastepujgcego
przewodu zasilajacego (lub przewodu
o lepszych parametrach): HO5BB-F T
min 90°C. W tym celu nalezy
skontaktowac¢ sie z lokalnym punktem
serwisowym.

\%> =
"

=

min.2mm____

min. 500 mm gn(;nmm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

i
¥
A* *B
[—
> 20 mm%
p
min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

{
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| B
gﬂn.
1 mm

Po zamontowaniu kasety ochronnej
(wyposazenie dodatkowe), nie ma
koniecznosci pozostawienia 2 mm
przestrzeni wentylacyjnej z przodu, jak i
montazu przegrody zabezpieczajgcej
bezposrednio pod ptytg grzejna.
Wyposazenie dodatkowe w postaci
kasety ochronnej moze by¢ niedostepne
w niektorych krajach. W celu uzyskania
dodatkowych informacji nalezy
skontaktowac si¢ z miejscowym
dostawca.

@ W przypadku montazu ptyty
grzejnej nad piekarnikiem
nie mozna stosowac kasety
ochronne;j.
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9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EHD7740FOK
Typ 58 GDD CC AU
Moc indukcyjna 7.4 kW
Nrseryjny .....cccceeeeeee
ELECTROLUX

9.2 Parametry pol grzejnych

Numer produktu 949 596 425 00
220-240V, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
7.4 kKW

cex

Pole grzejne  Moc znamio-

Funkcja Pow-

Funkcja Pow- Srednica nac-

nowa (maksy- er [W] er maksymal- zynia [mm]
malna moc ny czas [min]
grzania) [W]
Lewe przednie 2300 3200 10 125 -210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Prawe przed- 2300 3200 10 125-210
nie
Prawe tylne 2300 3200 10 125 -210
Wymiary naczyn dla trybu Moc pdl grzejnych moze w niewielkim
potaczonych pol zakresie odbiega od wartosci podanych
; — w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow
Poloze- Minimalna  Maksymalna naczynia oraz materiatu, z ktérego
nie po- W|elkos.c W|elko§c zostato wykonane.
faczo- naczynia naczynia ) i
nych (mm) (mm) W celu uzyskania optymalnych efektéw
pol gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w
Lewe 160 x 360 200 x 420 tabeli.
Prawe 160 x 360 200 x 420

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg UE 66/2014

Oznaczenie modelu

EHD7740FOK

Typ ptyty grzejnej

Ptyta grzejna do
zabudowy

Liczba pdl grzejnych

4

Technika grzania

Ptyta indukcyjna
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Srednica okragtych pdl Lewe przednie 21,0 cm
grzejnych () Lewe tylne 21,0 cm
Prawe przednie 21,0 cm
Prawe tylne 21,0 cm
Zuzycie energii na pole Lewe przednie 174,3 Wh/kg
grzejne (EC electric cook- Lewe tylne 167,5 Wh/kg
ing) Prawe przednie 189,0 Wh/kg
Prawe tylne 167,5 Wh/kg
Zuzycie energii przez 174,5 Wh/kg

ptyte grzejng (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc
2: Plyty grzejne — Metody pomiaru cech
funkcjonalnych

Parametry elektryczne obszaru
gotowania sg oznaczane krzyzykami
przy odpowiednich polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych
wskazéwek pozwoli oszczedzac¢ energie
podczas codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

11. OCHRONA SRODOWISKA

W miarg mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé¢ naczynia pokrywka.

Przed wtgczeniem pola grzejnego
nalezy postawi¢ na nim naczynie.
Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.
Naczynia nalezy stawia¢
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

Ciepto resztkowe mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

Materiaty oznaczone symbolem t/.\‘-)
nalezy podda¢ utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrécic produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sig z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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