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Digitalni horkovzdusna fritéza DMS German y HF-6 — 6 litra



Pfed prvnim pouZitim si vidy prectéte bezpecnostni pokyny a varovani obsazené v této pfirucce.

NedodrzZeni niZze uvedenych bezpecnostnich upozornéni a bezpecnostni pokynt mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem, pozar anebo vaziné zranéni. Uchovejte bezpeénostni pokyny a varovani po ruce

k pfipadnému budoucimu nahlédnuti.

Uchovejte si tyto pokyny

Tento spotiebi¢ neni uréen pro pouZiti v domacnostech a podobnych prostredich, jako jsou:

— personal kuchynské prostory v obchodech, kancelatich a jinych pracovnich prostfedich;
— statcich;
— klienty v hotelech, motelech a jinych prostredich obytného typu;

— av prostredich typu Bed & Breakfast.

Dulezité bezpeclnostni pokyny
Pti pouzivani elektrickych spotrebicd, je tfeba vidy dodrZovat zdkladni bezpeénostni opatieni, véetné

nasledujicich:

1. Prectéte si vSsechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrch(.

3. Pro ochranu pred urazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zastrcku, nebo zdkladnu ve
vodeé nebo jiné kapaliné.

4. UPOZORNENI: Tento elektricky spotfebi¢ obsahuje funkci topeni. Povrchy, také odligné od
funkcnich povrch(, se mohou zahtat na vysoké teploty. ProtoZe rizné osoby vnimaji rizné teploty,
musi byt toto zafizeni pouzivano s OPATRNOSTI. Musi se dotykat pouze uréenych tchytd na
zafizeni a pouzivat tepelnou ochranu jako jsou rukavice nebo podobné pomcky. NeZ bude mozné
se dotknout povrchd, které jsou jiné nez zamyslené uchopovaci plochy, tak musi dostat dostatecny
¢as na vychladnuti.

5. Pokud se nepouZiva a pred Cisténim, odpojte jej ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo sejmutim dill
nechte vychladnout.

6. TypY:le-li napdjeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo moznému nebezpedi.

7. Poutziti jiného pfislusenstvi neni doporuceno vyrobcem pfistroje, mize zpUsobit poranéni.

8. NepouZivejte venku

9. Nenechavejte kabel viset pfes hranu stolu nebo pultu, nebo ho nenechte dotykat se horkych

ploch.



10. Nestavte na, nebo do blizkosti horkého plynového nebo elektrického hotaku nebo do trouby.

11. Extrémni opatrnost musi byt pfi stéhovani spotfebiCe obsahujici horky olej nebo jiné horké
kapaliny.

12. Vidy pfipojte nejdrive zdastrcku do pfistroje, poté zapojte kabel do zasuvky ve zdi. Chcete-li
odpojit, nejdrive vypnéte pfistroj, pak vyjméte zastrcku ze zasuvky.

13. Nepouzivejte pfistroj pro jiné nez uréené poutziti.

14. Tento pfistroj mlZe byt pouZit détmi ve véku od 8 let a vyse, a osobami s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud byly
pod dohledem nebo pouceni o poufZiti spotfebice bezpecnym zplsobem a rozumi spojenym
rizikdm. Déti si nesmi hrat se spotiebi¢em. Cisténi a uZivatelskou Udribu nesmi byt provadéna
détmi, pokud nejsou starsi 8 let nebo pod dozorem.

15. UdrZujte pfistroj a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

16. Spotrebice nejsou urceny pro provoz prostiednictvim externiho ¢asovace nebo samostatného

dalkové ovladaného systému.

Uvod
Horkovzdusna fritéza poskytuje jednoduchy a zdravy zplsob pfipravy vasich oblibenych jidel. Pomoci

rychlé cirkulace horkého vzduchu a horniho grilu, je schopna pfipravit celou fadu pokrm(. Nejlepsi na

tom je, Ze horkovzdusna fritéza ohfiva jidlo ve vSech smérech a vétSina potravin nepotfebuje ole;j.

Obecny popis (obr. 1)
Ovladaci panel Hlavni télo pfristroje
Kosik Zasuvka

Tladitko pro uvolnéni kosiku PFivod vzduchu

Ll S
© N o wu

Kabel (elektricka snlira)

Rukojet kosiku

Obr. 1 Obr. 2



Dulezité

Nebezpedi

Obr. 5 Obr. 6

Tento pfistroj mlze byt pouzit détmi ve véku od 8 let a vySe, a osobami s omezenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud byly

pod dohledem nebo pouceni o poufziti spotiebice bezpecnym zplsobem a rozumi spojenym

rizikim. Déti si nesmi hrat se spotiebi¢em. Cisténi a uZivatelskou udribu nesmi byt provddéna

détmi, pokud nejsou starsi 8 let nebo pod dozorem.

— UdrZujte pfistroj a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

— Neponofrujte kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topné elementy, do vody ani nemyjte pod

tekouci vodou.

— Nedopustte, aby voda ani jina tekutina vstoupily do pfistroje, aby nedoslo k Urazu elektrickym

proudem

— Vidy dejte ingredience, které maji byt smazené do kose, aby se zabranilo jejich styku s topnymi

télesy.



Nezakryvejte pfivod vzduchu a vnéjsi otvory, kdyz je zatizeni v provozu.
Neplrite hrnec s olejem, protoZe to muiZe zpUsobit poZar.
Nikdy se nedotykejte vnitfnich €asti pfistroje, pokud je v provozu. Teplota pfistupnych ploch,

mUze byt vysoka, kdyzZ je zatizeni v provozu.

Varovani

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na pfistroji odpovida napéti mistni sité.

Nepouzivejte pfistroj, pokud existuje jakékoliv poskozeni na zastréce, sitové $nlre nebo jinych
Castech.

Nechodte k neopravnéné osobé na vyménu nebo opravu poskozeného hlavniho kabelu.
Udrzujte napdjeci kabel pfed horkymi povrchy.

Nezapojujte spotiebi¢ nebo neobsluhujte ovladaci panel s mokryma rukama.

Nestavte pfistroj proti zdi nebo proti jinym spotfebicl. Ponechejte alespori 10 cm volného mista
na zadech a bocich a 10 cm volného prostoru nad pfistrojem.

Nepoklddejte zadné predméty na horni stranu pfistroje.

Nepouzivejte pfistroj k jinému ucelu, nezZ je popsano v tomto navodu k obsluze.

Nenechte pfistroj pracovat bez dozoru.

Béhem smazeni horkym vzduchem, se uvoliiuje horka péra pres vystupni otvory vzduchu, udrzujte
vase ruce a oblicej v bezpeéné vzdalenosti od vodni pary ze vzduchovych vystupnich otvord.
Také ddvejte pozor na horkou paru a vzduch pfi odebrani hrnec z pfistroje.

Vsechny pfistupné vnéjsi plochy mlzou byt horké béhem pouzivani. (Obr. 2)

OkamZité odpojte spotrebic, kdyZ vidite tmavy kouf vychazejici z pfistroje. Pockejte na emise

koure na pted odebranim hrnec z pfistroje.

Pozor

Ujistéte se, Ze je pfistroj umistény na vodorovny, rovny a stabilni povrch.

Tento spottebic je urcen pouze pro domaci pouziti. Neni bezpecény pro pouZzivani v prostredich,
jako jsou kuchyné zaméstnanc(, farmy, motely a dalsi nebytové prostiedi. Ani neni urcena pro
klienty v hotelech, motelech a v prostfedich typu Bed & Breakfast.

Je-li zatizeni pouzivano nespravné nebo pro profesiondlni ¢i poloprofesiondlni icely nebo neni
pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v uzivatelské prirucce, zaruka se stdva neplatnou, a tak
bychom mohli odmitnout jakoukoli odpovédnost za zplisobené skody.

Vzdy odpojte spotrebic, kdyz jej nepouZzivate.

Spotiebic je tfeba nechat priblizné 30 minut vychladnout, nez s nim budete zachazet nebo ho

Cistit.



Pred prvnim pouzitim

1.
2.
3.

Odstrante vsechny obalové materidly.

Odeberte ndlepky nebo Stitky z pfistroje.

Dikladné vycistéte koS a hrnec horkou vodou, néjakym prostfedkem na umyvani nadobi a
neabrazivni houbou.

Vytrete vlhkym hadfikem spotfebic¢ uvnitt i vné.

Toto je fritéza bez oleje, ktera pracuje na horky vzduch, nepliite hrnec olejem nebo tukem na

smazeni pfimo.

Priprava k pouziti

1.

PFistroj umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch.

Nestavte pristroj na hoflavy povrch.

Umistéte koS do zasuvky. (Obr. 3)

Nepliite hrnec olejem nebo jinou tekutinou.

Nepokladejte nic na horni stranu pfistroje, prutok vzduchu bude narusen a bude mit vliv na

vysledek smazeni horkym vzduchem.

Pouziti zarizeni

Smazeni horkym vzduchem muzZete pfipravit Sirokou $kalu pokrma.

Rl S

Pfipojte sitovou zastréku do uzemnéné elektrické zasuvky.

Opatrné vytdhnéte hrnec ven z horkovzdusné fritézy. (Obr. 6)

VloZte ptisady do kosiku. (Obr. 5)

Posurnite hrnec zpét do horkovzdusné fritézy. (Obr. 4)

Peclivé sladte hrnec s voditky v téle fritézy.

Nikdy nepouzivejte hrnec bez koSe v ném.

Pozor: Nedotykejte se hrnce béhem a po urcité dobé pouzivani, bude velmi horky. DrZet hrnec
jen za drzadlo.

Nastavte pozadovanou dobu pfipravy pro pokrmy (viz. kapitola ,, Nastaveni“).

Nékteré prisady vyZzaduji protfepani po uplynuti poloviny doby pfipravy (viz. kapitola
,Nastaveni”). Vytdhnéte nadobu z pFistroje za rukojet a protfepte. Potom posurite hrnec zpét do

horkovzdusné fritézy.

Pozor: Nemackejte tladitko na rukojeti béhem trepani. (Obr. 3)




Tip: Chcete-li sniZit hmotnost, muiZete odebrat kos z hrnce a protiepat pouze kos. K tomu vytdhnéte
nddobu z pfistroje, poloZte ji na Zdruvzdorny povrch a stisknéte tlacitko rukojeti a vyzvednéte kos

z hrnce.

Tip: Pokud nastavite ¢asovac na polovinu ¢asu na pripravu, uslysite bzu¢dk ¢asovace, kdy mdte trdst
ingredience. Nicméné, to znamend, Ze je tfeba nastavit ¢asovac znovu ke zbyvajicimu ¢asu na pripravu

po protrepdni.

7. Kdyz uslysite bzuédk casovace, nastaveny Cas pripravy uplynul. Vytahnéte hrnec z pfistroje.

Pozndmka: MlzZete také vypnout pfistroj ru¢né. Chcete-li to provést, nastavte ¢as na hodnotu

1.
8. Zkontrolujte, zda jsou pokrmy hotové.
V ptipadé, ze pokrmy nejsou hotové, jednoduse zasurte hrnec zpét do pfistroje a nastavte
¢asovac na dalsich nékolik minut navic.
9. Chcete-li vyjmout pokrmy (napt. hranolky), vytahnéte hrnec z horkovzdusné fritézy a polozte

ho na podlozku a stisknéte tlacitko pro uvolnéni kose a vyzvednéte kos z hrnce.

Neobracejte kos vzhiiru nohama s hrncem stéle pfipojené k nému, prebyteény olej, ktery se

shromazdi na dné hrnce zacne unikat do pokrmu.

Hrnec a pokrmy jsou horké. V zavislosti na typu pokrmu v horkovzdu$né fritéze muze

z hrnce unikat horka para.

10. Vyprazdnéni koS do misky nebo na talit.
11. Pokud je varka pokrmu hotova, horkovzdusna fritéza je okamZité pfipraven k ptipravé dalsi

varku.

Ovladaci panel
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Navod k obsluze
@ Tlacitko 1 — Vypinac

Jakmile jsou kos a hrnec spravné umistény v téle pfistroje, rozsviti se kontrolka napdjeni. Volba tlacitka
napajeni stiskem po dobu 3 sekund se jednotka nastavi na vychozi teplotu 200°C a doba vareni bude
nastavena na 15 minut. Stisknuti tlacitko Vypina¢ podruhé zahdji proces vareni. Stisknuti tlacitka
napajeni po dobu 3 sekund pro vypnuti celého zafizeni béhem vareni. VSechna svétla zhasnou,

ventilator prestane pracovat.

Poznamka: Béhem vareni se mizZete dotykat klaves pro ovladani pauzy a zahdjeni vareni.

Tlacitko 2 — Predvolba
Volba tlacitka predvolby vdm umozni prochazet vybér 8 popularnich pokrmd.

Po vybéru se nastavi, predem stanoveny Cas a teplota vareni teplota a funkce zacne.
-\ ‘
Tlacitko 3 a Tlaéitko 4 - Ovladaci tladitka ¢asovaée/teploty

Vybér @ Tlacitka 5 a volbou Tlacitkem 3 a Tlac¢itkem 4 vam umoini pfidat nebo snizit teplotu vareni
po krocich o 5°C. Podrzenim tlacitka se bude teplota ménit rychle. Regulace teploty je mozna v

rozsahu: 80°C — 200°C.

T
Vybér Tlacitka 6 a volbou Tlacitkem 3 a Tlacitkem 4 vam umozZni pfidat nebo snizit ¢as vareni po
krocich o 1 minutu. PodrZenim tlacitka se bude teplota ménit rychle. Regulace teploty je moZzna v

rozsahu: 80°C —200°C.

@ Tlacitko 5 a Tlacitko 6 — Ovladani teploty a casovace
Tlaéitko 7 — Indikator ventilatoru

Tladitko 8 — Svétlo teploty

Tlacitko 9 — Svétlo ¢asovace

Tlacitko 10 - Indikator teploty

Tlaéitko 11 - Indikator ¢asovace

Tlacitka 12-19 — Indikatory pokrmu



Nastaveni

Tato tabulka nize vdm pomUze zvolit zakladni nastaveni pro pokrmy.

Pozndmka: Méjte na paméti, ze tato nastaveni jsou priklady. Ingredience se lisi v pavodu, velikosti,

tvaru, stejné jako znacky a nemuzeme zarucit optimalni nastaveni pro vase pokrmy.

Vzhledem k tomu, Ze technologie Rapid Air okamzité ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, tak vytazeni

hrnec kratce z pfistroje sotva narusuje proces smazeni v horkém vzduchu.
Tipy

— Mensi pokrmy obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu pripravy neZ vétsi.

— Vétsi mnoZstvi pokrm( vyZaduje jen o néco delSi ¢as na pripravu, mensi mnoZstvi sloZek, vyZaduje
jen o néco kratsi dobu pripravy.

— Protfepdni mensi prisady v poloviné doby pripravy optimalizuje konecny vysledek a muzZe pomoci
zabrdnit nerovnomérnému smaZeni prisady.

— Pridejte trochu oleje do cerstvych brambor pro krfupavy vysledek. SmaZte své ingredience v
horkovzdusné fritéze nékolik minut po priddni oleje.

— Nepripravujte extrémné mastné pokrmy, jako jsou napriklad klobdsy v horkovzdusné fritéze.

— Jidla, které Ize pripravit v troubé mohou byt také pripravena v horkovzdusné fritéze.

— Optimdlni hmotnost pro pfipravu krfupavych hranolek je 500 gramd.

— Pouliti pro predem pripraveného tésta rychle a snadno Ize pfipravit oblerstveni. Pfedpfipravené
tésto také vyZaduje kratsi dobu pfipravy neZ domdci tésta.

— Umistéte plech nebo pecici mfizku do kose horkovzdusné fritézy, chcete-li upéct dort, smaZzit kiehké
slozky nebo naplnéné pokrmy.

— MiZete také pouZit horkovzdusnou fritézu k ohfdti pokrmu. K ohfivani pokrmd, nastavte teplotu

na 150°C po dobu aZ 10 minut.

Steak | Kridélka | Ryby Svaciny | Hranolky | Dorty | Zelenina
Teplota | 80-200°C | 180 180 180 200 200 160 160
Cas 1-60 min 16 15 18 20 17 17 30
Min-max mnozstvi (g) | 1-600 1-500 | 100-500 | 100-500 | 100-500 | 100-500 | 100-500

Cisténi

Vycistéte pristroj po kazdém poutZiti.

Hrnec a nepfilnavy povlak kose. Nepouzivejte kovové kuchyriské nacini nebo abrazivni Cistici

materialy k jejich Cisténi, protoze by to mohli poskodit nepfilnavy povrch.




1. Vyjméte zastrcku ze zasuvky a nechte vychladnout.

Poznamka: Odstrante hrnec z horkovzdusné fritézy a pristroj vychladne rychleji.

2. Otrete vnéjsi Casti pristroje vihkym hadrikem.

3. Vycistéte hrnec a koS s horkou vodou, nékterym Cisticim prostfedkem a neabrazivni houbickou.

Mizete pouzit odmastovaci kapalinu, aby se odstranily veskeré zbytky nedistot.

Tip: Je-li Spina prilepend ke kosi nebo na dné hrnce, naplrite hrnec horkou vodou s trochou

myciho prostredku. VloZte kos do hrnce a nechejte hrnec a kos mdcet po dobu asi 10 minut.

4. Vycistéte vnitfek zafizeni s horkou vodou a neabrazivnim houbou.

5. Vydcistéte topné téleso Cisticim kartdcem, aby se odstranily vSechny zbytky potravin.

Ulozny prostor
1. Odpoijte pfistroj a nechte ho vychladnout.

2. Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily Cisté a suché.

Zivotni prostfedi

Nevyhazujte pfistroj do bézného domovniho odpadu, kdyZz doslouzi, ale odevzdejte jej do sbérny

urcené pro recyklaci. Tim pomUzZete chranit Zivotni prostredi.

Zaruka a servis

Pokud budete potfebovat servis, informace nebo pokud mate néjaky problém, obratte se prodejce

nebo na mistni autorizované servisni stredisko.

e

Poradce pfi potizich

Problém Mozna pfticina

Reseni

Spotrebic neni zapojen.

VlozZte sitovou zastréku do
uzemnéné zasuvky ve zdi.

Horkovzdusna fritéza

Nastavte tla¢itkem c¢asovace na

nefunguje ey Y y o
gul Nenastavili jste Casovac. poZzadovanou dobu pfipravy
pro zapnuti pfistroje.
_ . Y. . Vkladejte mensi davky potravin
MnoZstvi potravin v kosi je VJ v g y.p
o . do koSe. Mensi davky jsou
prilis velké. . .
smazené rovnomeérnéji.
Pokrmy nejsou hotové Nastavena teplota je pfilis Nastavte tlacitkem teploty
nizka. vyssi teplotu pro vareni.
Cas pro ptipravu je pfilis Nastavte ¢asovac na delsi dobu
kratky. pfipravy.

Nékteré pokrmy je tfeba
protfepat po uplynuti poloviny
doby pfipravy.

Pokrmy jsou smazené
nerovnomeérné

Potraviny, které lezi na vrcholu
nebo pres sebe (napft.
hranolky) pottebuji byt




protfepany po uplynuti
poloviny doby pfipravy.

Smazené pokrmy nejsou
kfupavé

Pouzili jste typ obcerstveni,
které ma byt pfipraveny v
tradicni fritéze

PouZijte klasickou fritézu nebo
pfidejte malé mnozstvi oleje
pro kifupavéjsi vysledek.

Nelze zasunout hrnec do
fritézy

V kosi je pfilis mnoho potravin.

Nenaplfiujte koS nad znacku
MAX.

Kos neni umistén v hrnci
spravné.

Zatlacte kos doll do hrnce,
dokud neuslysite cvaknuti.

Z fritézy jde bily kour

Pfipravujete mastné pfisady.

KdyZ budete smazit mastné
pokrmy v horkovzdusné
fritéze, bude velké mnoZstvi
oleje vytékat do hrnce. Olej
vyrabi bily kour a hrnec se
mUZze zahfivat vice neZ
obvykle. Toto nema vliv na
spotrebic nebo konecny
vysledek.

Hrnec jesté obsahuje zbytky
mastnoty z predchoziho
pouziti.

Bily kout je zplsoben tukem
zahtatém v hrnci. Ujistéte se,
Ze Cistite sprdvné panev po
kazdém poutZiti.

Cerstvé hranolky nejsou
rovnomeérné smazené ve
fritéze

Nepoutzili jste spravny typ
brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory, aby
zUstaly pevné pfi smazeni.

Neoplachli jste fadné
bramborové hranolky pred
smazenim.

Oplachnéte bramborové
hranolky k odstranéni Skrobu z
vnéjsi strany hranolkda.

Cerstvé hranolky nejsou
kfupavé, kdyz vyjdou z fritézy

KFupavost bramborovych
hranolkd je zavisla na mnoZstvi
oleje a vody v bramborovych
hranolcich.

Ujistéte se, Ze jste spravné
osusily bramborové hranolky
pred pfidanim oleje.

Zvolte tendi fez hranolek pro
kfupavéjsi vysledek.

Pfidejte malé mnoiZstvi oleje
pro kifupavéjsi vysledek.

Technicka data

— Napéti: 220-240 ( 120V ) ~ 50 / 60Hz

— Prikon: 1800 W

— Kapacita kose: 6 |

— Nastavitelna teplota: 80°C - 200°C

— Casovad: 0 - 60 min

Vyrobce si vyhrazuje pravo technickych zmén a vylepseni!




Symbol niZze ukazuje, Ze pouzité zafizeni nelze umistit spolecné s jinym domovnim
odpadem. UZivatel je povinen odnést tuto polozku do odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizeni pro sbér, ve kterém je vytvoren vhodny systém, ktery umozni
bezpecnou likvidaci téchto poloZek. Obsazené nebezpecné latky pritomné v elektrickych
a elektronickych zafizenich maji negativni dopady na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, a proto spravna
manipulace se zafizenim je velmi dilezité. Nékteré latky, které mohou mit nepftiznivy vliv na Zivotni

prostiredi v prlibéhu Zivotnosti vyrobku a po pouZiti se omezuji v tomto zafizeni.

VSimnéte si dodrzovani pravnich predpist

Vyrobce timto prohlasuje, Ze zafizeni HF-6E je v souladu se zdkladnimi pozadavky, evropské smérnice
o elektromagnetické kompatibilité (2004/108 / EC) a smérnice o nizkém napéti (2006/95 / EC), kromé
toho podléha smérnici EU Machinery 2006/42 / ES.

Aplikované harmonizované normy: EN60335-2-79 : 2009; EN 60335-1/A13: 2008; EN 55014-1: 2006;
EN 550142/A1: 2001; EN 61000-3-2: 2006; EN 61000-3-3/A2:2005; EN 62233:2008;

Zakaznicky servis: Dualmediascout GmbH - Borkstr. 15 - 48163 Minster - Némecko

VSechna prava vyhrazena.



